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1.Justificacion y objetivo del entregable

Objetivo. Marco del proyecto PRODEHESA-MONTADO

El presente estudio, plasmado en un informe, de identificacion de carencias tecnoldgicas en
los procesos de la agroindustria del cerdo ibérico forma parte del entregable de la sub-
accion 3.1.1 del Proyecto PRODEHESA-MONTADO, relativo a la caracterizacion de los
principales flujos de demanda y oferta de conocimientos entre agentes del sector del
cerdo ibérico, la fijacion de una red de alianzas estables de colaboracién entre los mismos,
asi como la difusién de la informacidn generada. Dicha sub-accién 3.1.1, a su vez, tiene el
siguiente encaje en el marco del proyecto:

Act vidad 3. Ident f tacion y transferencia de innovacion para la
produccién y gest Bn de productos

Accion 3.1. Modernizacién/adaptacién de procesos product vvos (ident f tacion de
buenas pract tas, transferencia de conocimiento en innovacion)

SUBACCION 3.1.2.

SUBACCION 3.1.1. ., SUBACCION 3.1.3.
. Const tucién de un .
Diagnost to de las ) Consolidacién de una
i . sistema de apoyo a la X L,
necesidades territoriales estrategia para la difusion

cooperacion cient f to-

y de las oportunidades de del conocimiento, la

técnica, la

transferencia de i ., promocion de la
. experimentacién y la i
conocimiento e i transferencia de
) L ) transferencia de
innovacion relacionadas . . resultados y la
conocimiento a la gest bn i .,
con la dehesa-montado innovacion

de la dehesa-montado

El objetivo general del presente informe es la identificacion de necesidades y/o
carencias tecnoldgicas en los procesos productivos de la agroindustria del cerdo
ibérico.

@ iaierreg H PRODE-IESA.
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Fuentes de informacion

Al objeto de dar respuesta al objetivo del presente informe se ha procedido inicialmente a la
obtencidn de informacién secundaria a través de una revision bibliografica:

e Sobre el contexto general del sector de la industria del cerdo ibérico y su entorno
asociado, con especial relevancia de la informacién generada en los grupos de
trabajo para la elaboracién del “Plan Director de las Dehesas de Andalucia”*, proceso
en el cual participd la Agencia de Gestidn Agraria y Pesquera de Andalucia. El andlisis
y las reflexiones de dichos grupos no se cifieron a un ambito regional, por lo cual sus
resultados son también aplicables a las dehesas extremefias.

e De los procesos de elaboracion y transformacion del cerdo ibérico,
fundamentalmente considerando la informacidn recogida en el estudio elaborado
por la Asociacién Interprofesional del Cerdo Ibérico (ASICI) en 2013, “La innovacion
en el sector del cerdo ibérico. Un recorrido por las Empresas y el Conocimiento”.

Establecida esta informacidon de partida necesaria para situar en su contexto los resultados
obtenidos (apartados 2 y 3 del presente informe), el ntcleo del estudio (apartado 4) versa
sobre la identificacidn de la realidad tecnolégica asociada a los procesos productivos de su
industria. Para ello, se ha obtenido informacién primaria y directa a través de la realizacion
de una encuesta a organizaciones y entidades ligadas al sector del cerdo ibérico,
extrayendo de las mismas sus principales resultados y conclusiones. Las pautas que se
siguieron fueron las siguientes:

1. ELABORACION DE UN MODELO DE ENCUESTA-GUION

Se estructura en un primer apartado en el que se recogen los datos identificativos de
la organizacion o entidad (nombre, si forma parte de un grupo empresarial o
cooperativo de mayor dimensién, localizacién, producciéon comercializada, niumero
de trabajadores y procesos industriales en los que participa o que realiza). A
continuacién, se incluye el cuestionario® como tal, con una serie de preguntas,
abiertas y cerradas, relativas a la materia del presente estudio (principales retos
tecnologicos del sector industrial del cerdo ibérico, sus principales barreras a la hora

! Elaborado por la Consejeria de Agricultura, Pesca y Desarrollo Rural y la Consejeria de Medio Ambiente y Ordenacién Territorial de la
Junta de Andalucia (Decreto 172/2017, de 24 de octubre, por el que se aprueba el Plan Director de las Dehesas de Andalucia, se crea su
Comité de Seguimiento y se modifica el Decreto 57/2011, de 15 de marzo, por el que se regula la Comisién Andaluza para la Dehesa y el
Decreto 530/2004, de 16 de noviembre, por el que se regula la composicion, las funciones y el régimen de funcionamiento del Consejo
Andaluz de Biodiversidad).

2 . . . s . . . - 2
“Anexo |. Cuestionarios sobre necesidades tecnoldgicas en los procesos productivos de la agroindustria del cerdo ibérico”.

PRODEHESA
MONTADO ,.
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de emprender actuaciones especificas en materia de 1+D, principales ambitos en los
que desarrollan estas actuaciones, entre otras)’.

Junto con el cuestionario se envié una carta de presentacion del Proyecto
PRODEHESA-MONTADO al objeto de contextualizar la solicitud de colaboracion de las
organizaciones y entidades seleccionadas para su participacién en el mismo®*.

2. SELECCION DE LA MUESTRA DEL ESTUDIO

Partiendo de la revision bibliografica inicial, se analizaron las potenciales
organizaciones y entidades que en zonas de dehesa podrian ser entrevistadas tanto
de Andalucia como de Extremadura, y en principio también de Portugal’.

3. REALIZACION DE LAS ENCUESTAS

Disefiado y elaborado un primer borrador del cuestionario, y establecida la muestra
del estudio, inicialmente se llevaron a cabo dos entrevistas piloto al objeto de
analizar su idoneidad para alcanzar los objetivos establecidos. Testado
favorablemente y comprobada su validez, se comunicé con el resto de las
organizaciones y entidades incluidas en el Anexo II1° y conocer su disponibilidad a la
hora de colaborar en el estudio.

Identificadas aquellas que tenian la intencidén de participar en el mismo, se solicité a
sus responsables que rellenaran y enviaran el cuestionario enviado en su momento
para el posterior anlisis y estudio de sus respuestas’.

En la siguiente tabla se relacionan las organizaciones y entidades que han colaborado
desinteresadamente en el presente estudio.

® Cabe sefialar que, si bien se solicité informacién especifica para poder segmentar los resultados del estudio (facturacién, nimero de
trabajadores...), las respuestas obtenidas no permitieron dicho analisis, salvo la constatacion de la realidad, a grandes rasgos, de que las
entidades de mayor dimension son las que tienen capacidad para realizar [+D y aplicar resultados novedosos o innovadores, mientras que
las pequefias y medianas van a rebufo y aplican las novedades cuando éstas estdn ya relativamente consolidadas.

“ “Anexo Il. Cartas de presentacion”.

° En el “Anexo lIl. Organizaciones y entidades contactadas” se recoge una tabla con el listado en el que se incluyen aquellas que
finalmente fueron consultadas para solicitar su colaboracién en el presente estudio; si bien se realizé una prospeccion de posibles
organizaciones y entidades que en zonas de montado podrian ser entrevistadas en Portugal, tras su contacto via correo electrénico, se
descartd la inclusidn de esta regidn en el analisis del presente estudio, limitandolo Ginicamente a Andalucia y Extremadura.

6 . L. .z . . .z " . .
Primero por correo electrénico, enviandose tanto el cuestionario como la carta de presentacion, y luego por via telefénica, al objeto de
conocer si la informacién habia llegado correctamente.

’ Cabe indicar que, en algunos casos, desde las propias organizaciones y entidades se solicité que la entrevista fuera presencial al objeto de
poder profundizar en los distintos aspectos recogidos en el cuestionario. Asi mismo, una de las entrevistas fue via Skype y otras se llevaron
a cabo por teléfono. Para mas informacién sobre las organizaciones y/o entidades colaboradas en el estudio, “Anexo IV. Fichas de reunion
con las organizaciones y entidades colaboradas”.

@ aterreg @A PRODH-IESA.
Es afa - Portugal MONTADO
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Villanueva de Cdordoba (Cérdoba)

Pozoblanco (Cérdoba)

Pozoblanco (Cérdoba)

El Puerto de Santa Maria (Cadiz)

Belmez (Cérdoba)

Villanueva de Cdordoba (Cérdoba)

Aracena (Huelva)

Mairena del Aljarafe (Sevilla)/ Jabugo (Huelva)

Cumbres Mayores (Huelva)

Pozoblanco (Cérdoba)

Corteconcepcién (Huelva)

Aracena (Huelva)

Herreruela (Caceres)

Cazalla de la Sierra (Sevilla)

Jerez de la Frontera (Cadiz)/ Jabugo (Huelva)

Arcos de la Frontera (Cadiz)

Estacion de Cortes de la Frontera - Serrania de
Ronda (Malaga)

Mérida (Badajoz)

Sevilla

Azuaga (Badajoz)

Villanueva de Cdrdoba (Cérdoba)

Cafaveral (Caceres)

Bafos de Montemayor (Caceres)

Deleitosa (Caceres)

Malpartida de Plasencia (Caceres)

Villanueva de Cdordoba (Cérdoba)

San Nicolas del Puerto (Sevilla)

Salteras (Sevilla)

Huelva

Zafra (Badajoz)

Frenegal de la Sierra (Badajoz)

Fuente: Elaboracion propia.

@ laterreg H PRODEHESA’
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4. ANALISIS DE LOS RESULTADOS Y CONCLUSIONES

Tras la recepcién de los cuestionarios remitidos por las organizaciones y entidades
que decidieron participar en el estudio, complementados, en su caso, con la
informacién directa obtenida de reuniones presenciales mantenidas con algunas de
dichas organizaciones, se procedié al andlisis y obtencién de los principales
resultados y conclusiones.

A continuacidn, se muestran las principales cifras y datos que muestran el resultado y el
destinatario tipo de este proceso de realizacién de encuestas.

Datos generales

Del total de organizaciones y entidades contactadas (136) decidieron colaborar en el
estudio 32% (24% del total), mientras que declinaron expresamente 34 (25%). Del resto de
organizaciones y entidades contactadas, aunque 6 de ellas sefialaron su disponibilidad a
participar en el proyecto no enviaron finalmente el cuestionario, y las 64 restantes no
especificaron su disponibilidad o no a colaborar. En la tabla siguiente se sintetizan las cifras
sefialadas anteriormente.

Tabla 2. Numero de organizaciones y entidades contactadas, colaboradoras, no
colaboradoras y pendiente de respuesta en el estudio.

Fuente: Elaboracién propia.

Del total de organizaciones y entidades contactadas, 71 se localizan en Andalucia y 65 en
Extremadura. De aquellas que finalmente participaron en el estudio, 23 son andaluzas y 9
extremeiias, con la siguiente distribucion provincial:

8 . . . . . . o . .
Del conjunto de organizaciones y entidades que colaboraron en el estudio, 6 son pymes que al contactar con ellas via telefénica indicaron
que no desarrollaban ninguna actuacién especifica en materia de [+D+i en el ambito de la agroindustria del cerdo ibérico.

@ lhterreg E PRODH-IESA.
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Tabla 3. Distribuciéon geografica de las organizaciones y entidades colaboradoras en el
estudio.

23

v B[S |0([0 (N

32

Fuente: Elaboracion propia.

Tipologia de las organizaciones y entidades colaboradoras

Respecto a la tipologia de las organizaciones y entidades colaboradas en el estudio hay que
resaltar que se encuentran los tres Consejos Reguladores de las Denominaciones de Origen
Protegida asociadas a la elaboracidon y certificacion de productos derivados de la
transformacién del cerdo ibérico de Andalucia y Extremadura (DOP “Los Pedroches”, DOP
“Jabugo” y DOP “Dehesa de Extremadura”), un centro tecnoldgico de investigacion con
actividad en el sector del cerdo ibérico (CICAP Centro Tecnoldgico), una asociacion de
defensa de los productores del porcino y la dehesa (Asociacion Regional Andaluza de
Productores de Ganado Porcino y de la Dehesa Espafiola (ARAPORC) y la organizacion
interprofesional agroalimentaria en la que estan representadas de manera paritaria
organizaciones de la produccién (ganaderos) y de la transformacion (industriales) de cerdo
ibérico (ASICI).

Del resto de organizaciones y entidades colaboradas cabe destacar la presencia de tres
grandes cooperativas ubicadas en zonas de dehesa de Andalucia (COVAP, CORSEVILLA y
OVIPOR), siendo el resto pymes del sector industrial del porcino ibérico, a excepcién de una
entidad de mayor tamafio y volumen de negocio (Sanchez Romero Carvajal).

En estas entidades de dimension relevante, se llevan a cabo de forma mdas o menos
integrada todas las actividades: desde la cria de animales, pasando por el sacrificio, el
salado vy estabilizacion, la maduracion, la elaboracion del producto final y Ia
comercializacién. Conforme la dimensién es mas reducida, la integracién es menor, siendo
el sacrificio la actividad que en mayor medida se contrata o realiza en instalaciones
externas. Otras actividades industriales sefaladas en el estudio son la realizaciéon de
magquilas o la realizacion de procesos de elaboracidn para otras empresas.

Con todo, si bien el numero de organizaciones y entidades que han colaborado en el
presente estudio ha sido aproximadamente la cuarta parte de la muestra inicialmente
establecida, la relevancia de las que han respondido permite obtener una imagen
significativa de la situacion tecnologica del sector de la industria del cerdo ibérico.

PRODEHESA
MONTADO @
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Cardcter innovador de las organizaciones y entidades colaboradas

En cuanto al caracter innovador de las organizaciones y entidades entrevistadas, como
primera aproximacién a los objetivos del presente informe, destaca la existencia de una
gran variabilidad entre las grandes y las pymes, diferenciandose:

e Las de mayor tamafio, que emprenden actuaciones innovadoras a cargo de su propio
departamento de I+D o de innovacién, y al mismo tiempo, participan con otras entidades o
redes en esta materia, innovacion en el ambito de la industria del cerdo ibérico.

e Las entidades medianas y pequefiias, entre las que al mismo tiempo se pueden diferenciar
entre:

o aquellas que innovan, si bien no cuentan con un departamento especifico
relacionado con este ambito, y colaboran con entidades o redes en esta materia
para aprovechar sus conocimientos;

o aquellas que, si bien consideran importante el avance en distintas materias
asociadas a los procesos vinculados a la elaboracién de productos derivados del
cerdo ibérico, contintan fieles a una forma de hacer y proceder tradicional, con
escasas o nulos “cambios” o innovaciones en la transformacion del cerdo ibérico.

Fuente: Elaboracion propia a partir de las entrevistas con las organizaciones y entidades colaboradoras en el estudio (Departamento de
Prospectiva, Agencia de Gestion Agraria y Pesquera de Andalucia).

Cronograma

Por ultimo, se muestra a continuacidon de manera esquematica el cronograma de las tareas
realizadas hasta la realizacidn final del presente informe.

Mes Tareas

o Revisidn bibliografica.
Enero o Prospecciéon de las potenciales organizaciones y/o entidades
colaboradoras/participantes en el estudio.

Febrero o Elaboracion del primer borrador del cuestionario.

o Revision del cuestionario y envio al Lider de la Accidn (Universidad de

. Sevilla).
Marzo - Abril » L .
o Elaboracién de una base de datos de las organizaciones y/o entidades

potencialmente colaboradoras/participantes en el estudio.

o Elaboracién de una carta de presentacidon del Proyecto PRODEHESA y del
estudio.

Mayo o . . . . . .

o Realizacion de dos entrevistas piloto al objeto de analizar la idoneidad del

primer borrador del cuestionario.

o Envio de la informacidon (carta de presentacion del proyecto y cuestionario)
a organizaciones y/o entidades del sector, tanto de Andalucia como de

Junio

€D iinterregy I PRODEHESA
F—Zspaﬁa - Portugal MONTADO
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Tareas

Extremadura, a través del correo electrdnico.

o Contacto via telefénica con las organizaciones y/o entidades del sector tras
dicho envio para conocer si la informacién habia llegado de manera
correcta, asi como conocer su disponibilidad a la hora de colaborar en el
proyecto.

o Envio de la informacién (carta de presentacion del proyecto y cuestionario)
a organizaciones y/o entidades del sector de Portugal a través del correo
electronico.

o Elaboracion de un primer documento borrador del estudio.

o Contacto via telefénica con las organizaciones y/o entidades del sector tras
dicho envio para conocer si la informacion habia llegado de manera
correcta, asi como conocer su disponibilidad a la hora de colaborar en el
proyecto.

o Incorporacion de las repuestas a los cuestionarios al documento borrador
del estudio.

o Elaboracién del documento final del estudio.

o Entrega del documento final del estudio.

Fuente: Elaboracion propia.

Tras la definicién del objetivo del presente informe, asi como sus consideraciones
metodoldgicas, en los siguientes apartados se plasma el resultado del estudio, estructurado
en tres epigrafes que son acordes con las fuentes de informacion previamente indicadas:

e el primero, que sirve como marco de referencia, sitla en su contexto a la dehesa y su
sector industrial;

e el segundo, que caracteriza los procesos de elaboracion y transformacion del cerdo
ibérico, en especial, del jamén ibérico,

e v el tercero, que relaciona y analiza las principales necesidades tecnoldgicas de
dichos procesos productivos.

Por ultimo, cabe indicar que al final del informe se incluye una serie de anexos que
complementan la informacién del mismo, incluyendo la bibliografia empleada.
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2.Contexto general

Las industrias relacionadas con productos de la dehesa presentan, en general, una falta de
dimensién que limita su capacidad de acceso a unos mercados cada vez mads globales y
exigentes. Esta debilidad limita su capacidad de afrontar inversiones de mejora de
instalaciones, infraestructuras o procesos (mejora de productividad, trazabilidad,
minimizacion impacto ambiental, etc.), cumplimiento de estandares de calidad, inversiones
en 1+D, para la generacién de empleo estable o para acceder a los mercados internacionales.

No obstante, esta panoramica general no esta refiida con el éxito empresarial. Por un lado,
en el dmbito de la dehesa existen algunos grandes grupos cooperativos que, partiendo de la
agrupacion de industrias y empresas locales, han adquirido una dimension relevante, y son
hoy dia importantes agentes en el mercado. Por otro, otras industrias se han especializado
en nichos de produccion concretos de caracter local o provincial, siendo favorecidas por los
canales cortos de comercializacion, lo que permite su presencia y viabilidad.

Fuente: Departamento de Prospectiva (Agencia de Gestidn Agraria y Pesquera de Andalucia).

Por otro lado, la mayor parte de producciones de las dehesas tienen dificultades para poder
diferenciarse y adquirir un cierto valor afiadido reconocido, aun cuando éstas cuentan con
unos atributos o cualidades, tanto tangibles como intangibles, que, en principio, deberian
posibilitar estrategias comerciales que permitieran situarlos de manera singular vy
reconocible en los mercados. Esta falta de diferenciacién obliga a que, en muchos casos, las
producciones de la dehesa compitan dentro de los mismos segmentos o nichos de
mercado con las producciones obtenidas en sistemas mas intensivos, cuyos costes unitarios
de produccién son significativamente menores.

El caso del ibérico es particular en este sentido, por contar con una Norma de Calidad
propia’, que regula la calidad de sus productos. No obstante, dicha norma ha sufrido

9 “Anexo I. Real Decreto 4/2014, de 10 de enero, por el que se aprueba la norma de calidad para la carne, el jamén, la paleta y la cafia de
lomo ibérico”. Se comenta brevemente en el apartado 3.

@ aterreg @A PRODH-IESA’
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continuas modificaciones durante los ultimos afios, generando un gran trabajo, esfuerzo y
empleo de recursos por parte de los operadores industriales del sector. Ademas, la
aplicacién de esta norma ha generado en algunos casos controversia entre los diferentes
agentes del sector, por englobar en su seno diferentes productos, asi como por las
diferentes interpretaciones que se han dado a la misma.

La concentracion de la demanda también plantea retos a los productos de la dehesa: los
grandes grupos industriales y de la distribucion exigen grandes cantidades de producto, con
un suministro continuado en el tiempo, estandarizado, y a precios competitivos, lo que
fomenta una dindmica segun la cual la eventual diferenciacion que pudiera haber de los
productos de la dehesa en sus eslabones iniciales (explotaciones) se difumina a medida que
se avanza en los siguientes eslabones de la cadena de valor.

Todos estos factores han contribuido a que muchas explotaciones de dehesa evolucionen
hacia una progresiva intensificaciéon productiva que conlleva una mayor huella ecolégica y
una mayor presion sobre la base productiva. Asi, en ocasiones se difuminan los limites en el
amplio continuo que abarca la Norma, desde las producciones mds extensivas, con animales
100% ibéricos y tiempos productivos dilatados (la produccién tradicional propia de la
dehesa) y las mas intensivas, con animales cruzados al 50%, en instalaciones cerradas y
tiempos reducidos.

Por ello es necesario que el mercado diferencie y valore de forma transparente y eficaz las
distintas producciones, y asi, tanto el sector productor, como transformador y distribuidor,
equilibren los distintos productos que se pueden obtener del cerdo ibérico, para lo cual es
preciso ademds contar con informacion adecuada y unas garantias suficientes de
trazabilidad y control.

Fuente: Departamento de Prospectiva (Agencia de Gestidn Agraria y Pesquera de Andalucia).
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En este sentido, las Denominaciones de Origen Protegidas (D.O.P.) en la dehesa ofrecen la
posibilidad de diferenciacion ante determinados segmentos del mercado, pudiendo
mejorar la comercializacion de los productos de la dehesa y aportando valor afiadido. Asi
mismo, es relevante su papel como vertebradoras y aglutinadoras del territorio. Por otro
lado, también el cerdo ibérico en ecoldgico ofrece posibilidades de valorizaciéon del
producto, siendo aun incipiente su desarrollo en las dehesas.

SUMMUM v :

Fuente: Pagina web de la DOP Jabugo (http://www.dopjabugo.es/).

LONCHAS CON DENOMINACION DE
ORIGEN DE JAMON IBERICO PURQ DE BELLOTA

B

Fuente: Pagina web de la DOP Los Pedroches.

(http://www.jamondolospedroches.es/)

'BERICO PURO BE( 70

Fuente: Pagina web de la DOP Dehesa de Extremadura.

(http://dehesa-extremadura.com/)

Una debilidad del sector transformador de la dehesa es la carencia de instalaciones e
infraestructuras de procesado industrial (mataderos, salas de despiece, procesos de
envasado...), aunque esta carencia es mas acusada en el caso de las producciones carnicas
que no son cerdo ibérico (vacuno, ovino). No obstante, esta situacién varia segun las zonas
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de dehesa y, en todo caso, ha ido cambiando en los ultimos afios, con el desarrollo en su
entorno de iniciativas cooperativas que cuentan con sus propios mataderos, salas de
despiece, etc. Estas iniciativas cooperativas, asi como otras del ambito privado, han
desarrollado incluso una serie de servicios integrales para dar apoyo a las actividades de sus
socios o clientes, que incluyen el asesoramiento técnico (principalmente relacionado con la
fase estrictamente productiva), o han servido de catalizadores para el asociacionismo en
cuestiones sanitarias (Asociaciones de Defensa Sanitaria Ganadera, Agrupaciones de
Tratamiento Integrado, Agrupaciones de Produccién Integrada, etc.).

Otras dificultades afiadidas suponen los condicionantes propios del entorno fisico, ya que la
competitividad de las producciones, sobre todo de las que no adquieran un volumen
suficiente, se ve condicionada por los mayores costes de transporte dentro de la cadena de
produccién-transformaciéon-comercializacion, derivados de la dispersién de las dehesas y su
relativa lejania de las grandes infraestructuras de comunicacién. Por otra parte, las
producciones limitadas, en muchos casos cuasi-artesanales, que se destinan a nichos
reducidos y especificos de mercado, y que en muchas ocasiones obtienen su salida comercial
en la asociacion con otras actividades econdmicas (restauracién, ocio, etc.) presentan una
casuistica propia.

Fuente: Departamento de Prospectiva (Agencia de Gestidn Agraria y Pesquera de Andalucia).

Hay que destacar igualmente la tradicional escasa vertebracion sectorial existente entre los
agentes productores. En el caso del ibérico, la fuerte integracidon caracteristica de la
produccién de porcino blanco precoz no ha tenido lugar en el porcino extensivo de la
dehesa, permaneciendo aun excesivamente dividida la oferta en la produccion primaria
(explotaciones) y algo menos en la industria, con volimenes de produccidn reducidos. No
obstante, en los ultimos afios el sector ha tendido a la integracion, sobre todo para las
producciones mas intensivas.
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En todo caso, y aparte de las iniciativas de cooperativas ya citadas, cabe destacar el papel
desarrollado por la Asociacion Interprofesional del Cerdo Ibérico (ASICI), organizacién
interprofesional agroalimentaria en la que estan representadas de manera paritaria
organizaciones de la produccién (ganaderos) y de la transformacién (industriales) de cerdo
ibérico. Su principal objetivo es la representacion y defensa de los intereses comunes de los
ganaderos e industriales del sector del cerdo ibérico. Entre sus fines se encuentra la mejora
de la calidad de los productos de todos los procesos que intervienen en la cadena
agroalimentaria, llevando a cabo el seguimiento desde la fase de produccién hasta su llegada
al consumidor™.

También son relevantes las tareas que dentro del sector del porcino ibérico desarrolla la
Asociacion Espainola de Criadores de Ganado Porcino Selecto Ibérico Puro y Tronco Ibérico
(AECERIBER), asociacién integrada aproximadamente por mas de 1.500 asociados y 5.500
criadores de la raza porcina ibérica, cuya finalidad principal es la defensa del cerdo ibérico.
Estd ligada al Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacién a raiz de su reconocimiento
como Asociacion de Raza Pura en virtud del Real Decreto 723/90 de 8 de junio, que como tal
desarrolla el Libro Genealdgico de la Raza que garantiza la conservacion de reproductores en
aquellas explotaciones dedicadas a la cria en pureza y seleccidon de la raza. Esta seleccidon
genética, basada en un Esquema de Valoracidn oficialmente aprobadoll, persigue la mejora
de las cualidades productivas y maternales de la poblacién espafiola de cerdo ibérico y, en
consecuencia, la rentabilidad de las explotaciones de este sector®?.

Por ultimo, en el ambito andaluz destaca el papel de la Asociacidn Regional de Andalucia de
Productores de Ganado Porcino (ARAPORC), asociacidon que tiene como objetivo el
desarrollo, promocién y defensa de los intereses tanto de las razas precoces como la del
tronco ibérico andaluz. Participa activamente en la elaboracion de la normativa de la
Consejeria de Agricultura, Pesca y Desarrollo Rural que afecta al sector a través de la
confeccidén y remisidn de alegaciones a los borradores de normativa. Asi mismo, cuenta con
una relacién constante con la Administracién al objeto de anticipar posibles problemas
sanitarios o de comercializacion y en caso de crisis, poder establecer una colaboracion que
minimice las consecuencias que puedan derivar de la misma. Del mismo modo, mantiene
una relacién regular con los distintos eslabones que forman el sector (proveedores de
materias primas y medicamentos, mataderos, salas de despiece, comercializadores, etc.)lg.

% http://www.iberico.com/index.php
" Resolucién de 17 de diciembre de 1992, Resolucién de 30 de diciembre de 1998 y Resolucién de 10 de Agosto de 2011.
2 http://www.aeceriber.es/

 http://www.araporc.es/
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3.Proceso de elaboracién y transformacion del jamoén ibérico

El proceso de elaboracion y transformacién de los productos del cerdo ibérico, los mas
tipicos y, generalmente, los mas singulares de los que se extraen de las dehesas, se ha
llevado a cabo mayoritaria y tradicionalmente en determinadas zonas con caracteristicas
climaticas favorables para los procesos de secado y curacion.

Principales zonas productoras de cerdo ibérico en Andalucia

El nucleo principal de mayor tradicion y fama de produccién de jamén ibérico en Andalucia
ha sido la sierra de Huelva, con municipios tan significativos como Jabugo, Cumbres de
Enmedio, Cumbres Mayores, Cumbres de San Bartolomé, etc., zona que cuenta con la
Denominacién de Origen “Jabugo”*
onubense, procedente del Andévalo y la Sierra, se dirige a mataderos de esta ultima.
Incluso gran parte del escaso montante de produccidon que va a mataderos de fuera de la
Comunidad (Extremadura y Salamanca) vuelve a la Sierra para los siguientes procesos
(curado).

. Destaca que una gran fracciéon de la produccion

También se ha desarrollado una importante industria de transformacion en la zona de Los
Pedroches, que cuenta también con una Denominacion de Origen, “Los Pedroches” para
estos productos. En esta zona sus grupos cooperativos se estan convirtiendo en los grandes
receptores de los cerdos ibéricos de esta comarca cordobesa, aunque en algunas zonas de
esta alin se destina una relevante produccién a las grandes marcas de la Sierra de Huelva y,
fuera de Andalucia, a Salamanca (Guijuelo) y Extremadura.

A estos nucleos se afiaden industrias dispersas en la Sierra Norte de Sevilla, donde dos
tercios de ella comercializan fuera de Andalucia, principalmente a Salamanca
(Denominacion de Origen “Guijuelo”) y algo a Badajoz.

¥ “Jabugo”, que abarca dehesas de Huelva, Cérdoba, Cadiz y Malaga (y también de Caceres y Badajoz).
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Fuente: Departamento de Prospectiva (Agencia de Gestion Agraria y Pesquera de Andalucia).

Principales zonas productoras de cerdo ibérico en Extremadura

Con relacion a la Denominacion de Origen “Dehesas de Extremadura”, la zona geogrifica
asociada a la produccién de la materia prima esta constituida por las dehesas de encinas y
alcornoques presentes en la totalidad de los términos municipales que componen la
Comunidad Auténoma de Extremadura, constituida por las provincias de Caceres y Badajoz,
que son las que constituyen la zona geografica de la DOP. Del mismo modo, la zona de
elaboracion y maduraciéon coincide en su totalidad con la zona de produccién de materia
prima, con la Comunidad Auténoma de Extremadura®.

Destaca la Sierra de Montanchez, en la comarca de Sierra de Montanchez y Tamuja
(Caceres), situada en el centro de Extremadura, que ha desarrollado su industria en torno al
jamon ibérico de bellota con un importante nimero de productores y fabricantes. También
Los Llanos de Olivenza y La Serena, que cuentan con una gran tradicion ganadera.

Estos procesos conservan en la actualidad sus aspectos mas tradicionales en relacién con su
arraigo a las condiciones climaticas naturales que algunas de sus fases contemplan, si bien
en los ultimos afios se han venido introduciendo innovaciones tecnolégicas al objeto de
mejorar dicho proceso.

Con caracter general, el proceso de elaboracion del jamon ibérico consta de cuatro etapas,
en concreto, salado, post-salado, secadero y maduracion en bodega. Estas fases estan
precedidas de la preparacion de los jamones y la seleccién y clasificaciéon de la materia

1 “Pliego de Condiciones de la Denominacion de Origen Protegida “Dehesas de Extremadura”. Consejo Regulador DOP “Dehesas de

Extremadura” (2015).
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prima. Con caracter general, la siguiente figura representa de manera grafica los procesos
englobados en la produccidn, transformacion y comercializacion del cerdo ibérico.

Esquema general de produccion, transformacidon y comercializacion de porcino
ibérico

Sacrificio Produccion grasa Expedicidon

Fibrica embutidos
Expedicion
Produccion carne

Salazén

Post-salado frio Deshuesado vy

Secado arfificial loncheado Expedicidn

Secadero natural Expedicion

Fuente: Elaboracion propia a partir de Espdrrago Carande F. (2015).

Cabe recordar que del porcino ibérico se obtienen una variada gama de productos,
regulada actualmente mediante la Norma de Calidad aprobada por el Real Decreto 4/2014,
de 10 de enero™®, que establece las caracteristicas de calidad que deben reunir los productos
procedentes del despiece de la canal de animales porcinos ibéricos, que se elaboran o
comercializan en fresco, asi como el jamon, la paleta, la cafia de lomo ibéricos elaborados o
comercializados en Espafa. En este sentido, en el Capitulo Il, Denominacidon de venta y
etiquetado, Articulo 3, Denominacién de venta, Apartado c), Designacién por tipo racial, de
dicha norma se establecen las distintas categorias raciales; en concreto se diferencia entre:

!¢ “Anexo V. Real Decreto 4/2014, de 10 de enero, por el que se aprueba la norma de calidad para la carne, el jamén, la paleta y la cafia
de lomo ibérico”.
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e “100% Ibérico”, cuando se trate de productos procedentes de animales con un 100%
de pureza genética de la raza ibérica, cuyos progenitores tengan asi mismo un 100%
de pureza racial ibérica y estén inscritos en el correspondiente libro genealdgico.

e “Ibérico”, cuando se trate de productos procedentes de animales con al menos el
50% de su porcentaje genético correspondiente a la raza porcina ibérica, con
progenitores de las siguientes caracteristicas:

o Para obtener animales del “75% Ibérico” se emplearan hembras de raza 100%
ibérica inscritas en libro genealdgico y machos procedentes del cruce de
madre de raza 100% ibérica y padre de raza 100% Duroc, ambos inscritos en
el correspondiente libro genealdgico de la raza.

o Para obtener animales del “50% Ibérico” se emplearan hembras de raza 100%
ibérica y machos de raza 100% Duroc, ambos inscritos en el correspondiente
libro genealdgico de la raza.

Por otro lado, en el Capitulo Il, Denominaciéon de venta y etiquetado, Articulo 3,
Denominacién de venta, Apartado b), Designacién por alimentacion y manejo, se establecen
los distintos modelos de alimentacion y manejo de los animales de los que se obtienen
carne, jamon, paleta y cafia de lomo ibéricos, diferenciando entre:

e “De bellotda”, para productos procedentes de animales sacrificados inmediatamente
después del aprovechamiento exclusivo de bellota, hierba y otros recursos naturales
de la dehesa, sin aporte de pienso suplementario.

e Para los productos procedentes de animales cuya alimentacién y manejo, hasta
alcanzar el peso de sacrificio no estén entre los contemplados en el punto anterior se
utilizaran las siguientes designaciones:

o “De cebo de campo”, tratandose de animales que, aunque hayan podido
aprovechar recursos de la dehesa o del campo, han sido alimentados con
piensos, constituidos fundamentalmente por cereales y leguminosas, y cuyo
manejo se realice en explotaciones extensivas o intensivas al aire libre
pudiendo tener parte de la superficie cubierta.

o “De cebo”, en caso de animales alimentados con piensos, constituidos
fundamentalmente por cereales y leguminosas, cuyo manejo se realice en
sistemas de explotacidén intensiva.

Respecto a la dehesa, en el Capitulo I, Disposiciones generales, Articulo 2, Definiciones,
Apartado i), la norma define dehesa como “el drea geogrdfica con predominio de un
sistema agroforestal de uso y gestion de la tierra basado principalmente en la explotacion
ganadera extensiva de una superficie continua de pastizal y arbolado mediterrdneo,
ocupada fundamentalmente por especies frondosas del género Quercus, en la que es
manifiesta la accion del hombre para su conservacion y perdurabilidad, y con una cubierta
arbolada media por explotacion de, al menos, 10 drboles por hectdrea de dicho género en
produccion”.
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Asi mismo, en el Capitulo Ill, Obtencidon de materia prima, Articulo 6, Condiciones de manejo
para los animales que dan origen a productos con la designacion “de bellota”, Apartado 2, se
especifica que “el aprovechamiento de los recursos de la dehesa en época de montanera
deberd realizarse teniendo en cuenta la superficie arbolada cubierta de la parcela o recinto y
la carga ganadera mdxima admisible”, en concreto, la que se recoge en la siguiente tabla, si
bien ésta podra ser modulada a la baja en funciéon de la disponibilidad de bellota del afo .

Tabla 1. Carga ganadera maxima admisible determinada por la superficie arbolada cubierta
del recinto SIGPAC para los animales que dan origen a productos con designacion “de
bellota”.

Hasta 10 0,25
Hasta 15 0,42
Hasta 20 0,58
Hasta 25 0,75
Hasta 30 0,92
Hasta 35 1,08
Superior a 35 1,25

Fuente: Real Decreto 4/2014, de 10 de enero, por el que se aprueba la norma de calidad para la carne, el
jamon, la paleta y la cafia de lomo ibérico.

Se describen, a continuacion, las fases de elaboracion del jamon ibérico tomando como base
bibliografica la informacion incluida en el estudio elaborado por la Asociacidon
Interprofesional del Cerdo Ibérico (ASICI) en 2013, “La innovacion en el sector del cerdo
ibérico. Un recorrido por las Empresas y el Conocimiento”. Previamente, se destacan las
principales zonas productoras de jamon ibérico tanto de Andalucia como de Extremadura.

3.1. Métodos de clasificacion y sacrificio

Previo al sacrificio es necesario establecer métodos de control de la materia prima al objeto
de conocer de manera fiable la alimentacidn recibida por los animales durante la fase de
cebo, puesto que en funciéon de ésta se estableceran las calidades y precios de dichas
materias primas, asi como de los productos que se obtengan de las mismas durante su
proceso de transformacion.

Segun la alimentacion aportada en la fase de cebo del cerdo ibérico, se pueden distinguir
distintos métodos o sistemas de clasificacién de la materia prima'’:

e Métodos subjetivos:
o Evaluacién mediante presion con el dedo de la consistencia de la grasa.

"7 Fuente: ASICI (2013).
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o Apreciacion visual del grado de fluidez de la grasa durante el sacrificio en
aquellas etapas del procesamiento en las que las temperaturas empiezan a
ser mas elevadas, favoreciendo su fusion.

e Métodos objetivos rapidos:
o Puntos de deslizamiento y de fusion.
o Indice de yodo.

e Métodos objetivos especificos:

o Determinacidon de acidos grasos, grasa subcutanea, grasa hepdtica, grasa
intramuscular, fosfolipidos de grasa intramuscular; triglicéridos;
peroxidacién inducida; fraccion insaponificable.

e Métodos “on line” individualizados:

o NIR (Reflectancia en Infrarrojo Cercano) y RMN (Resonancia Magnética
Nuclear).

Respecto al sacrificio, cabe indicar que supone una serie de operaciones, especificamente:

e Aturdimiento del animal, a través de la insensibilizacion por descarga eléctrica o
electronarcosis.

e Sangrado, en general, en posicion horizontal.
e Escaldado, depilado, chamuscado.

e Evisceracion.

e Refrigeracion.

e Perfilado y sangrado del pernil.

3.2. Salado y estabilizacion del jamon ibérico

La finalidad del proceso de salado es la distribucion homogénea de la sal por toda la pieza
de jamodn ibérico, también del tejido muscular interno. El contacto con la sal de los jamones
genera la pérdida de agua, favoreciendo la compactacion de su carne. Con ella se logra una
Optima conservacion del producto puesto que inhibe el desarrollo de microorganismos
alterantes y potencialmente patdégenos para el consumidor. Del mismo modo, con ella se
persigue la consecucién de un ligero sabor salado en el producto final, asi como regular la
actividad enzimatica enddgena y reacciones quimicas durante la maduracion.

3.2.1. Salado en sistemas tradicionales de elaboracion del jamon ibérico

El salado tradicional se realiza en seco, frotandose las piezas de jamdn ibérico con una
mezcla de sal comun y sales nitrificantes (nitratos y nitritos) que proporcionan un color rojo
estable a los perniles debido a la formacién del pigmento del curado (nitrosilmioglobina)
entre el dxido nitrico (derivado a partir del nitrito) y la mioglobina.
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Tras ser frotados superficialmente con sal comuin o una mezcla de sal comun con otras sales
y aditivos, las piezas de jamdn ibérico se introducen en camaras de salado o saladeros
agrupados en “pilas de sal comun”, que se organizan por capas alternativas de sal y piezas
de jamon ibérico®®.

Durante el salado de los perniles es fundamental el control dptimo tanto de la temperatura
como de la humedad relativa de los saladeros. También de la granulometria de la sal
empleada en el proceso. Con caracter general, con temperaturas mas elevadas la difusidon
salina es mayor. No obstante, al objeto de evitar la aparicién, el desarrollo y la propagacién
de microorganismos, es necesario regular la temperatura, manteniéndola en valores bajos.
En esta linea, se recomiendan temperaturas de entre 0 y 32C en los saladeros. En cuanto a la
humedad debe situarse en valores elevados, de entre el 90-95%, logrando con ello que se
hidrate la sal y favoreciendo que ésta penetre en los perniles. En definitiva, se trata de
alcanzar un equilibrio entre ambos factores clave en el proceso de salado de los jamones
ibéricos.

3.2.2. Salado en sistemas mas industrializados de elaboracion del jamén ibérico

En este tipo de sistemas los tiempos de salado se acortan al trabajar con valores mas
proximos al limite inferior de tiempo (un dia por kilogramo, con un dia mas si los jamones
son de bellota). Gracias al control tecnolégico del proceso se pueden emplear temperaturas
bajas hasta alcanzar la estabilizacion completa del jamdn, consiguiéndose piezas estables
sin alteracion microbiana.

Tras el salado, se procede a la eliminacidn de la sal superficial de las piezas mediante su
lavado y cepillado, dejandose escurrir en cdmaras. En algunas ocasiones se eleva la
temperatura de dichas cdmaras al objeto de facilitar la eliminacién del agua de lavado.

3.2.3. Post-salado

La estabilizacion del jamoén ibérico se logra a través de la refrigeracién inmediata a
temperaturas préximas a 02 C y la incorporacion de sal comiin, siendo clave en esta fase el
control del pH de la carne, asi como el uso de nitritos y de cultivos iniciadores productores
de bacteriocinas.

Es fundamental analizar las posibles alteraciones de las condiciones previas de esta etapa
del proceso al objeto de conocer el posible desarrollo de distintos microorganismos que
pueden afectar al producto en elaboracion.

18 . Ty . . FORE T . . .
En algunos casos no se frota directamente la superficie de las piezas de jamodn ibérico con sal, sino que se introduce la sal directamente
en las pilas.
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3.3. Secado

Tras el salado del jamdn ibérico se procedera al secado, etapa que se desarrolla en
secaderos naturales, que tendran que disponer de condiciones de luminosidad, ventilacidn,
temperatura y humedad especificas, siendo necesario su control.

Durante un periodo de entre 6-9 meses, la grasa del jamén ibérico se ira infiltrando en el
tejido muscular de las piezas, proporcionando las cualidades especificas de aroma y sabor a
las mismas. Como se ha mencionado anteriormente, tanto la ventilacion como la
temperatura son clave a la hora de que se produzca el sudado éptimo de los jamones.

3.4. Maduracién

En esta etapa las piezas se almacenan en bodegas a temperaturas de entre 15-20 grados,
con una humedad relativa que oscila entre el 60-80%. El control de estas condiciones
ambientales es clave puesto que en la maduracién de las piezas es cuando éstas
experimentan los cambios bioquimicos y enzimaticos que proporcionan al jamadn ibérico sus
propiedades organolépticas.

En este sentido cabe resaltar la importancia de la flora del ambiente en la protedlisis
(degradacién enzimatica de proteinas en péptidos y aminoacidos, proporcionando terneza vy
sabor al producto) y lipdlisis del jamdn ibérico (hidrdlisis enzimatica de lipidos generando
acidos grasos libres, proporcionando aroma al producto).

3.5. Producto final

Existen diferentes métodos para evaluar la calidad final del jamon ibérico. Destacan, entre
ellos, el andlisis sensorial y la cala por experto, de caracter mas tradicional. Asi mismo, se
vienen desarrollando métodos y/o sistemas instrumentales, en concreto, sensoriales (nariz
artificial; sensores especificos) y analiticos (andlisis por CG-EM de los compuestos volatiles
del espacio de cabeza o extraidos con fases sdlidas- SPME).

Respecto a la presentacion final del producto, destacan los avances que se vienen haciendo
en los ultimos afios en aspectos relacionados con el loncheado y deshuesado de las piezas,
motivado, principalmente, por la evolucidn de las preferencias de los consumidores.
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4.Necesidades tecnoldgicas identificadas en la industria del
cerdo ibérico

Como se ha indicado en el primer apartado, este capitulo de identificacion de las
necesidades tecnoldgicas en la industria del ibérico se desarrolla a partir de su identificacion
por los propios agentes o entidades del sector. En este sentido, la informacidon que aqui se
presenta corresponde a la sintesis de sus aportaciones y reflexiones, lo cual no indica
necesariamente que todos estos agentes que han colaborado tengan que estar de acuerdo
con la totalidad de lo que se expone.

Las aportaciones recibidas se refieren tanto al ambito de los “procesos” como de los
“productos”. Adicionalmente, dentro de los procesos, en el sector del ibérico se contemplan
tanto los procesos productivos industriales asociados a la transformacidén del cerdo ibérico
en jamones, paletas y embutidos (véase apartado 3), como los relacionados con el admbito
ganadero previo: las relaciones entre la fase primaria y la industrial en el sector del ibérico
son tan estrechas que un analisis de las necesidades tecnoldgicas de su sector industrial
debe contemplar necesariamente al sector primario ganadero y a sus problematicas
particulares®.

Hechas estas precisiones, cabe indicar que la informacion se presenta estructurada en dos
bloques: por un lado, las barreras de caracter general que limitan el desarrollo tecnolégico y
la I+D aplicada; por otro, las mejoras tecnoldgicas que ya estd aplicando el sector y los retos
o lineas novedosas donde se considera necesario profundizar.

Segun las respuestas aportadas por las distintas organizaciones y entidades que han
colaborado en la Accién 3.1. del proyecto PRODEHESA-MONTADO se ha identificado la
necesidad de mejorar en cuatro areas especificas:

e Practicas productivas destinadas a la mejora de la calidad de la canal del cerdo
ibérico (genética, sexo, alimentacion, manejo, etc.), persiguiendo una o6ptima
relacion entre dichos aspectos para conseguir productos de calidad al mejor precio
posible.

e Caracterizacion de la calidad de la carne y productos carnicos, siendo necesario el
estudio de parametros relacionados con la composicion fisicoquimica de la carne y
con los cambios que se producen durante el procesado, que deberdn ir acompafados
también de analisis sensoriales y del conocimiento de las actitudes y preferencias de
los consumidores.

19 . e e . PITIR] . N . .

La idea inicial del presente estudio era centrar el andlisis en los procesos industriales. No obstante, durante el desarrollo del mismo se vio
la necesidad de ampliar su alcance a la produccién del cerdo ibérico en campo, sin la cual dicho andlisis quedaria claramente
descontextualizado.

@ lhterreg E PRODH-IESA.
f ugal MONTADO @




Identificacion de necesidades tecnoldgicas en los procesos productivos de la agroindustria del cerdo ibérico

e Prolongacidon de la vida util de los productos alimentarios extraidos del cerdo
ibérico, en concreto, en aquellos factores que influyen sobre el mantenimiento de las
caracteristicas de calidad de las materias primas y de los productos finales durante su
almacenamiento.

e Desarrollo de alimentos seguros y nuevos productos alimentarios debido al interés
creciente de los consumidores por alimentos seguros, saludables y novedosos.

4.1. Barreras al desarrollo tecnolégico

Respecto a la identificacion barreras o limitantes para poder llevar a cabo las mejoras
tecnoldgicas en el sector industrial del cerdo ibérico es preciso recurrir en primer término a
las caracteristicas propias y circunstancias en la que desarrolla su actividad productiva el
sector: gran numero de empresas familiares, muy ligadas a modos de trabajar
“tradicionales”, con unos procesos industriales relativamente simples y “naturales”. Este
contexto cultural condiciona inevitablemente su actitud ante la |+D y el desarrollo
tecnoldgico.

Asi, se trata (con las reservas que siempre hay que tener ante cualquier generalizacién) de
un sector muy “cerrado”, “introvertido”, poco proclive para trabajar en equipo y cooperar
en el desarrollo de I+D, especialmente por parte de las empresas o entidades de pequefia
dimension. En lineas generales “les cuesta hacer mas alld de lo que cada empresa hace en
sus propias instalaciones”. La competencia la ven en su vecino, en el resto de las empresas
productoras y elaboradoras de productos del cerdo ibérico que integran el sector.

Esta parte mas reacia del sector pone de manifiesto cierto grado de desconfianza en que la
tecnologia pueda serle util en un proceso “tan artesano”. Apuestan por un proceso que
respete los ciclos propios del porcino ibérico en la cria y engorde los animales, y en la fase
industrial suelen emplear maquinaria de cierta antigliedad, la cual, no obstante, les es eficaz
para el desarrollo de un modelo empresarial en el que ponen el acento en la calidad
obtenida frente a la cantidad producida que esas nuevas tecnologias potencialmente
podrian proporcionarles.

En los ultimos afos, el sector del cerdo ibérico ha incorporado innovaciones procedentes del
sector del cerdo blanco, especialmente en el ambito de nuevos productos y formatos de
venta. No obstante, el cerdo blanco es una produccién ganadera mas homogénea, mas
intensiva e industrializada y con grandes grupos de empresas integradas, por lo que la
adaptacion por el sector del ibérico de sus innovaciones y mejoras tecnoldgicas no siempre
obtiene los resultados inicialmente previstos cuando se aplican de forma directa. Por otra
parte, dificulta también la adopcidn de estas innovaciones las reticencias (en la linea de lo
comentado anteriormente) ante este tipo de producciones mas “industriales”, que ven
como una amenaza que “banaliza” sus productos.
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Pese a este contexto de trazo grueso, son numerosas las entidades que entienden la
necesidad de innovar a la hora de mejorar los procesos de elaboracion y transformacion de
los productos extraidos del cerdo ibérico de las dehesas, si bien no todas pueden realizarlo.
Un elemento critico que compromete el esfuerzo inversor en I+D y la participacion en
proyectos cooperativos en el sector de la industria del cerdo ibérico es la capacidad y
tamaio de las principales industrias que lo constituyen, en general, empresas de mediano y
pequefio tamafio, con escaso personal cualificado y falta de recursos como tiempo y dinero
para poder llevar a cabo tareas en esta materia. La inversion econdmica resultante de un
proceso investigador especifico, asi como la disponibilidad de personal y otros recursos
(instalaciones, cooperacién en redes, etc.) suele estar al alcance soélo de las grandes
industrias o grupos.

lgualmente, la innovacion “cuesta verla”, puesto que los procesos de cria de un cerdo
ibérico y de elaboracion de un jamdn son muy largos. Cabe recordar que la elaboraciéon de
una paleta es de dos afios y la de un jamdn ibérico de bellota es, como minimo, de tres afios
y medio. Si bien se pueden ver casos intermedios de procesos especificos de innovacién en
el procesado de los productos derivados del cerdo ibérico, los principales resultados que
pueden obtenerse de la innovacion se obtienen al finalizar el proceso completo de
produccién y elaboracién de dichas piezas. Esta situacidon condiciona en gran medida la
realizacion de |+D al necesitarse un importante soporte financiero mientras los productos
estan inmovilizados. Nuevamente, la dimensién empresarial se constituye en un factor
critico.

En todo caso, es fundamental que esa inversién en [+D, aun cuando obtenga resultados
positivos, tenga un respaldo evidente en los resultados econdmicos. Es decir, que su
aplicacién posterior ha de verse refrendada por el mercado, teniendo que repercutir en la
cuenta de resultados de las organizaciones y entidades que deciden innovar.

Por otro lado, al ser un sector tan complejo, con un modelo productivo sujeto a
innumerables variables (muchas de ellas achacables a su proceso “natural”) se intenta hacer
la innovacidon en las propias instalaciones, puesto que si se llevara a cabo en otro
emplazamiento los resultados podrian no ser “replicables”. Lo que funciona en un sitio no
tiene por qué valer en otro, y los experimentos en ambientes controlados “estandar” no
necesariamente producen los mismos resultados. Por ejemplo, la “flora” natural propia de
cada bodega afecta a la maduraciéon de manera caracteristica y particular, incluso a los
aromas de sus productos.

Igualmente, se resalta la falta o escasez de ayudas y subvenciones que permitirian que las
pequefias y medianas empresas tuvieran posibilidad para mejorar en este ambito, y, por
tanto, en su sostenibilidad y viabilidad a medio y largo plazo. En este sentido, se resalta que
las ayudas existentes actualmente, de manera general, estdn enfocadas para las grandes
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empresas puesto que son las que pueden hacer frente a su gestion (personal, recursos, etc.):
las ayudas publicas son muy complejas y ademas suelen cubrir sélo un pequefio porcentaje
de las inversiones, por lo que apenas resultan interesantes para las empresas pequefas y
medianas.

Asociado a estos aspectos, se sefialan los obstaculos para acogerse a deducciones fiscales
por el desarrollo de proyectos de I+D, asi como que seria conveniente las organizaciones y
entidades que colaboran desinteresadamente con la Administracion contasen con un trato
preferente en la recepcidén de ayudas especificas en esta materia. El sector se siente en parte
“abandonado”.

Por ultimo, pueden citarse de forma resumida otras barreras asociadas con en el desarrollo e
implementacion de I1+D en el sector industrial del cerdo ibérico:

e Falta de relevo generacional y de formacién continuada, que es problema que afecta
de forma general al sector agrario y agroindustrial.

e Dificultad a la hora de encontrar personal y organizaciones y entidades adecuadas
para cada proyecto de [+D.

e Barreras legales asociadas a la resolucion de expedientes en materia de proyectos de
I+D, siendo necesario la facilitacion de los tramites para que dichos proyectos se
desarrollen y se pongan en funcionamiento en el menor tiempo posible.

e Deficiente funcionamiento de las telecomunicaciones. Muchas dehesas se localizan
en zonas rurales aisladas con problemas de comunicacién. Se trata de un aspecto
esencial para la actividad normal de las empresas que operan dentro del sector pues
las TIC (uso de plataformas informaticas para el registro y control de los movimientos
ganaderos, actualizacién de datos sanitarios, nacimientos, bajas, etc.).
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Principales barreras en el desarrollo tecnoldgico en el sector del cerdo ibérico

e Mentalidad “tradicional” del sector, en particular, de las pequefias y medianas
industrias, en general, de caracter artesanal y familiar; barreras culturales a la hora
de emprender actuaciones especificas en materia de desarrollo de innovaciones en
el sector del cerdo ibérico.

e Dimension de los operadores que condiciona su capacidad para hacer frente a
proyectos de I+D. En general, las pequeias y medianas empresas no cuentan con
departamentos especificos de I+D.

e Falta de capital para poder desarrollar e implementar innovacidn (costes de los
proyectos, del personal asociado a la 1+D de la organizacién o entidad, coste de la
tecnologia necesaria, plazos temporales dilatados, etc.).

e Disefio de las ayudas de I+D poco apto para pequefias y medianas empresas.
Trabas administrativas.

Fuente: Elaboracién propia a partir de las entrevistas con las organizaciones y entidades colaboradoras en el estudio (Departamento de
Prospectiva, Agencia de Gestidn Agraria y Pesquera de Andalucia).

4.2. Mejoras tecnoldgicas

Aun con las limitaciones referidas en el apartado anterior, el sector del ibérico aplica
constantemente mejoras tecnolégicas o estudia incipientes lineas de avance, como
respuesta a diversos problemas o condicionantes que le surgen (por ejemplo, la adaptacion
a nuevas exigencias de caracter normativo: Norma de Calidad, sanidad y bienestar animal,
etc.) o para el aprovechamiento de oportunidades detectadas en el mercado (nuevos
formatos, productos, etc.).

En este sentido, los principales agentes del sector del ibérico (aquellos que pueden
desarrollar [+D) llevan actualmente a cabo alianzas o colaboraciones en proyectos con
diferentes organizaciones o entidades, tanto sectoriales como relacionadas con la
generacion de conocimiento:

e Asociacion Espafiola de Criadores de Ganado Porcino Selecto Ibérico Puro y Tronco
Ibérico (AECERIBER).

e Asociacion Interprofesional del Cerdo Ibérico (ASICI).
e Campus de Excelencia Internacional Agroalimentario (ceiA3).
e Centro para el Desarrollo Tecnoldgico Industrial (CDTI).

e Centro Tecnoldgico Agroalimentario (CICAP).
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Consejo Superior de Investigaciones Cientificas (CSIC).

Instituto de la Grasa - Consejo Superior de Investigaciones Cientificas (CSIC).
Instituto Nacional de Investigacién y Tecnologia Agraria y Alimentaria (INIA).
Instituto de Investigacion y Tecnologia Agroalimentarias (IRTA).

Instituto Regional de Investigacion y Desarrollo Agroalimentario y Forestal de
Castilla-La Mancha (Junta de la Castilla La Mancha) (IRIAF).

Junta de Extremadura.
Universidad de Cadiz.
Universidad de Cordoba.

Universidad de Extremadura — Servicio de Analisis e Innovacion en Productos de
Origen Animal (SIPA).

Universidad de Huelva.

A continuacidén, se exponen las principales mejoras en las que esta involucrado el sector,

segln diferentes ambitos, sefialadas por las organizaciones y entidades participantes en el

presente estudio. Asi mismo, se muestran unos cuadros que reflejan aquellos retos donde

consideran que es preciso poner un mayor énfasis y seguir avanzando.

4.2.1.

Produccion, genética y alimentacidn

Control de las madres y de los animales sacrificados (raza, edad y alimentacidn),
con el fin de mejorar y reforzar el control de los lotes realizados por las certificadoras
y la informacion contenida en los libros genealdgicos.

Si bien se han desarrollado técnicas basadas en el seguimiento de los niveles
hormonales de los animales para determinar la edad, asi como otras técnicas con
marcadores genéticos, en general son ain muy complejas, no ofrecen resultados
inmediatos y su coste es muy elevado, por lo que se deberia avanzar y desarrollar
métodos mas eficaces adaptados a la realidad del sector.

Asi mismo, debe avanzarse en la determinacion cuantitativa de la cantidad de
bellota consumida por un cerdo ibérico de bellota y trasladar esa informacién al
consumidor (relacionado con el control de calidad/trazabilidad).

Estandarizacion de la genética desde la explotacion para obtener partidas
uniformes; se pretende que los animales tengan un buen comportamiento en campo
y presenten una buena aptitud carnica.
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Si bien se ha avanzado en la mejora de los animales cruzados al 50% para optimizar
su rendimiento cdrnico y sus tiempos de crecimiento, no se han dado avances
similares en las lineas raciales puras ibéricas 100%.

e Mejora de la alimentacidén animal proporcionando las condiciones idéneas para el
aprovechamiento oOptimo de la montanera; se busca uniformidad, tanto en
conformacidn y remate cdrnico, como en el peso de las partidas. Relacionado con
ello, se avanza en la mejora en las formulaciones de pienso y sus correctores.

Se sefiala la necesidad de avanzar en la utilizacidon de nuevas formulaciones basadas
en alimentacioén liquida o pienso granulado, aspecto directamente relacionado con
los problemas de alimentacién generados en épocas de sequia en las que pueden
darse situaciones de desabastecimiento.

Asi mismo, en el caso concreto de la produccién de porcino ecoldgico, se indica la
necesidad de optimizar de alimentacidn proporcionada a los animales criados bajo
esta forma de produccion.

En todo caso, debe avanzarse en desarrollo de practicas y manejos que permitan
la adaptacion de los sistemas productivos de las dehesas a las situaciones de
sequias, estrés térmico por altas temperaturas, etc., que prevén los modelos
climaticos (con incidencia asimismo en los aspectos sanitarios y de manejo).

e Mejora del manejo sanitario:
o Estudios de sanidad animal del cerdo ibérico.
o Estudios de bioseguridad y de zoonosis del cerdo ibérico.

El auge de las actividades cinegéticas en las dehesas produce mayores
interacciones cruzadas entre la fauna doméstica y la salvaje, lo cual motiva la
expansion de enfermedades. Por ello se considera necesario avanzar en el estudio
de estas enfermedades, desarrollando protocolos y técnicas que minimicen los
problemas sanitarios.
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e Desarrollo de estudios e investigaciones en materia de la “seca” o decaimiento de
las quercineas:
o Estudio de especies resistentes a la seca.
o Andlisis sobre nutrientes naturales (bionutrientes), que persiguen fortalecer el
arbol, hacerlos mas resistentes a la enfermedad, etc.

La incidencia de la “seca” en las dehesas de Andalucia y Extremadura
compromete el futuro del sector del cerdo ibérico. Se hace hincapié en la
necesidad que todas las Administraciones y organismos de |+D se coordinen,
avancen y profundicen aun mas en el disefio y dotacidén de posibles soluciones y
alternativas a este problema en el ambito de la dehesa.

4.2.2. Control de calidad/trazabilidad

Respecto al control de la calidad y trazabilidad de los productos obtenidos del cerdo ibéricos,
(estrechamente ligado con los aspectos de produccion, genética y alimentacién del epigrafe
previo) los principales desarrollos tecnolégicos indicados se relacionan con la mejora de los
procesos asociados tanto a la calidad como a la trazabilidad de las producciones obtenidas
del cerdo ibérico, avanzando y profundizando en la mejora de la clasificacion de los
animales y sus producciones, todo ello teniendo en cuenta, necesariamente, el marco de
actuacion y de referencia que supone la Norma de Calidad.

e Mejora de los procesos de clasificacion de los animales atendiendo a los principales
parametros asociados a ésta: edad, peso, raza y alimentacion (relacionado con el
control de madres y animales de 4.2.1.).

e Determinacion de la calidad de las piezas (relacionado con el punto anterior y lo
comentado en el epigrafe 3.1), en particular mediante cromatografia de acidos
grasos y del NIRS que permitan la mejora de la trazabilidad de las producciones
obtenidas del cerdo ibérico y alertar sobre posibles fraudes.

e Desarrollo de medios de deteccion de cuerpos extraiios en las lineas de envasado
del producto.

e Desarrollo de tecnologias de clasificacion o categorizacidon objetiva de piezas, asi
como de sensores no destructivos en lineas de fabricacién.
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La digitalizacion del sector del porcino ibérico permitiria la “trazabilidad total” del mismo,
convirtiéndose en una oportunidad estratégica en los préximos afios. Para ello seria
necesaria la recogida y la recopilacién de la mayor cantidad de datos medibles posibles.

Asi, con el desarrollo e implementacion del “Big Data” en la industria del cerdo ibérico se
avanzaria en la toma de decisiones. Como ejemplo se sefala la recogida y recopilacién de
datos relativos al espectro del perfil de acidos grasos individual de cada animal, con la que
se podria establecer una clasificaciéon interna dentro de la propia empresa.

Otra tecnologia relevante relacionada con la trazabilidad es la del “blockchain”, que
permitiria verificar y validar en red la informacién que se transmite ente diferentes agentes.

4.2.3. Bienestar animal

Respecto al bienestar animal se destacan aspectos asociados al sacrificio. En concreto, se
trata de una fase que se ha venido modernizando de forma sustancial a lo largo de los
ultimos afios para cumplir las exigencias normativas, desarrolldndose mejoras en las
condiciones de higiene y salud de los mataderos.

Se hace hincapié en el frio, aspecto que a veces no se tiene en cuenta esta fase, puesto que
las piezas deben estar por debajo de 42 C. Se trata de un parametro que no se controla del
mismo modo cuando se esta o no se esta en campafa, siendo necesario hacer su control
independientemente del momento de elaboracidn de las piezas.

Respecto al propio sacrificio del animal, es necesario controlar su pH para conocer si ha
sufrido o no estrés. Un animal excitado, agitado o nervioso, sube su pH, lo que complica su
salado y da lugar a texturas blandas. Por tanto, se avanza en la medicion del pH antes del
sangrado, y si se da un pH alto no se deriva el animal para la produccion de jamones.

4.2.4. Medio ambiente y lucha contra el cambio climatico

Respecto a la economia circular y la bioeconomia, asi como la eficiencia de los recursos
energia y agua, son escasas las iniciativas desarrolladas en el ambito industrial, pese al apoyo
que actualmente permite en estos ambitos las politicas implementadas desde las distintas
administraciones regionales, nacionales y europeas. No obstante, algunas de las
organizaciones muestran cierta preocupacion por estos aspectos, llevando a cabo
actuaciones especificas en este ambito:

e En gestion y aprovechamiento de residuos o subproductos:

o Utilizacion de purines para biogas.
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e En eficiencia energética:

o Desarrollo de auditorias energéticas y adopcion de medidas correctoras.
Medicién de la huella de carbono.
Uso de energias renovables (biomasa para la produccién de calor; planta
fotovoltaica para la produccion de electricidad; etc.) y contratacién de energia
“verde”.

e En eficiencia en el uso de agua:
o Actuaciones especificas en materia de ahorro de agua en instalaciones.
e En materia de sostenibilidad medioambiental:

o Reduccidén del uso de plasticos.
o Utilizacion de “packaging” ecoldgico (biodegradable, reciclable).

Se considera importante dar respuesta a los problemas medioambientales que supone el
desarrollo de las distintas actividades del sector del porcino ibérico, no sélo la cria de los
animales (impacto ambiental generado por los purines), sino también en relacién con otros
aspectos asociados directamente con la transformacion industrial, como el aumento del
uso de plasticos por el auge de los productos loncheados.

También deben proponerse soluciones para el coste ambiental del transporte asociado a
este sector debido a la ubicacidon del ibérico en zonas generalmente aisladas y con
volimenes de produccion reducidos.

4.2.5. Modernizacion de instalaciones y procesos industriales
e Salado

Cabe destacar la modernizacién que se viene desarrollando en las instalaciones
asociadas al proceso de salado y equilibrado salino del jamén ibérico. En esta
etapa cobran especial importancia tanto la humedad como la temperatura.
Especificamente, es un proceso que no puede llevarse a cabo a mas de 6 grados,
siendo la temperatura optima de entre 2-3 grados. También se avanza en la
sustitucién de nitrificantes por otro tipo de elementos y componentes.

Entre los distintos métodos para realizar el salado del jamén ibérico se hace
hincapié en el uso de pilas abiertas en suelo, técnica mas tradicional que permite
el control de las condiciones del proceso, asi como el empleo de contenedores.
Respecto al uso de estos ultimos, destaca el uso cada vez mas extendido de
contenedores metdlicos, que estan sustituyendo a las pilas de sal tradicionales, y
con los que se logra la manipulacién de un mayor nimero de piezas, y se facilita
la limpieza y el control de la salinidad de los jamones, que reciben un salado mas
uniforme.
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Se trata de métodos que desde un punto de vista tecnolégico funcionan de
manera 6ptima, si bien, en el caso de la pila abierta en suelo, se puede dafiar el
suelo al tratarse de una técnica mas abrasiva, siendo necesario el establecimiento
de un sistema de drenaje. Otra alternativa que permite evitar este problema es
llevar a cabo el salado de las piezas en altura mediante el empleo de baldas.

La utilizacién de contenedores cobra especial interés en el caso de trabajar con
mas volumen de produccién puesto que permite el uso del espacio en altura. Asi
mismo, los contenedores presentan, en general, un mejor manejo que las pilas.
En el interior de los contenedores se utilizan higrdmetros al objeto controlar de
manera 6ptima las condiciones del proceso de salado. En todo caso, la medicién
de los parametros del proceso de salado en contenedores suele presentar mayor
dificultad que en el caso de desarrollar esta etapa en pilas abiertas.

Sea por un método u otro, se sefiala que existen oportunidades de mejora en el
salado de las piezas, en concreto, en cuanto al control de los parametros y
factores clave de dicho proceso (temperatura, humedad, peso de las piezas).

e Post-Salado
Las nuevas camaras de post-salado presentan un elevado grado de
automatizacion, permitiendo un control de la curva del proceso, a través de los
principales pardmetros de esta fase (temperatura y humedad). El proceso esta
relacionado directamente con el volumen de la sala y el nivel de produccion,
existiendo la posibilidad, en los casos que sea necesario y posible, de cubicar la
sala.

Como principal problema en esta fase se sefiala que suelen entrar lotes de piezas
saladas de diferentes fechas (normalmente porque, a su vez, son lotes de
diferentes fechas de sacrificio) mientras que salen todas a la vez. Como solucidn,
se esta avanzando en el establecimiento o implementacidon de pequefas camaras
donde entren y salgan las piezas de forma independiente. Igualmente, se pueden
disefiar instalaciones con salas que pueden variar su funcion acorde con el ritmo
de produccion (por ejemplo, salas de salado que se pueden convertir en
secaderos, pasando a temperaturas de entre 14y 16 grados).

Por ultimo, se sefiala que en ocasiones se usan jamones-piloto para monitorizar el
proceso de salado, asi como programas informaticos con modelos de prediccion
del desarrollo microbiano que permiten establecer las condiciones éptimas de
estabilizacidn de las piezas.
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e Secado y maduracion
Tras el post-salado las piezas pasan al secadero. Se trata de un proceso en el que
se estd avanzando en su monitorizacion y automatismos (control de la
temperatura, la humedad, hongos, etc.). No obstante, al tratarse de un proceso
natural requiere en general escasa inversion para modernizacion en el mismo.

Por ultimo, en las bodegas se estan realizando mejoras en el control de acaros,
basicamente a través del buen manejo de las piezas: cambio de las cuerdas, o
rotacion del producto entre otras acciones, al objeto de evitar que se acumulen
focos de posible contaminacion de las instalaciones.

Del mismo modo, se indica que se estan eliminando las calas intermedias puesto
gue pueden convertirse en vias de perforacidén en las piezas por las que pueden
entrar bacterias y estropear el producto.

4.2.6. Comercializacién del producto

Las mejoras tecnoldgicas se han centrado en la mejora de la preparacion y procesado de
los productos para dar respuesta a diferentes tipos de consumidores. En particular, la
reduccion de tamafio de las familias y su menor disponibilidad de tiempo en las tareas
del hogar ha provocado el desarrollo de nuevos formatos mas faciles de usar.
Igualmente, la preocupacion por los productos “saludables” ha motivado la disminucion
o sustitucion de ingredientes con escasa aceptacion por los consumidores bien por ser
origen de posibles alergias bien por su menor “saludabilidad”, en concreto:

o Conservantes (sustitucion por otros de caracter o procedencia natural);

o Productos sin nitrificantes.

Igualmente, otros aspectos considerados en este ambito son, por un lado, el estudio y
andlisis de la durabilidad de los productos (fechas de caducidad de los productos
elaborados).

De manera particular, en el loncheado del jamdn ibérico se estan aprovechando los
avances y mejoras que se vienen desarrollando en este campo dentro del sector del
jamon serrano. El corte debe ser realizado por personal especializado a temperaturas
positivas, sin prensar y sin congelar la materia prima.

Asi mismo se ha avanzado en el envasado al vacio, y en el empleo de atmdsferas
modificadas con gases inertes como el N, O y H para la conservacidon del producto. En
este Ultimo caso, el aspecto del producto cambia puesto que pierde color, con lo que en
algunos casos pierde atractivo para el potencial consumidor. Por el contrario, el vacio
puede provocar que se desestructure la textura del jamdn, pudiendo perder la estructura
tras tres anos del proceso de elaboracién, hecho por el cual se estd avanzando en
envases que no estén completamente al vacio y que contengan cierto volumen de aire.
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En cuanto a las paletas de cebo u otros embutidos, se hacen bloques, se congelan y se
cortan o filetean a maquina, buscandose mayores rendimientos, no tanto un producto
final de gran calidad.

Se considera clave avanzar en la mejora de la logistica con el fin de ofrecer al
consumidor final un plazo de entrega viable en unas condiciones de conservacion
seguras. Todo ello combinado con el compromiso de mantener la “imagen” del ibérico
ante el consumidor y una gestién éptima de los stocks.

Por otro lado, en relacion con la comercializacion, y si bien no se relaciona directamente
con las mejoras tecnoldgicas, cabe comentar los condicionantes que suponen las
diferentes normativas, nacionales e internacionales, para poder vender los productos.

En el caso nacional, cada modificacion de la Norma del Ibérico, independientemente de
sus resultados, obliga a las industrias del ibérico a realizar cambios, mejoras e
inversiones en sus lineas de produccidon para adaptase a la misma, lo cual supone un
coste muy elevado para las de pequefia y mediana dimension.

Sobre la venta en los mercados internacionales de los productos obtenidos del cerdo
ibérico se sefialan los diferentes sistemas de calidad (IFS, SAE) que se necesitan para
poder vender a terceros paises. Se trata de sistemas de calidad especificos que
requieren importantes recursos humanos (técnicos, veterinarios, etc.) y econémicos.

Igualmente, se necesita de un marco regulatorio estable que permita y facilite la
exportacion de productos del cerdo ibérico al exterior, siendo fundamental en este
ambito una mejor coordinacion entre las distintas Administraciones involucradas en esta
tarea al objeto de evitar trabas administrativas (en muchos casos discrecionales) que
pueden suponer la paralizacién de las mercancias en las fronteras. Ello supone una
pérdida importante de tiempo para resolver dichos problemas, asi como mermas
econdmicas al objeto de poder movilizar dichas partidas.

Asi mismo, con caracter general, y transversal, puesto que afecta a distintos elementos
involucrados en la produccién y elaboraciéon de los productos del cerdo ibérico, se
destaca la necesidad de la inversion en servicios técnicos de campo, que permitirian,
por un lado, conocer exactamente lo que se estd haciendo en el campo, en la
explotacién de dehesa donde se crian y engordan los animales, por otro lado, transmitir
fiabilidad al consumidor de estos productos.
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5.Anexos

Anexo 1. Cuestionarios sobre necesidades tecnoldgicas en los
procesos productivos de la agroindustria del cerdo ibérico

Andalucia y Extremadura

Datos identificativos

RELLENAR LO QUE PROCEDA:
Nombre de la empresa u organizacién:

Si forma parte de un grupo empresarial o cooperativo de mayor dimensidn indicar nombre
del mismo:

Localizacion:

Produccidon media comercializada (indicar, segin convenga, por unidades, kg o toneladas):

e Jamones:
e Otros embutidos:

Numero de trabajadores:

e Fijos (desglosar por mujeres / hombres):
e Eventuales (desglosar por mujeres / hombres):

Procesos industriales en los que participa o que realiza (indique Si/NO):

e Cria de animales:

e Sacrificio:

e Salazonado y estabilizacion:

e Maduracién:

e Elaboracidon producto final:

e Comercializacidn (venta a distribuidor / consumidor):

e Otros (indicar):
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Cuestionario

Con el fin de identificar las necesidades tecnoldgicas ligadas con los procesos de la industria
del cerdo ibérico de Andalucia y Extremadura, asi como profundizar en la identificaciéon de
los principales flujos de demanda y oferta de conocimientos entre agentes involucrados en
el sector, se solicita su colaboracién cumplimentando este cuestionario.

1. En su opinidn, écuales son los principales retos tecnoldgicos a los que se enfrenta
actualmente el sector industrial del cerdo ibérico en su region?

2. En su opinidn, écudles son las barreras o limitantes para poder llevar a cabo la I+D en el
sector industrial del ibérico, tanto en el desarrollo de proyectos como en su aplicaciéon
practica posterior?

3. En linea con las dos preguntas anteriores, ésu organizacion o entidad desarrolla 14D en
aspectos tecnoldgicos relacionados con la industria del cerdo ibérico?

Si__

No

En caso de responder “No”, pase directamente a la pregunta nimero 7.

4. i Cuenta su organizacion o entidad con departamento especifico de I+D o innovacion?
Si__

En caso afirmativo indicar:

e Porcentaje estimado que suponen los gastos en 1+D respecto a los gastos totales de
la empresa:

e N.2 de trabajadores asignados al mismo:
e Fijos Unicamente asignados a este departamento (desglosar por mujeres / hombres):

e Eventuales Unicamente asignados a este departamento (desglosar por mujeres /
hombres):

e Compartidos con otros departamentos de la empresa (desglosar por mujeres /
hombres):

No
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5. ¢Colabora o participa su organizacidén o entidad con otras organizaciones, entidades o
redes (autondmicas, nacionales, europeas, internacionales) en actividades de +D o de
innovacion del proceso industrial del cerdo ibérico? En caso afirmativo, indique cuales.

Si__
Indique aqui las organizaciones, entidades o redes (autondmicas, nacionales, europeas,

internacionales) con las que colabora o participa:
No

6. Con el fin de complementar la pregunta anterior, especifique brevemente las principales
mejoras tecnoldgicas relacionadas con la industria del ibérico que desarrolla su organizacién
o entidad, desglosando segun las fases indicada. Sefiale asimismo si ha participado en dicha
mejora su departamento de I+D (indicando en su caso si individualmente o con la
colaboracién con otros agentes).

e En produccion y genética:

e Enalimentacidn:

e En control de calidad / trazabilidad:

e En bienestar animal:

e Enaprovechamiento de residuos / subproductos:

e En eficiencia energética:

e En eficiencia en el uso de agua:

e Enlaelaboracion del producto final:

e En aspectos de comercializacion (venta a distribuidor / consumidor):

e En otros aspectos tecnoldgicos (indiquelos):

7. Para finalizar, indique otras observaciones o consideraciones que considere relevantes:
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Portugal (Agentes I+D)

Dados de identificacao

Nome da organizacdo / instituicdo:

Pessoa de contato:

Localizac¢do:

Questionario

A fim de identificar as necessidades tecnoldgicas ligadas aos processos da industria do porco
ibérico em Portugal e Espanha, bem como aprofundar na identificacdo dos principais fluxos
de procura e oferta de conhecimento entre os agentes envolvidos no setor, solicita-se a sua
colaboracgao preenchendo este questionario.

1. Na sua opinido, quais sdo os principais desafios tecnoldgicos atualmente enfrentados pelo
setor industrial do porco ibérico na sua regidao?

2. Na sua opinido, quais sdo as barreiras ou limitacGes para a realizacdo de | & D no sector
industrial do ibérico, tanto no desenvolvimento de projectos como na sua aplicacdo pratica
subsequente?

3. A sua organizacao ou instituicdo colabora com outras organizacdes, entidades ou redes
(regionais, nacionais, europeias, internacionais) em actividades de | & D ou inovac¢do do
processo industrial do porco ibérico? Se sim, indique quais.

Sim__

Indique aqui as organiza¢des, entidades ou redes (regionais, nacionais, europeias,
internacionais) com as quais vocé colabora ou participa:
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4. Para complementar as questdes anteriores, especificar brevemente as principais
melhorias tecnoldgicas relacionadas com a induUstria do ibérico desenvolvidas pela sua
organizacdo ou instituicdo, discriminadas de acordo com as fases indicadas. Indique também
se o departamento de | & D participou desta melhoria (indicando, se aplicavel,
individualmente ou em colaboragdo com outros agentes).

e Na producgdo e genética:

e Na alimentagdo:

e No controle de qualidade /trazabilidade:

e No bem-estar animal:

e Em uso de residuos /subprodutos:

e Em eficiéncia energética:

e Na eficiéncia no uso da agua:

e Na elaboracao do produto final:

e Em aspectos de marketing (venda ao distribuidor/consumidor):

e Em outros aspectos tecnoldgicos (indique-os):

5. Finalmente, indique outras observacGes ou consideracdes que vocé considera relevantes:
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Portugal (Industrias carnicas)

Dados de identificacao

PREENCHER O ADEQUADO:
Nome da empresa ou organizagao:

- Se vocé faz parte de um grupo maior de negdcios ou cooperativa, indique seu nome:

Localizacdo:

Producdo comercializada média (indicar, conforme apropriado, por unidades, kg ou
toneladas):

e Presunto:

e Outros enchidos:
NUmero de trabalhadores:

e Fixo (desagregado por mulheres / homens):

e Eventual (desagregado por mulheres / homens):
Processos industriais nos quais vocé participa ou executa (indique SIM / NAO):

e Criacdo de animais:

e Sacrificio:

e Salgacdo e estabilizacdo:

e Maturagao:

e Elaboracao do produto final:

e Marketing (venda ao distribuidor / consumidor):

e Qutros (indicar):
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Questionario

A fim de identificar as necessidades tecnoldgicas ligadas aos processos da industria do porco
ibérico em Portugal e Espanha, bem como aprofundar na identificacdo dos principais fluxos
de procura e oferta de conhecimento entre os agentes envolvidos no setor, solicita-se a sua
colaboracdo preenchendo este questionario.

1. Na sua opinido, quais sdo os principais desafios tecnoldgicos atualmente enfrentados pelo
setor industrial do porco ibérico na sua regidao?

2. Na sua opinido, quais sdo as barreiras ou limitagGes para a realizacao de | & D no sector
industrial do ibérico, tanto no desenvolvimento de projectos como na sua aplicagdo pratica
subsequente?

3. De acordo com as duas questdes anteriores, a sua organiza¢do ou entidade desenvolve | &
D em aspectos tecnolégicos relacionados com a industria do porco ibérico?

Se vocé responder "N&o", va diretamente para a questdo nimero 7.
4. A sua organizac¢do ou entidade tem um departamento especifico de | & D ou inovagdo?
Sim__

Se sim, indique:

Percentagem estimado que as despesas em | & D supdem com relagdo as despesas totais da

empresa:
e N2 de trabalhadores atribuidos a I&D:
Fixo atribuido apenas a este departamento (desagregado por mulheres / homens):

e Eventuais apenas atribuidos a este departamento (desagregado por mulheres /
homens):

e Compartilhados com outros departamentos da empresa (desagregados por mulheres
/ homens):
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5. A sua organizagdo ou entidade colabora ou participa com outras organizagGes, entidades
ou redes (regionais, nacionais, europeias, internacionais) em actividades de | & D ou na
inovacdo do processo industrial do porco ibérico? Se sim, indique quais.

Sim__

Indigue aqui as organiza¢Oes, entidades ou redes (regionais, nacionais, europeias,
internacionais) com as quais vocé colabora ou participa:

6. A fim de complementar a pergunta anterior, especificar brevemente as principais
melhorias tecnoldgicas relacionadas com a industria ibérica desenvolvidas por sua
organizacdo ou entidade, discriminadas de acordo com as fases indicadas. Indique também
se o departamento de | & D participou desta melhoria (indicando, se aplicavel,
individualmente ou em colaboragdo com outros agentes).

e Na producédo e genética:

e Na alimentagdo:

e No controle de qualidade/trazabilidade:

e No bem-estar animal:

e Em uso de residuos/subprodutos:

e Em eficiéncia energética:

e Na eficiéncia no uso da 4gua:

e Na elaboracao do produto final:

e Em aspectos de marketing (venda ao distribuidor/consumidor):

e Em outros aspectos tecnoldgicos (indique-os):

7. Por fim, indique outras observages ou consideragdes que vocé considera relevantes:
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Anexo |l. Cartas de presentacion

Andalucia

Estimados Srs.

La Agencia de Gestion Agraria y Pesquera (AGAPA) desarrolla sus fines en el marco de los
planes y programas de la Consejeria de Agricultura, Pesca y Desarrollo Rural. En este ambito
nuestra organizacion ha participado, entre otros proyectos vinculados directamente con la
dehesa y el sector del porcino ibérico andaluz, en la Ley 7/2010, de 14 de julio, para la
Dehesa y en el Plan Director de las Dehesas de Andalucia, asi como en la “Caracterizacion de
la Situacion Financiera del Sector del Porcino Ibérico Extensivo en Andalucia”. Actualmente,
colabora en el Proyecto Interreqg Espafia-Portugal, PRODEHESA MONTADO, Proyecto de
Cooperacion Transfronteriza para la Valoracion Integral de la Dehesa-Montado.
Concretamente en una accion especifica de “Identificacion de necesidades tecnoldgicas en los
procesos productivos de la agroindustria del cerdo ibérico de bellota”.

El objetivo principal del proyecto es la puesta en marcha de las actuaciones
necesarias para valorizar ambiental y econdmicamente la dehesa y el montado desde un
punto de vista sostenible. Entre sus objetivos especificos se encuentra la potenciacion de la
investigacion, el desarrollo tecnoldgico y la innovacion en la dehesa-montado, asi como la
mejora de la participacion del tejido empresarial en las actividades de [+D+i mds cercanas al
mercado con la finalidad de conseguir la revalorizacion del agrosistema de dehesas y
montados del territorio sur de la Peninsula Ibérica. Finalmente, entre sus actividades se
encuentra la identificacion y transferencia de innovacion para la produccion y gestion de
productos.

Nos dirigimos a su organizacion para solicitar su colaboracion en el desarrollo de la
accion sefialada previamente, “Ildentificacion y transferencia de innovacion para la
produccion y gestion de productos”, especificamente, en el andlisis y estudio de la
modernizacion y adaptacion de los procesos productivos en relacion a la transferencia de
conocimiento e innovacion, asi como a la identificacion de buenas prdcticas. En esta linea, en
archivo adjunto le remitimos un cuestionario a través del cual pretendemos identificar las
necesidades tecnoldgicas ligadas con los procesos de la industria del cerdo ibérico de
Andalucia y Extremadura, asi como profundizar en la identificacion de los principales flujos
de demanda y oferta de conocimientos entre agentes involucrados en el sector.

Agradeceriamos sinceramente que colaboren con nosotros en el desarrollo de este
proyecto, respondiendo directamente a este correo con el cuestionario cumplimentado, o
bien a través de una entrevista -via Skype o Hangouts- o de una reunidn presencial en sus
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instalaciones -estableciendo una cita previa-, estando a su entera disposicion para cualquiera
de las alternativas propuestas.

Para cualquier cuestion no duden en consultarnos.

Un cordial saludo.
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Estimados Srs.

La Agencia de Gestion Agraria y Pesquera (AGAPA) desarrolla sus fines en el marco de los
planes y programas de la Consejeria de Agricultura, Pesca y Desarrollo Rural de la Junta de
Andalucia. En este dmbito nuestra organizacion ha participado, entre otros proyectos
vinculados directamente con la dehesa y el sector del porcino ibérico andaluz, en la Ley
7/2010, de 14 de julio, para la Dehesa y en el Plan Director de las Dehesas de Andalucia, asi
como en la “Caracterizacion de la Situacion Financiera del Sector del Porcino Ibérico
Extensivo en Andalucia”. Actualmente, colabora en el Proyecto Interreqg Espafia-Portugal,
PRODEHESA MONTADO, Proyecto de Cooperacion Transfronteriza para la Valoracion Integral
de la Dehesa-Montado, con el Centro de Investigaciones Cientificas y Tecnoldgicas de
Extremadura (CICYTEX) y con la Junta de Extremadura, concretamente en una accion
especifica de “Identificacion de necesidades tecnoldgicas en los procesos productivos de la
agroindustria del cerdo ibérico de bellota”.

El objetivo principal del proyecto es la puesta en marcha de las actuaciones
necesarias para valorizar ambiental y econdmicamente la dehesa y el montado desde un
punto de vista sostenible. Entre sus objetivos especificos se encuentra la potenciacion de la
investigacion, el desarrollo tecnoldgico y la innovacion en la dehesa-montado, asi como la
mejora de la participacion del tejido empresarial en las actividades de I+D+i mds cercanas al
mercado con la finalidad de conseguir la revalorizacion del agrosistema de dehesas y
montados del territorio sur de la Peninsula Ibérica. Finalmente, entre sus actividades se
encuentra la identificacion y transferencia de innovacion para la produccion y gestion de
productos.

Nos dirigimos a su organizacion para solicitar su colaboracion en el desarrollo de la
accion sefalada previamente, “ldentificacion y transferencia de innovacion para la
produccion y gestion de productos”, especificamente, en el andlisis y estudio de la
modernizacion y adaptacion de los procesos productivos en relacion a la transferencia de
conocimiento e innovacion, asi como a la identificacion de buenas prdcticas. En esta linea, en
archivo adjunto le remitimos un cuestionario a través del cual pretendemos identificar las
necesidades tecnoldgicas ligadas con los procesos de la industria del cerdo ibérico de
Andalucia y Extremadura, asi como profundizar en la identificacion de los principales flujos
de demanda y oferta de conocimientos entre agentes involucrados en el sector.

Agradeceriamos sinceramente que colaboren con nosotros en el desarrollo de este
proyecto, respondiendo directamente a este correo con el cuestionario cumplimentado, o
bien a través de una entrevista -via Skype o Hangouts- o de una reunion presencial en sus
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instalaciones -estableciendo una cita previa-, estando a su entera disposicion para cualquiera
de las alternativas propuestas.

Para cualquier cuestion no duden en consultarnos.

Un cordial saludo.
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Portugal

Caras Srs.

A Agencia de Gestion Agraria y Pesquera (AGAPA) desenvolve suas metas no dmbito de
planos e programas da Consejeria de Agricultura, Pesca y Desarrollo Rural do Governo
Regional da Andaluzia. Neste dmbito, a nossa organizagdo tem participado, entre outros
projectos ligados diretamente ao montado e a fileira do porco ibérico da Andaluzia, na Lei
7/2010, de 14 de Julho, para a Dehesa e no Plano Diretor das Dehesas da Andaluzia, bem
como a "Caracterizagdo da situacdo financeira da fileira do porco ibérico extensivo na
Andaluzia”. Atualmente, colabora no projecto INTERREG Espanha-Portugal, PRODEHESA
MONTADO, projecto de cooperagdo transfronteirica para valoragdo abrangente da Dehesa-
Montado, com o Centro de Investigaciones Cientificas y Tecnoldgicas de Extremadura
(CICYTEX) do Governo Regional da Extremadura, especificamente numa a¢do especifica de
"Identificagdo de necessidades tecnoldgicas nos processos produtivos da agroindustria do
porco ibérico de bolota". E importante notar a este respeito que o projeto tem parceiros em
Portugal como INIAV (Instituto Nacional de Investigagdo Agrdria e Veterindria. I.P.),
QUERCUS (Associagdo Nacional de Conservacdo da Natureza), ICNF (Instituto da
Conservagdo da Natureza e das Florestas, I.P.) e da Universidade de Evora.

O principal objetivo do projeto é a implementagdo de a¢bes necessdrias para valorizar
ambientalmente e economicamente a dehesa e o montado a partir de uma perspectiva
sustentdavel. Seus objetivos especificos incluem o fortalecimento da investigagdo,
desenvolvimento tecnoldgico e a inovagdo na dehesa-montado, bem como melhorar a
participagcdo do setor empresarial nas atividades de I+ D + i mais pertas do mercado, a fim
para obter uma revalorizagdo do agrosistema de dehesas e montados do territorio sul da
Peninsula Ibérica. Finalmente, entre suas atividades estd a identificacfo e transferéncia de
inovagdo para a produgdo e gestdo de produtos.

Estamos escrevendo para a sua organiza¢do para solicitar sua colaboragdo no
desenvolvimento da a¢do anteriormente indicada, "ldentificacGo e transferéncia de inovagdo
para a produglo e gestdo de produtos”, especificamente na andlise e estudo da
modernizacdo e adaptacdo dos processos de produgcdo em relagéio com a transferéncia de
conhecimento e inovagéo, bem como a identificagdo de boas prdticas. Nesta linha, em anexo
incluimos um questiondrio através do qual pretendemos identificar as necessidades
tecnoldgicas associadas aos processos industriais do porco ibérico em Portugal e Espanha,
bem como aprofundar na identificagdo dos principais fluxos de oferta e procura de
conhecimento entre os agentes envolvidos no setor.

N6s agradeceriamos sinceramente vossa colaboracGo no desenvolvimento deste
projecto, respondendo diretamente a esta carta com o questiondrio preenchido, bem através
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de uma entrevista -via Skype ou Hangouts- bem em uma reuniGo em suas instalagées —com
marcacdo prévia- estando a sua inteira disposicdo para qualquer uma das alternativas
propostas.

Para qualquer questdo, ndo hesite em nos contactar.

Uma saudagdo cordial.
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Anexo lll. Organizaciones y entidades contactadas

Andalucia y Extremadura

Villanueva de Cérdoba (Cérdoba)

Jabugo (Huelva)

Mérida (Badajoz)

Zafra (Badajoz)

Sevilla

Zafra (Badajoz)

Pozoblanco (Cérdoba)

Pozoblanco (Cérdoba)

Villanueva de Cérdoba (Cérdoba)

Afora (Cérdoba)

Belmez (Cérdoba)

Hinojosa del Duque (Cérdoba)

Espiel (Cérdoba)

Villanueva de Cérdoba (Cérdoba)

Cardefia (Cérdoba)

Hinojosa del Duque (Cérdoba)

Pozoblanco (Cérdoba)

Villanueva de Cérdoba (Cérdoba)

Villanueva de Cérdoba (Cérdoba)

Villanueva de Cérdoba (Cérdoba)

Villanueva de Cérdoba (Cérdoba)

Fuente Obejuna (Cérdoba)

Jabugo (Huelva)
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Cumbres Mayores (Huelva)

El Repilado — Jabugo (Huelva)

Jabugo (Huelva)

Puerto Gil (Huelva)

Jabugo (Huelva)

El Repilado — Jabugo (Huelva)

Jabugo (Huelva)/ Sevilla

Alcobendas (Madrid)

Jabugo (Huelva)

Jabugo (Huelva)

Jerez De La Frontera (Cadiz)/ Jabugo (Huelva)

El Repilado — Jabugo (Huelva)

Aracena (Huelva)

Aracena (Huelva)/ Madrid

Cortegana (Huelva)

Cala (Huelva)

Encinasola (Huelva)

Ecija (Sevilla)

Cumbres Mayores (Huelva)/ Sevilla

Santa Olalla del Cala (Huelva)

Huelva

Hinojales (Huelva)

Los Romeros (Huelva)

Aracena (Huelva)

Aroche (Huelva)

Cortegana (Huelva)

Sevilla

Cumbres Mayores (Huelva)

Cumbres Mayores (Huelva)

Cumbres Mayores (Huelva)
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Cumbres Mayores (Huelva)

Cumbres Mayores (Huelva)

Galaroza (Huelva)

Higuera de la Sierra (Huelva)

El Repilado-Jabugo (Huelva)/ Alcald de Guadaira
(Sevilla)

Jabugo (Huelva)

Los Romeros — Jabugo (Huelva)

Mairena del Aljarafe. Sevilla

Aracena (Huelva)

Aracena (Huelva)

Cazalla de la Sierra (Sevilla)

Alanis de la Sierra (Sevilla)/ Sevilla

San Nicolas del Puerto (Sevilla)

Constantina (Sevilla)

Almadén de la Plata (Sevilla)

Almadén de la Plata (Sevilla)

Salteras (Sevilla)

Arcos de la Frontera (Cadiz)

Jerez de la Frontera (Cadiz)

Jerez de la Frontera (Cadiz)

Cortes de la Frontera (Malaga)

Bafios de Montemayor (Caceres)

Hervas (Caceres)

Herreruela (Caceres)

Valencia de Alcantara (Caceres)

Montanchez (Caceres)

Monténchez (Caceres)

Cafaveral (Caceres)
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Jarandilla de la Vera (Caceres)

Montdnchez (Caceres)

Bafios de Montemayor (Caceres)

Deleitosa (Caceres)

Miajadas (Caceres)

Aliseda (Caceres)

Malpartida de Plasencia (Caceres)

Jaraiz de la Vera (Caceres)

Caceres

Piornal (Caceres)

Trujillo (Caceres)

Badajoz

Valverde de Burguillos (Badajoz)

Llerena (Badajoz)

Jerez de los Caballeros (Badajoz)

Los Santos de Maimona (Badajoz)

Azuaga (Badajoz)

Frenegal de la Sierra (Badajoz)

Alburquerque (Badajoz)

Zalamea de la Serena (Badajoz)

Higuera la Real (Badajoz)

Burguillos del Cerro (Badajoz)/ Los Rabanos (Soria)

Higuera la Real (Badajoz)

Salvaleon (Badajoz)

Fuente de Cantos (Badajoz)

Fuente de Cantos (Badajoz)

Azuaga (Badajoz)

Frenegal de la Sierra (Badajoz)

Monesterio (Badajoz)

Alburquerque (Badajoz)

Castuera (Badajoz)

Cabeza la Vaca (Badajoz)

Segura de Ledn (Badajoz)

Almendralejo (Badajoz)
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Fuente: Elaboracién propia.

Jerez de los Caballeros (Badajoz)

Quintana de la Serena (Badajoz)

Segura de Ledn (Badajoz)

Higuera la Real (Badajoz)

Castuera (Badajoz)

Cabeza la Vaca (Badajoz)

Monesterio (Badajoz)

Nogales (Badajoz)

Ahillones (Badajoz)

Salvaleon (Badajoz)

Zalamea de la Serena (Badajoz)

Fuentes de Ledn (Badajoz)

Almendralejo (Badajoz)

Jerez de los Caballeros (Badajoz)

Alburquerque (Badajoz)

Hornachos (Badajoz)

Monesterio (Badajoz)

Frenegal de la Sierra (Badajoz)

Frenegal de la Sierra (Badajoz)

Cabeza la Vaca (Badajoz)

Monesterio (Badajoz)

Espaiia - Portugal
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Portugal

Ourique

Evora

Beja

Lisboa

Beja

Barrancos

Garvao

Vale de Santiago (Fornalhas Velhas)

Arronces

Meértola

Vila Nova de Sdo Bento (Beja)

Vila Nova de Sdo Bento (Beja)

Estremoz

Vila Cortés do Mondego

Ponte de Lima

Fuente: Elaboracién propia.
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Anexo V. Fichas de las reuniones con las organizaciones y entidades
colaboradoras

Ficha reunion: Consejo Regulador DOP “Los Pedroches” y CICAP Centro Tecnoldgico

ASUNTO

Entrevista con Consejo Regulador DOP “Los Pedroches” y CICAP Centro Tecnoldgico en el
marco del desarrollo de la Accidon 3.1. Identificacion de necesidades tecnoldgicas en los
procesos productivos de la agroindustria del cerdo ibérico de bellota

FECHA Y HORA LUGAR

15/05/2018 Instalaciones CICAP Centro Tecnoldgico

10:30-13:30 Parque Industrial Dehesa Boyal, Parcelas
10-13

Envio de la solicitud del cuestionario:
18/06/2018

Recepcion de la informacion solicitada
(cuestionario completo):

27/06/2018 (CICAP)

PARTICIPANTES EN LA REUNION

Pozoblanco: Manuela Hernandez Garcia (Coordinadora CICAP Centro Tecnolégico) y Juan Luis
Ortiz Pérez (Secretario General Consejo Regulador DOP “Los Pedroches”)

Cordoba: Manuel Estévez Maria y Alejandro Sanz Pagés (Departamento de Prospectiva)

ORDEN DEL DiA

10:30-13:30: Presentacion general del proyecto PRODEHESA y conversacion/entrevista con los
participantes de la reunién, siguiendo el cuestionario como guion, al objeto de conocer la
situacidn actual del sector y establecer las principales necesidades tecnoldgicas del mismo

MATERIAL COMPLEMENTARIO

Presentacién PowerPoint Resumen Proyecto PRODEHESA

PRODEHESA
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Consejo Regulador DOP “Los Pedroches”

La zona de produccidon donde se crian y engordan los cerdos ibéricos destinados a la
elaboracidon de jamones y paletas ibéricos amparados por la DOP “Los Pedroches” es la
constituida por las dehesas situadas en los términos municipales del norte de la provincia
de Cérdoba, en concreto, Alcaracejos, Afiora, Belalcazar, Belmez, Los Blazquez, Cardeiia,
Conquista, Dos Torres, Espiel, Fuente La Lancha, Fuente Obejuna, La Granjuela, El Guijo,
Hinojosa del Duque, Pedroche, Pefarroya-Pueblonuevo, Pozoblanco, Santa Eufemia,
Torrecampo, Valsequillo, Villanueva de Cérdoba, Villanueva del Duque, Villanueva del Rey,
Villaralto y El Viso, asi como zonas con cota superior a los 300 metros de altitud de los
términos de Adamuz, Hornachuelos, Montoro, Obejo, Posadas, Villaharta y Villaviciosa.

Sus industrias adscritas son: Agroibérica de Pozoblanco, S.L., Belloterra Delicatessen, S.L.,
COVAP, S.C.A., Dehesas Reunidas, S.L., Delicias Ibéricas por el Mundo, S.L., Embutidos
Camilo Rios, S.L., Hermanos Rodriguez Barbancho, S.L., Ibérico de Bellota, S.A. (IBESA).,
Ibérico de Cardefia, S.L., Jamones Ibéricos Dehesa de Campo Alto, S.L., Jamdn Jarote, S.L.,
Jamones y Embutidos La Finojosa, S.L., Jamones y Embutidos Majadapedroche, S.L., Latiber
2010, S.L.U. y Sefiorio de Los Pedroches, S.L.

Fuente: Elaborado a partir de la informacién la pagina web del Consejo Regulador DOP “Los Pedroches”.

(http://www.jamondolospedroches.es/).

CICAP Centro Tecnoldgico Agroalimentario — Pozoblanco

ﬂntro tecnoldgico de investigacién agroalimentaria especializado en dar servicios avanzadD
a empresas agroindustriales. Entre sus funciones se encuentra proporcionar soluciones
personalizadas a demandas especificas de sus clientes potenciales. En esta linea, lleva a cabo
el desarrollo de nuevos productos y procesos a corto-medio plazo.

Asi mismo, realiza tareas de caracterizacién y diferenciacidn de productos para las que cuenta
con laboratorios con experiencia en diferentes matrices agroalimentarias. Asi cuenta con
variedad de técnicas implantadas (PCR, NIRS, ELISA, entre otros). Por otro lado, dispone de
una oficina para la busqueda de convocatorias para la financiacion de proyectos de
investigacion e innovacion.

Fuente: Elaborado a partir de la informacién la pagina web del CICAP — Centro Tecnoldgico Agroalimentario - Pozoblanco.

(https://cicap.es/)
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Ficha reunion: Cooperativa Ganadera del Valle de Los Pedroches — COVAP

ASUNTO

Entrevista con Cooperativa Ganadera del Valle de Los Pedroches — COVAP en el marco del
desarrollo de la Accién 3.1. Identificacion de necesidades tecnoldgicas en los procesos
productivos de la agroindustria del cerdo ibérico de bellota

FECHA Y HORA LUGAR
24/05/2018 Ctra. Industrial Dehesa Boyal, km 1,5,
11:00-12:00 Pozoblanco

PARTICIPANTES EN LA REUNION

Coérdoba (Pozoblanco): José Antonio Risquez Salas (Director Calidad e 1+D+i)

Cérdoba: Manuel Estévez Maria y Alejandro Sanz Pagés (Departamento de Prospectiva)

ORDEN DEL DiA

11:00 - 12:00: Entrevista y cumplimiento del cuestionario, tras la presentacién general del
proyecto PRODEHESA, asi como de la accion especifica en la que se enmarca la
encuesta/cuestionario enviado

MATERIAL COMPLEMENTARIO

Presentacién PowerPoint Resumen Proyecto PRODEHESA

Cooperativa Ganadera del Valle de los Pedroches (COVAP)

[La Cooperativa Ganadera del Valle de los Pedroches (COVAP) de Pozoblanco incluye entre sus\
areas de negocio con la de Ibéricos. En concreto, cuenta con una planta de 26.000 metros
cuadrados para la produccién de productos ibéricos (15% de la produccidn total en Espaiia de
cerdo de bellota 100% ibérico). Sus instalaciones tienen una capacidad para albergar 800.000
piezas y estan dotadas de 4 bodegas naturales y una sala blanca destinada. Asi mismo, COVAP
ha obtenido las certificaciones necesarias para el desarrollo de su actividad comercial en

\mercados internacionales. J

Fuente: Elaborado a partir de la informacion la pagina web de COVAP

(https://www.covap.es/)
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Ficha reunion: Sdanchez Romero Carvajal

ASUNTO

Entrevista con Sanchez Romero Carvajal en el marco del desarrollo de la Accion 3.1.
Identificacion de necesidades tecnoldgicas en los procesos productivos de la agroindustria
del cerdo ibérico de bellota

FECHA Y HORA LUGAR
13/06/2018 Reunion via Skype
11:00-11:30 Sala de Videoconferencia — Oficina

Provincial AGAPA Cérdoba

PARTICIPANTES EN LA REUNION

Cadiz (El Puerto de Santa Maria): José Maria Pariente Cornejo (Director de Compras)

Cérdoba: Manuel Estévez Maria y Alejandro Sanz Pagés (Departamento de Prospectiva)

ORDEN DEL DiA

11:00-11:30: Entrevista y cumplimiento del cuestionario via Skype, tras la presentacion general
del proyecto PRODEHESA, asi como de la accién especifica en la que se enmarca la
encuesta/cuestionario enviado

MATERIAL COMPLEMENTARIO

Presentacién PowerPoint Resumen Proyecto PRODEHESA

Sanchez Romero Carvajal

Fundada en Jabugo en 1879, su actividad se basa principalmente en la elaboracién de de
productos derivados del cerdo ibérico de bellota, con animales criados en las dehesas de la
Sierra de Aracena y los Picos de Aroche, a través de un curado artesanal. Desde 1983 se
integra en el Grupo Osborne, elaborando productos derivados del cerdo ibérico, participando
en la cria, matanza, elaboracion y venta de los productos. Destaca su presencia en los
mercados internacionales, desde Japdn a Rusia, Canada o Australia.

_/

\
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Ficha reunion: Dehesas Reunidas

ASUNTO

Entrevista con Dehesas Reunidas en el marco del desarrollo de la Accidn 3.1. Identificacion de
necesidades tecnoldgicas en los procesos productivos de la agroindustria del cerdo ibérico de
bellota

FECHAY HORA LUGAR

18/06/2018 Poligono  Industrial San  Antonio,

11:30-12:30 parcelas 22-23

Belmez (Cérdoba)

PARTICIPANTES EN LA REUNION

Belmez (Cérdoba): José Javier Carbonero (Gerente)

Cérdoba: Manuel Estévez Maria y Alejandro Sanz Pagés (Departamento de Prospectiva)

ORDEN DEL DiA

11:30-12:30: Entrevista y cumplimiento del cuestionario, tras la presentacién general del
proyecto PRODEHESA, asi como de la accidon especifica en la que se enmarca la
encuesta/cuestionario enviado

MATERIAL COMPLEMENTARIO

Presentacién PowerPoint Resumen Proyecto PRODEHESA

Dehesas Reunidas

Gpresa formada por ganaderos de Cérdoba, Badajoz y Ciudad Real, cuenta con presea

directa en todas las fases de produccién, tanto en la cria y engorde, realizada en las dehesas
de sus socios, y supervisada por los técnicos de la entidad, seleccionando solamente
animales 100% ibéricos puros, 100% de bellota, como en el proceso de curacién del
producto, realizada en secaderos propios y bodegas naturales, con un curado lento de las

piezas. Tiene como Unicos proveedores a los socios ganaderos que la integran, no entrando
producto de terceros, garantizando con ello la trazabilidad de su produccidn.

Cuenta con dos marcas, Encinares del Sur, con la que comercializa el cerdo 100% ibérico,
especificamente, cerdos ibéricos puros 100% de bellota (precinto negro), y Solera lbérica,
que engloba a productos del cerdo 50% ibérico, especificamente, jamén de cebo de campo
(precinto verde).

Fuente: Elaborado a partir de la informacién la pagina web de Dehesas Reunidas.

(https://www.dehesasreunidas.com/)
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Ficha reunién: Consejo Regulador DOP “Jabugo”

ASUNTO

Entrevista via correo electronico con Consejo Regulador DOP “Jabugo” en el marco del
desarrollo de la Accién 3.1. Identificacion de necesidades tecnoldgicas en los procesos
productivos de la agroindustria del cerdo ibérico de bellota

FECHA Y HORA LUGAR
Envio de la solicitud de colaboracion: Avenida Infanta Maria Luisa, 1
08/06/2018

Edificio del Tiro, Jabugo (Huelva)
Recepcion de la informacion solicitada
(cuestionario completo):

13/06/2018

PARTICIPANTES EN LA REUNION

Jabugo (Huelva): José de Mier (Director de Calidad)

Coérdoba: Alejandro Sanz Pagés (Departamento de Prospectiva)

ORDEN DEL DiA

Envio del cuestionario completo solicitado previamente a través de correo electrénico

MATERIAL COMPLEMENTARIO

Carta de presentacion del Proyecto PRODEHESA

PRODEHESA
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Consejo Regulador DOP “Jabugo”

La DOP Jabugo es el nombre que designa, protege y sirve para certificar el origen y la
calidad de los jamones y paletas procedentes de cerdos de raza ibérica, criados vy
engordados en libertad en la dehesa y elaborados en bodegas naturales de los pueblos
de Sierra de Aracena y Picos de Aroche.

El Consejo Regulador es el 6rgano de gestién de la DOP Jabugo y cuenta con un equipo
profesional que verifica la calidad y el origen de dichos jamones y paletas, otorgando la
DOP Jabugo.

En el afio 1995 se publicd en el Boletin Oficial del Estado (BOE) el reconocimiento
provisional de la Denominacién de Origen Jamdn de Huelva. El 18 de julio de ese mismo
afio se ratificd en el BOE el Reglamento de la Denominacion de Origen Jamén de Huelva
y de su Consejo Regulador. Finalmente, el 27 de enero de 1998 se registré la
denominacién Jamén de Huelva como Denominacidn de Origen Protegida (DOP) por la
Comisidn de la Comunidad Europea. A partir del 27 de marzo de 2017, la DOP Jamén de
Huelva pasé a llamarse definitivamente DOP Jabugo.

La zona de produccidon o de engorde de los cerdos ibéricos esta delimitada por las
dehesas de encinas, alcornoques y quejigos de las provincias de Badajoz y Caceres en
Extremadura y de las de Cérdoba, Huelva, Sevilla, Cadiz y Malaga de Andalucia.

La zona de elaboracidon esta delimitada por los 31 pueblos de la Sierra de Aracena y Picos
de Aroche, entre los que destacan principalmente Aracena, Aroche, Corteconcepcion,

Cortegana, Cumbres Mayores, Jabugo y Santa Olalla del Cala, donde se encuentran las

bodegas inscritas, y cuyas dehesas pertenecen a Sierra Morena y estan declaradas como
Reserva de la Biosfera por la UNESCO.

Fuente: Elaborado a partir de la informacién la pagina web de la DOP Jabugo.

(http://www.dopjabugo.es/)
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Ficha reunion: Ibérico de Bellota S.A. (IBESA)

ASUNTO

Entrevista via correo electrénico con Ibérico de Bellota, S.A. — IBESA en el marco del desarrollo
de la Accidn 3.1. Identificacion de necesidades tecnoldgicas en los procesos productivos de la
agroindustria del cerdo ibérico de bellota

FECHA Y HORA LUGAR
Envio de la solicitud de colaboracién: Poligono Industrial Carnico Calle A
07/06/2018 Parcela 7 - Villanueva de Coérdoba

Recepcién de la informacién solicitada (Cérdoba)

(cuestionario completo):

14/06/2018

PARTICIPANTES EN LA REUNION

Villanueva de Cérdoba (Cérdoba): Alfonso Blanco (Gerente)

Coérdoba: Alejandro Sanz Pagés (Departamento de Prospectiva)

ORDEN DEL DiA

Envio del cuestionario completo solicitado previamente a través de correo electrdnico.

MATERIAL COMPLEMENTARIO

Carta de presentacion del Proyecto PRODEHESA

Ibérico de Bellota S.A. (IBESA)

Constituida en 1988 por un grupo de ganaderos del Valle de Los Pedroches, es una de las
empresas fundadoras de la Denominacién de Origen Los Pedroches. Elabora artesanalmente

sus jamones, conservando la tradicién en la crianza del cerdo ibérico puro en la zona del Valle
de los Pedroches.

PRODEHESA
MONTADO ,’




Identificacion de necesidades tecnoldgicas en los procesos productivos de la agroindustria del cerdo ibérico

Ficha reunion: Seleccion de Jabugo

ASUNTO

Entrevista via correo electrénico con Seleccion de Jabugo en el marco del desarrollo de la
Accion 3.1. Identificacion de necesidades tecnoldgicas en los procesos productivos de la
agroindustria del cerdo ibérico de bellota

FECHA Y HORA LUGAR
Envio de la solicitud de colaboracion: Ctra. Sevilla-Lisboa, km. 81. 21200
15/06/2018 Aracena (Huelva)

Recepcion de la informacion solicitada
(cuestionario completo):

19/06/2018

PARTICIPANTES EN LA REUNION

Aracena (Huelva): Antonio Del Rio

Coérdoba: Alejandro Sanz Pagés (Departamento de Prospectiva)

ORDEN DEL DiA

Envio del cuestionario completo solicitado previamente a través de correo electrénico

MATERIAL COMPLEMENTARIO

Carta de presentacion del Proyecto PRODEHESA

Seleccion de Jabugo

Elabora productos, jamones y embutidos, dentro de la Sierra de Aracena y Picos de Aroche,
cuyo clima y condiciones ambientales facilitan la curacién de los mismos, a través de un proceso
de elaboracién artesanal.

PRODEHESA
MONTADO ,’




Identificacion de necesidades tecnoldgicas en los procesos productivos de la agroindustria del cerdo ibérico

Ficha reunién: Maximiliano Jabugo S.L.

ASUNTO

Entrevista via correo electronico con Maximiliano Jabugo S.L. en el marco del desarrollo de la
Accion 3.1. Identificacion de necesidades tecnoldgicas en los procesos productivos de la
agroindustria del cerdo ibérico de bellota

FECHA Y HORA LUGAR
Envio de la solicitud de colaboracion: Calle Juventud, 5
11/06/2018

Mairena del Aljarafe (Sevilla)
15/06/2018

Recepcion de la informacion solicitada
(cuestionario completo):

20/06/2018

PARTICIPANTES EN LA REUNION

Mairena del Aljarafe (Sevilla): Maximiliano Portes

Cérdoba: Alejandro Sanz Pagés (Departamento de Prospectiva)

ORDEN DEL DiA

Envio del cuestionario completo solicitado previamente a través de correo electrénico

MATERIAL COMPLEMENTARIO

Carta de presentacion del Proyecto PRODEHESA

PRODEHESA
MONTADO ,’




Identificacion de necesidades tecnoldgicas en los procesos productivos de la agroindustria del cerdo ibérico

Ficha reunién: Jamones La Valla

ASUNTO

Entrevista via correo electronico con Jamones La Valla en el marco del desarrollo de la Accion
3.1. Identificacion de necesidades tecnoldgicas en los procesos productivos de la
agroindustria del cerdo ibérico de bellota

FECHA Y HORA LUGAR
Envio de la solicitud de colaboracion: Calle Santa Clara, 21
15/06/2018

Cumbres Mayores (Huelva)
20/06/2018

Recepcion de la informacion solicitada
(cuestionario completo):

20/06/2018

PARTICIPANTES EN LA REUNION

Cumbres Mayores (Huelva): M.2 del Mar

Cérdoba: Alejandro Sanz Pagés (Departamento de Prospectiva)

ORDEN DEL DiA

Envio del cuestionario completo solicitado previamente a través de correo electrénico

MATERIAL COMPLEMENTARIO

Carta de presentacion del Proyecto PRODEHESA

Jamones La Valla

Socio fundador de la DOP “Jabugo”, se dedica tanto a la produccion de derivados del cerdo
ibérico como a su cria y explotacién. Apuesta principalmente por la pureza del cerdo ibérico
apoyando numerosos estudios de AECERIBER, permitiendo estudiar los rendimientos de las
distintas estirpes del cerdo ibérico.

Fuente: Elaborado a partir de la informacién la pagina web de Jamones La Valla.

(https://www.lavalla.es/)

PRODEHESA
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Identificacion de necesidades tecnoldgicas en los procesos productivos de la agroindustria del cerdo ibérico

Ficha reunidn: Agroibérica de Pozoblanco

ASUNTO

Entrevista via correo electrénico con Agroibérica de Pozoblanco en el marco del desarrollo de
la Accion 3.1. Identificacion de necesidades tecnoldgicas en los procesos productivos de la
agroindustria del cerdo ibérico de bellota

FECHA Y HORA LUGAR
Envio de la solicitud de colaboracion: Avenida Marcos Redondo, 5 —39B
22/06/2018

Pozoblanco (Cérdoba)
Recepcion de la informacion solicitada
(cuestionario completo):

25/06/2018

PARTICIPANTES EN LA REUNION

Pozoblanco (Cérdoba): José Martin Arias (Director Comercial)

Coérdoba: Alejandro Sanz Pagés (Departamento de Prospectiva)

ORDEN DEL DiA

Envio del cuestionario completo solicitado previamente a través de correo electrénico

MATERIAL COMPLEMENTARIO

Carta de presentacion del Proyecto PRODEHESA

PRODEHESA
MONTADO ,’




Identificacion de necesidades tecnoldgicas en los procesos productivos de la agroindustria del cerdo ibérico

Ficha reunién: Jamones Eiriz Jabugo

ASUNTO

Entrevista via correo electrénico con Jamones Eiriz Jabugo en el marco del desarrollo de la
Accion 3.1. Identificacion de necesidades tecnoldgicas en los procesos productivos de la
agroindustria del cerdo ibérico de bellota

FECHA Y HORA LUGAR

Envio de la solicitud de colaboracion: Calle Pablo Bejarano, 43
08/06/2018 Corteconcepcién (Huelva)
14/06/2018

19/06/2018

Recepcion de la informacion solicitada
(cuestionario completo):

28/06/2018

PARTICIPANTES EN LA REUNION

Corteconcepcién (Huelva): Domingo Eiriz Martin (Responsable de Promocion y Ventas)

Cérdoba: Alejandro Sanz Pagés (Departamento de Prospectiva)

ORDEN DEL DiA

Envio del cuestionario completo solicitado previamente a través de correo electrénico

MATERIAL COMPLEMENTARIO

Carta de presentacion del Proyecto PRODEHESA

Jamones Eiriz Jabugo

Empresa con experiencia en el sector artesano y tradicional del cerdo ibérico puro. Desarrolla la
cria y la elaboracién de su propios jamones, paletas y embutidos. También realiza el servicio de
maquila para otras empresas.

Fuente: Elaborado a partir de la informacién la pagina web de Jamones Eiriz.

(http://www.jamoneseiriz.com/)

° o inierreg = PRODEI-IESA’



Identificacion de necesidades tecnoldgicas en los procesos productivos de la agroindustria del cerdo ibérico

Ficha reunion: Conservas Jabugo S.L.

ASUNTO

Entrevista via telefénica con Conservas Jabugo S.L. en el marco del desarrollo de la Accién 3.1.
Identificacion de necesidades tecnoldgicas en los procesos productivos de la agroindustria
del cerdo ibérico de bellota

FECHA Y HORA LUGAR
Envio de la solicitud de colaboracion: Camino de la Molinilla, s/n
15/06/2018 Aracena (Huelva)

Entrevista telefénica:

28/06/2018

PARTICIPANTES EN LA REUNION

Aracena (Huelva): Maria Teresa

Cérdoba: Alejandro Sanz Pagés (Departamento de Prospectiva)

ORDEN DEL DiA

Entrevista telefonica sobre los aspectos contemplados en el cuestionario remitido previamente
a través de correo electrénico

MATERIAL COMPLEMENTARIO

Carta de presentacion del Proyecto PRODEHESA

@ .initerreg HE PRODE-lESA.
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Identificacion de necesidades tecnoldgicas en los procesos productivos de la agroindustria del cerdo ibérico

Ficha reunion: Agricultura Diversas

ASUNTO

Entrevista via correo electrénico con Agricultura Diversas en el marco del desarrollo de la
Accion 3.1. Identificacion de necesidades tecnoldgicas en los procesos productivos de la
agroindustria del cerdo ibérico de bellota

FECHA Y HORA LUGAR
Envio de la solicitud de colaboracion: Carretera N-521, km 92,5
29/06/2018 Herreruela (Caceres)

Recepcion de la informacion solicitada
(cuestionario completo):

04/07/2018

PARTICIPANTES EN LA REUNION

Herreruela (Caceres): Emilio Fco. Casas Peia (Director de Produccidn)

Coérdoba: Alejandro Sanz Pagés (Departamento de Prospectiva)

ORDEN DEL DiA

Envio del cuestionario completo solicitado previamente a través de correo electrénico

MATERIAL COMPLEMENTARIO

Carta de presentacion del Proyecto PRODEHESA

PRODEHESA
MONTADO ,’
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Identificacion de necesidades tecnoldgicas en los procesos productivos de la agroindustria del cerdo ibérico

Ficha reuniéon: CORSEVILLA

ASUNTO

Entrevista via correo electronico con CORSEVILLA en el marco del desarrollo de la Accién 3.1.
Identificacion de necesidades tecnoldgicas en los procesos productivos de la agroindustria
del cerdo ibérico de bellota

FECHA Y HORA LUGAR

Envio de la solicitud de colaboracion: Carretera Guadalcanal, km.1
11/06/2018 Cazalla de la Sierra (Sevilla)
15/06/2018
22/06/2018
13/07/2018

Recepcion de la informaciéon solicitada
(cuestionario completo):

18/07/2018

PARTICIPANTES EN LA REUNION

Cazalla de la Sierra (Sevilla): Juan Luis Mariscal (Gerente)

Coérdoba: Alejandro Sanz Pagés (Departamento de Prospectiva)

ORDEN DEL DiA

Envio del cuestionario completo solicitado previamente a través de correo electrénico

MATERIAL COMPLEMENTARIO

Carta de presentacion del Proyecto PRODEHESA

CORSEVILLA

/Cooperativa formada por mdas de 500 ganaderos, cuyas explotaciones se localizan
mayoritariamente en la Sierra Morena de Sevilla, dentro del Parque Natural Sierra Norte. Su
actividad inicial fue la comercializacion de corderos, siendo en el aflo 2000 cuando comenzd a
llevar a cabo la transformacién de productos del cerdo ibérico de bellota.

Facilita a sus socios los suministros que necesitan, trabajando con ellos en nutricién animal,

\mejora de las explotaciones y asesoramiento sobre las técnicas mas idoneas de produccion. J

Fuente: Elaborado a partir de la informacién la pagina web de CORSEVILLA.

(https://www.corsevilla.es/)

PRODEHESA
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Identificacion de necesidades tecnoldgicas en los procesos productivos de la agroindustria del cerdo ibérico

Ficha reuniéon: Montesierra — La Estrella del Jamodn

ASUNTO

Entrevista via correo electronico con Montesierra (La Estrella del Jamén) en el marco del
desarrollo de la Accién 3.1. Identificacion de necesidades tecnoldgicas en los procesos
productivos de la agroindustria del cerdo ibérico de bellota

FECHA Y HORA LUGAR
Envio de la solicitud de colaboracion: Avenida Rey Don Juan Carlos |, 11406
08/06/2018 Jerez de la Frontera (Cadiz)

02/07/2018 Calle Barco N.2 2, 21290

16/07/2018 Jabugo (Huelva)

Recepcion de la informacion solicitada
(cuestionario completo):

06/09/2018

PARTICIPANTES EN LA REUNION

lerez de la Frontera (Cadiz): José Manuel Martin Villar (Departamento de Desarrollo de
Negocio)

Coérdoba: Alejandro Sanz Pagés (Departamento de Prospectiva)

ORDEN DEL DiA

Envio del cuestionario completo solicitado previamente a través de correo electrénico

MATERIAL COMPLEMENTARIO

Carta de presentacion del Proyecto PRODEHESA

Montesierra — La Estrella del Jamodn

Cmpresa que une industria y tradicién para la cria y engorde del cerdo ibérico. Asi, tanto el\
secado como el envejecido y la conservacion de sus jamones y paletillas que contemplan su
proceso de elaboracion, se lleva a cabo respetando el proceso natural.

Cuenta tanto en Jerez de la Frontera como en Jabugo de instalaciones para el desarrollo de su
actividad, garantizando el control del proceso de elaboracidn de sus productos. En este
sentido, cuenta con matadero propio, sala de despiece, sala de fundicidon de grasas, secaderos

Qbodegas, laboratorios y tiendas propias. J

Fuente: Elaborado a partir de la informacion la pagina web de Montesierra — La Estrella del Jamon.

(https://www.montesierra.es/)
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Identificacion de necesidades tecnoldgicas en los procesos productivos de la agroindustria del cerdo ibérico

Ficha reunidn: Carnicas las Abiertas

ASUNTO

Entrevista telefénica con Carnicas las Abiertas en el marco del desarrollo de la Acciéon 3.1.
Identificacion de necesidades tecnoldgicas en los procesos productivos de la agroindustria
del cerdo ibérico de bellota

FECHA Y HORA LUGAR
Envio de la solicitud de colaboracion: Carretera de Arcos - El Bosque, km. 10,5
15/06/2018 Barriada de las Abiertas, s/n

Entrevista telefdnica: Arcos de la Frontera (Cadiz)

22/06/2018

PARTICIPANTES EN LA REUNION

Cérdoba: Alejandro Sanz Pagés (Departamento de Prospectiva)

ORDEN DEL DiA

Entrevista telefonica sobre los aspectos contemplados en el cuestionario remitido previamente
a través de correo electrénico

MATERIAL COMPLEMENTARIO

Carta de presentacion del Proyecto PRODEHESA

Carnicas las Abiertas
. )

mpresa familiar fundada en 1978 como fabrica de embutidos que actualmente cuenta con
cuatro lineas diferenciadas de productos, entre ellas, una especifica de cerdo ibérico en la que
llevan a cabo a la crianza propia y certifican varias calidades atendiendo a la certificacidon de
calidad de cerdo ibérico.

La practica totalidad de los animales provienen de crianza propia y/o de explotaciones de la

Sierra de Cadiz.
N /

Fuente: Elaborado a partir de la informacidn la pagina web de Carnicas las Abiertas.

(https://www.carnicaslasabiertas.com/)

PRODEHESA
MONTADO ,




Identificacion de necesidades tecnoldgicas en los procesos productivos de la agroindustria del cerdo ibérico

Ficha reunion: Ibéricos Aro

ASUNTO

Entrevista telefonica con Ibéricos Aro en el marco del desarrollo de la Accion 3.1.
Identificacion de necesidades tecnoldgicas en los procesos productivos de la agroindustria
del cerdo ibérico de bellota

FECHA Y HORA LUGAR
Envio de la solicitud de colaboracidon: Cafiada Real Tesoro, 23
02/07/2018 Estacidn de Cortes de la Frontera
16/07/2018 Serrania de Ronda (Malaga)
06/09/2018

Entrevista telefénica:

03/10/2018

PARTICIPANTES EN LA REUNION

Estacion de Cortes de la Frontera - Serrania de Ronda (M4dlaga): Francisco y Antonio

Coérdoba: Alejandro Sanz Pagés (Departamento de Prospectiva)

ORDEN DEL DiA

Entrevista telefonica sobre los aspectos contemplados en el cuestionario remitido previamente
a través de correo electrénico

MATERIAL COMPLEMENTARIO

Carta de presentacion del Proyecto PRODEHESA

Ibéricos Aro

anresa artesanal fundada en 1941 que comenzd a crecer aprovechando los recurso}

enddgenos que la zona les ofrecia para la crianza de los cerdos (bosques de encinas,

alcornoques y quejigos) propicia para la crianza y engorde de los cerdos, asi como una
climatologia idénea para su curacién. A partir de los afios 80 apostd por la elaboracién de
productos de alta calidad, mediante una produccidn artesanal y usando los recursos
generados en los Parque Naturales en cuyo entorno se ubica.

En 1982 inaugurd la actual fabrica en la Estacién de Cortes de la Frontera y en 1994, en la
confluencia de los Parques Naturales de Grazalema y Los Alcornocales, construyd las
bodegas-secaderos donde realizan un proceso natural y artesanal para la elaboracién de

Qnones y paletas. /

Fuente: Elaborado a partir de la informacion la pagina web de Ibéricos Aro.

(https://www.ibericosaro.es/)
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Identificacion de necesidades tecnoldgicas en los procesos productivos de la agroindustria del cerdo ibérico

Ficha reunion: Consejo Regulador DOP “Dehesa de Extremadura”

ASUNTO

Entrevista via correo electrénico con Consejo Regulador DOP “Dehesa de Extremadura” en el
marco del desarrollo de la Accidon 3.1. Identificacion de necesidades tecnoldgicas en los
procesos productivos de la agroindustria del cerdo ibérico de bellota

FECHA Y HORA LUGAR
Envio de la solicitud de colaboracion: Calle Canovas del Castillo, s/n 22 planta
02/07/2018 Mérida (Badajoz)

13/07/2018

Recepcion de la informacion solicitada
(cuestionario completo):

14/09/2018

PARTICIPANTES EN LA REUNION

Mérida: Alvaro Rivas Couto (Director Técnico/Secretario)

Cérdoba: Alejandro Sanz Pagés (Departamento de Prospectiva)

ORDEN DEL DiA

Envio del cuestionario completo solicitado previamente a través de correo electrénico

MATERIAL COMPLEMENTARIO

Carta de presentacion del Proyecto PRODEHESA

PRODEHESA
MONTADO ,’
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Identificacion de necesidades tecnoldgicas en los procesos productivos de la agroindustria del cerdo ibérico

Consejo Regulador DOP “Dehesa de Extremadura”

A través del Decreto 34/90 de 15 de mayo se autorizd con caracter regional la
Denominacién de Origen Dehesa de Extremadura, aprobandose el Reglamento de su
Consejo Regulador. Posteriormente, la Orden MAPA de 2 de julio de 1990 ratificé el
Reglamento de la DOP y su Consejo Regulador, a los efectos de su promocion y defensa
por la Administracién Central del Estado, en los dmbitos nacional e internacional.

El Consejo Regulador se encarga de la tutela y aplicacién del mismo, asi como del fomento
y control de la calidad de los jamones y paletas amparados por la DOP, debiendo estar bajo
esta denominacién los productores y fabricantes de cerdos y jamones ibéricos para
obtener esta distincion de calidad.

Los jamones y paletas de la DOP Dehesa de Extremadura proceden, Unicamente, de cerdos
que pertenecen a la raza porcina ibérica pura, estando autorizados los cruces hasta un 75%
de esta raza con un 25% de la raza Duroc-Jersey.

La DOP Dehesa de Extremadura delimita como zona productora de ganado a toda la region
extremefia, y como zona de elaboracién y maduracién de jamones y paletas a las comarcas

extremefias de las sierras del suroeste de Badajoz, Ibor-Villuercas, Caceres-Gredos Sur,
Sierra de Montanchez y Sierra de San Pedro.

Fuente: Elaborado a partir de la informacién la pagina web del Consejo Regulador DOP Dehesa Extremadura.

(http://dehesa-extremadura.com/)
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Identificacion de necesidades tecnoldgicas en los procesos productivos de la agroindustria del cerdo ibérico

Ficha reunidon: Asociacion Regional Andaluza de Productores de Ganado Porcino y de la

Dehesa Espanola (ARAPORC)

ASUNTO

Entrevista via correo electrénico con Asociacion Regional Andaluza de Productores de Ganado
Porcino y de la Dehesa Espaiiola (ARAPORC) en el marco del desarrollo de la Accién 3.1.
Identificacion de necesidades tecnoldgicas en los procesos productivos de la agroindustria
del cerdo ibérico de bellota

FECHAY HORA LUGAR

Envio de la solicitud de colaboracion: Avenida San Francisco Javier, 9 Edificio
. 0 M
26/06/2018 Sevilla 2 (Planta 32, Médulo 1)

L . L, . Sevilla
Recepcién de la informacidn solicitada

(cuestionario completo):

16/09/2018

PARTICIPANTES EN LA REUNION

Sevilla: Pablo Aguirre Diaz (Director)

Cérdoba: Alejandro Sanz Pagés (Departamento de Prospectiva)

ORDEN DEL DiA

Envio del cuestionario completo solicitado previamente a través de correo electrénico

MATERIAL COMPLEMENTARIO

Carta de presentacion del Proyecto PRODEHESA

Asociaciéon Regional Andaluza de Productores de Ganado Porcino y de la Dehesa Espafiola

(ARAPORC)

Asociacidn sin animo de lucro creada con el fin de desarrollar, promover y defender los
intereses tanto de las razas precoces como la del tronco ibérico andaluz. Representa el 95% del
censo de ganado porcino precoz y el 85% del ganado de raza ibérica de la regién.

Esta asociada a ANPROGAPOR (Asociacion Nacional de Productores de Ganado Porcino), ASICI
(Asociacion Interprofesional del Cerdo lbérico) y a través de ANPROGAPOR a INTERPORC
\(Interprofesional del Porcino de Capa Blanca). J

Fuente: Elaborado a partir de la informacidn la pagina web de la Asociacién Regional Andaluza de Productores de Ganado
Porcino y de la Dehesa Espafiola (ARAPORC).

(http://www.araporc.es/)

PRODEHESA
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Identificacion de necesidades tecnoldgicas en los procesos productivos de la agroindustria del cerdo ibérico

Ficha reunion: llunidn Ibéricos Azuaga S.A.

ASUNTO

Entrevista via correo electrénico con llunion Ibéricos Azuaga S.A. en el marco del desarrollo de
la Accion 3.1. Identificacion de necesidades tecnoldgicas en los procesos productivos de la
agroindustria del cerdo ibérico de bellota

FECHA Y HORA LUGAR
Envio de la solicitud de colaboracion: Poligono Industrial de Azuaga, Carretera
05/07/2018 Badajoz Granada, Km 142, 06920
06/09/2018 Azuaga (Badajoz)

Recepcion de la informacion solicitada
(cuestionario completo):

21/09/2018

PARTICIPANTES EN LA REUNION

Azuaga (Badajoz): Emilio Mufioz Casquete (Gerente)

Cérdoba: Alejandro Sanz Pagés (Departamento de Prospectiva)

ORDEN DEL DiA

Envio del cuestionario completo solicitado previamente a través de correo electrénico

MATERIAL COMPLEMENTARIO

Carta de presentacion del Proyecto PRODEHESA

[lunién Ibéricos Azuaga S.A.

/Empresa gue cuenta con una capacidad productiva anual de 30.000 cerdos ibéricos,\
disponiendo de instalaciones de matadero, sala de despiece, secadero de jamones y de
embutidos y tienda abierta al publico.

Sus productos se comercializan bajo las marcas Beridico y Tesoro Ibérico, y son elaborados a

partir de cerdos extensivos criados en las dehesas de Extremadura y Andalucia, y curados en

las instalaciones ubicadas en Azuaga (Badajoz). Estos productos se acreditan también
Qediante la Denominacidon de Origen Dehesa de Extremadura. /

Fuente: Elaborado a partir de la informacidn la pagina web de llunién Ibéricos Azuaga S.A.

(http://www.ibericoazuaga.com/)

PRODEHESA
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Identificacion de necesidades tecnoldgicas en los procesos productivos de la agroindustria del cerdo ibérico

Ficha reunion: Delicias Ibéricas por el Mundo S.L. — La Embajada del Jamén

ASUNTO

Entrevista con Delicias Ibéricas por el Mundo S.L. — La Embajada del Jamén en el marco del
desarrollo de la Accién 3.1. Identificacion de necesidades tecnoldgicas en los procesos
productivos de la agroindustria del cerdo ibérico de bellota

FECHA Y HORA LUGAR
19/09/2018 Poligono Industrial Carnico s/n
10:30-12:00 Villanueva de Cérdoba (Cérdoba)

PARTICIPANTES EN LA REUNION

Villanueva de Cérdoba (Cérdoba): Noemi Diaz y Tomas Diaz

Cérdoba: Manuel Estévez Maria y Alejandro Sanz Pagés (Departamento de Prospectiva)

ORDEN DEL DiA

10:30-12:00: Presentacion general del proyecto PRODEHESA y conversacion/entrevista con los
participantes de la reunién, siguiendo el cuestionario como guion, al objeto de conocer la
situacidn actual del sector y establecer las principales necesidades tecnoldgicas del mismo

MATERIAL COMPLEMENTARIO

Presentacién PowerPoint Resumen Proyecto PRODEHESA

@ .initerreg HE PRODE-lESA.
Eipaﬁa - P?rtugal e MONTADO =



Identificacion de necesidades tecnoldgicas en los procesos productivos de la agroindustria del cerdo ibérico

Ficha reunién: Jamones Mallo

ASUNTO

Entrevista via correo electrénico con Jamones Mallo en el marco del desarrollo de la Accidn
3.1. Identificacion de necesidades tecnoldgicas en los procesos productivos de la
agroindustria del cerdo ibérico de bellota

FECHA Y HORA LUGAR
Envio de la solicitud de colaboracion: Poligono Industrial San José Obrero
29/06/2018 Cafiaveral (Caceres)

12/07/2018

Recepcion de la informacion solicitada
(cuestionario completo):

03/10/2018

PARTICIPANTES EN LA REUNION

Cainaveral (Caceres): Gema

Cérdoba: Alejandro Sanz Pagés (Departamento de Prospectiva)

ORDEN DEL DiA

Envio del cuestionario completo solicitado previamente a través de correo electrénico

MATERIAL COMPLEMENTARIO

Carta de presentacion del Proyecto PRODEHESA

PRODEHESA
MONTADO ,’




Identificacion de necesidades tecnoldgicas en los procesos productivos de la agroindustria del cerdo ibérico

Ficha reunion: Embutidos MonteMayor - Productos Carnicos A.H.J.E S.A.

ASUNTO

Entrevista telefénica con Embutidos MonteMayor — Productos Carnicos A.H.J.E S.A. en el
marco del desarrollo de la Accidon 3.1. Identificacion de necesidades tecnoldgicas en los
procesos productivos de la agroindustria del cerdo ibérico de bellota

FECHA Y HORA LUGAR
Envio de la solicitud de colaboracion: C/ Calvo Sotelo, 5

29/06/2018 Avda/ de las Termas, 5
12/07/2018 Bafios de Montemayor (Caceres)

Entrevista telefénica:

03/10/2018

PARTICIPANTES EN LA REUNION

Cérdoba: Alejandro Sanz Pagés (Departamento de Prospectiva)

ORDEN DEL DiA

Entrevista telefénica sobre los aspectos contemplados en el cuestionario remitido previamente
a través de correo electrénico

MATERIAL COMPLEMENTARIO

Carta de presentacion del Proyecto PRODEHESA

PRODEHESA
MONTADO ,’




Identificacion de necesidades tecnoldgicas en los procesos productivos de la agroindustria del cerdo ibérico

Ficha reunién: Embutidos y Jamones Sierra de las Villuercas, S.L.

ASUNTO

Entrevista teléfonica con Embutidos y Jamones Sierra de las Villuercas, S.L. en el marco del
desarrollo de la Accién 3.1. Identificacion de necesidades tecnoldgicas en los procesos
productivos de la agroindustria del cerdo ibérico de bellota

FECHA Y HORA LUGAR
Envio de la solicitud de colaboracién: Carretera Retamosa km. 11.
29/06/2018 Deleitosa (Caceres)
12/07/2018
13/07/2018
10/09/2018
Entrevista telefénica:

03/10/2018

PARTICIPANTES EN LA REUNION

Coérdoba: Alejandro Sanz Pagés (Departamento de Prospectiva)

ORDEN DEL DiA

Entrevista telefonica sobre los aspectos contemplados en el cuestionario remitido previamente
a través de correo electrénico

MATERIAL COMPLEMENTARIO

Carta de presentacion del Proyecto PRODEHESA

PRODEHESA
MONTADO ,’




Identificacion de necesidades tecnoldgicas en los procesos productivos de la agroindustria del cerdo ibérico

Ficha reunion: Jamones y Embutidos Sierra de Monfragiie S.L.

ASUNTO

Entrevista telefénica con Jamones y Embutidos Sierra de Monfragiie S.L. en el marco del
desarrollo de la Accién 3.1. Identificacion de necesidades tecnoldgicas en los procesos
productivos de la agroindustria del cerdo ibérico de bellota

FECHA Y HORA LUGAR
Envio de la solicitud de colaboracion: Poligono Industrial Molino de Viento, 6
29/06/2018 Malpartida de Plasencia (Caceres)

Entrevista telefénica:

03/10/2018

PARTICIPANTES EN LA REUNION

Cainaveral (Caceres): Marta Recio Mateos

Coérdoba: Alejandro Sanz Pagés (Departamento de Prospectiva)

ORDEN DEL DiA

Entrevista telefonica sobre los aspectos contemplados en el cuestionario remitido previamente
a través de correo electrénico

MATERIAL COMPLEMENTARIO

Carta de presentacion del Proyecto PRODEHESA

PRODEHESA
MONTADO ,’




Identificacion de necesidades tecnoldgicas en los procesos productivos de la agroindustria del cerdo ibérico

Ficha reunion: Hermanos Escribano Capitan S.L. (Jamones JAMIVI)

ASUNTO

Entrevista via correo electrénico con Hermanos Escribano Capitan S.L. (Jamones JAMIVI) en el
marco del desarrollo de la Accidon 3.1. Identificacion de necesidades tecnoldgicas en los
procesos productivos de la agroindustria del cerdo ibérico de bellota

FECHA Y HORA

Envio de la solicitud de colaboracién:
13/07/2018

12/09/2018

Recepcion de la informacion
(cuestionario completo):

13/11/2018

solicitada

LUGAR
Calle San Blas s/n, 14440

Villanueva de Cérdoba (Cérdoba)

PARTICIPANTES EN LA REUNION

Villanueva de Cérdoba: Antonio Escribano Capitan/Alberto Escribano Capitan

Cérdoba: Alejandro Sanz Pagés (Departamento de Prospectiva)

ORDEN DEL DiA

Envio del cuestionario completo solicitado previamente a través de correo electrénico

MATERIAL COMPLEMENTARIO

Carta de presentacion del Proyecto PRODEHESA

PRODEHESA
MONTADO ,’




Identificacion de necesidades tecnoldgicas en los procesos productivos de la agroindustria del cerdo ibérico

Ficha reunion: Agroganadera Galyval

ASUNTO

Entrevista via correo electrénico con Agroganadera Galyval en el marco del desarrollo de la
Accion 3.1. Identificacion de necesidades tecnoldgicas en los procesos productivos de la
agroindustria del cerdo ibérico de bellota

FECHA Y HORA LUGAR
Envio de la solicitud de colaboracion: Av. de Hueznar, 83
11/06/2018 San Nicolas del Puerto (Sevilla)
13/06/2018

Recepcion de la informacion solicitada
(cuestionario completo):

27/11/2018

PARTICIPANTES EN LA REUNION

San Nicolas del Puerto (Sevilla): Sara Gallego (Gerente)

Cérdoba: Alejandro Sanz Pagés (Departamento de Prospectiva)

ORDEN DEL DiA

Envio del cuestionario completo solicitado previamente a través de correo electrénico

MATERIAL COMPLEMENTARIO

Carta de presentacion del Proyecto PRODEHESA

Agroganadera Galyval

/Empresa ganadera familiar dedicada a la cria y al engorde de cerdos ibéricos de bellota, aSI\
como a la comercializacién directa de sus productos derivados. Desarrolla un sistema de

manejo propio en nuestra dehesa, comenzando con la seleccién de la raza ibérica del cerdo y
con una alimentacién a base de bellota y pastos naturales durante la montanera, para finalizar
con la curacién de sus productos en mataderos-secaderos de Jabugo (Huelva).

Galyval nacié como representacién de la empresa Agroganadera Galyval S.L para hacer frente
a la demanda nacional e internacional. De esta forma ofrece productos, asegurando la
Qstribucic’m directa a clientes sin necesidad de intermediarios. /

Fuente: Elaborado a partir de la informacidn la pagina web de Agroganadera Galyval.

(https://www.agrogalyval.es/)
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Identificacion de necesidades tecnoldgicas en los procesos productivos de la agroindustria del cerdo ibérico

Ficha reunidon: Matadero del Sur

ASUNTO

Entrevista telefénica con Matadero del Sur en el marco del desarrollo de la Acciéon 3.1.
Identificacion de necesidades tecnoldgicas en los procesos productivos de la agroindustria
del cerdo ibérico de bellota

FECHA Y HORA LUGAR

Envio de la solicitud de colaboracion: Carretera Nacional 630, Km 803.5
16/07/2018 Salteras (Sevilla)

06/09/2018

Entrevista telefénica:

08/11/2018

PARTICIPANTES EN LA REUNION

Salteras (Sevilla): Isabel Revuelta

Coérdoba: Alejandro Sanz Pagés (Departamento de Prospectiva)

ORDEN DEL DiA

Entrevista telefénica sobre los aspectos contemplados en el cuestionario remitido previamente
a través de correo electrénico

MATERIAL COMPLEMENTARIO

Carta de presentacion del Proyecto PRODEHESA

PRODEHESA
MONTADO ,’




Identificacion de necesidades tecnoldgicas en los procesos productivos de la agroindustria del cerdo ibérico

Ficha reuniéon: OVIPOR S.C.A.

ASUNTO

Entrevista con OVIPOR S.C.A. en el marco del desarrollo de la Accion 3.1. Identificacion de
necesidades tecnolégicas en los procesos productivos de la agroindustria del cerdo ibérico de
bellota

FECHA Y HORA LUGAR
Envio de la solicitud de colaboracion: Poligono Polirrosa, Calle C. Naves 309,
11/06/2018 310y 311

15/06/2018 Huelva

27/11/2018

Reunidn:

10/12/2018

PARTICIPANTES EN LA REUNION

Huelva: Manoli (Servicios Técnicos) y Miguel Angel Castafio Navarro (Director General)

Cérdoba: Alejandro Sanz Pagés (Departamento de Prospectiva)

ORDEN DEL DiA

11:30 - 12:30: Entrevista y cumplimiento del cuestionario, tras la presentacién general del
proyecto PRODEHESA, asi como de la accidon especifica en la que se enmarca la
encuesta/cuestionario enviado

MATERIAL COMPLEMENTARIO

Presentacién PowerPoint Resumen Proyecto PRODEHESA

PRODEHESA
MONTADO ,’




Identificacion de necesidades tecnoldgicas en los procesos productivos de la agroindustria del cerdo ibérico

OVIPOR S.C.A.

Cooperativa ganadera de Huelva cuyo origen se remonta a 1981, fecha en la que un grupo
de productores de ovino y caprino de la provincia se unieron en torno a la Sociedad Agraria
de Transformacidn Copreonuba S.A.T., para comercializar de forma conjunta sus
producciones ganaderas. Fue sumando ganaderos y secciones, hasta constituir en 1990, la
actual OVIPOR S.C.A,, en la que el porcino ibérico y los piensos se han convertido en dos de
las secciones mas destacadas, junto al ovino-caprino y el vacuno.

Dispone de ocho almacenes repartidos por toda la provincia para la atencidon de ganaderos y
ofrece servicios crecientes a sus asociados, entre ellos, asesoramiento técnico, tramitacion
de subvenciones, etc.

En la actualidad suma 549 socios activos y 382 colaboradores, con una facturacion media
anual superior a los 10 millones de euros. La cooperativa se encuentra integrada
comercialmente en COVAP, para la venta de porcino ibérico; en EA Group, para la de ovino;
y en DCOOP, para la comercializacidon de caprino y vacuno de carne.

Fuente: Elaborado a partir de la informacién la pagina web de OVIPOR S.C.A.

(https://www.ovipor.es/)
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Identificacion de necesidades tecnoldgicas en los procesos productivos de la agroindustria del cerdo ibérico

Ficha reunidn: Asociacion Interprofesional del Cerdo Ibérico (ASICI)

ASUNTO

Entrevista via correo electrénico con Asociacidn Interprofesional del Cerdo Ibérico (ASICI) en
el marco del desarrollo de la Accidn 3.1. Identificacion de necesidades tecnoldgicas en los
procesos productivos de la agroindustria del cerdo ibérico de bellota

FECHA Y HORA LUGAR
Envio de la solicitud de colaboracion: Ctra. Zafra - Los Santos de Maimona Km
13/07/2018 47

Recepcion de la informacion solicitada Zafra (Badajoz)

(cuestionario completo):

13/12/2018

PARTICIPANTES EN LA REUNION

Zafra (Badajoz): Miguel Gonzalez Sevilla (Veterinario Técnico)

Coérdoba: Alejandro Sanz Pagés (Departamento de Prospectiva)

ORDEN DEL DiA

Envio del cuestionario completo solicitado previamente a través de correo electrénico

MATERIAL COMPLEMENTARIO

Carta de presentacion del Proyecto PRODEHESA

Asociacion Interprofesional del Cerdo Ibérico (ASICI)

(Organizacic’m interprofesional agroalimentaria en la que estan representadas de maneh
paritaria organizaciones de la produccidn (ganaderos) y de la transformacion (industriales) de
cerdo ibérico.

Su principal objetivo es la representacion y defensa de los intereses comunes de los
ganaderos e industriales del sector del cerdo ibérico.

Entre sus fines se encuentra la mejora de la calidad de los productos de todos los procesos
gue intervienen en la cadena agroalimentaria, llevando a cabo el seguimiento desde la fase de

Qoduccién hasta su llegada al consumidor. /

Fuente: Elaborado a partir de la informacion la pagina web de la Asociacion Interprofesional del Cerdo Ibérico (ASICI).

(http://www.iberico.com/)
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Identificacion de necesidades tecnoldgicas en los procesos productivos de la agroindustria del cerdo ibérico

Ficha reunion: MAFRESA, El Ibérico de Confianza S.L.

ASUNTO

Entrevista via correo electronico con MAFRESA, El Ibérico de Confianza S.L. en el marco del
desarrollo de la Accién 3.1. Identificacion de necesidades tecnoldgicas en los procesos
productivos de la agroindustria del cerdo ibérico de bellota

FECHA Y HORA LUGAR
Envio de la solicitud de colaboracion: Ctra. Fregenal-Sevilla, a 2 km
28/06/2018 Fregenal de la Sierra (Badajoz)

Recepcion de la informacion solicitada
(cuestionario completo):

19/12/2018

PARTICIPANTES EN LA REUNION

Frenegal de la Sierra (Badajoz): Remedios Carmona (Técnica de Calidad y Responsable Medio
Ambiente)

Cérdoba: Alejandro Sanz Pagés (Departamento de Prospectiva)

ORDEN DEL DiA

Envio del cuestionario completo solicitado previamente a través de correo electrénico

MATERIAL COMPLEMENTARIO

Carta de presentacion del Proyecto PRODEHESA

PRODEHESA
MONTADO ,’




Identificacion de necesidades tecnoldgicas en los procesos productivos de la agroindustria del cerdo ibérico

Anexo V. Real Decreto 4/2014, de 10 de enero, por el que se aprueba
la norma de calidad para la carne, el jamon, la paleta y la cana de
lomo ibérico

El Real Decreto 1083/2001, de 5 de octubre, por el que se aprueba la norma de
calidad para el jamon ibérico, paleta ibérica y cafia de lomo ibérico, elaborados en Espafia,
tenia como objeto definir las caracteristicas de la calidad y marcado de los productos
ibéricos presentes en el mercado.

Desde la aprobacidn del citado real decreto se realizaron diversas modificaciones y se
aprobaron varias érdenes ministeriales para su desarrollo, ocasionando una situacién de
dispersion normativa, que hizo aconsejable recopilar los textos vigentes en una Unica norma.
Todo ello dio lugar a la publicacion del Real Decreto 1469/2007, por el que se aprueba la
norma de calidad para la carne, el jamodn, la paleta y la cafia de lomo ibéricos.

Esta norma amplidé su ambito de aplicacidén a los productos procedentes del despiece
de la canal que se comercializan en fresco. También amplid la tipologia de productos que
podian ser etiquetados como ibéricos en funcién de factores ligados al sistema de
alimentacion de los animales.

Por otro lado introdujo la relacion de términos municipales en los que se asientan
aprovechamientos de dehesa arbolada que pueden considerarse como dehesas aptas para la
alimentacion del cerdo ibérico con la designacion de «bellota».

Adicionalmente, la norma perseguia fortalecer los mecanismos de control a través de
un reforzamiento en las disposiciones relativas a las actuaciones de las Entidades
Independientes de Control.

Finalmente, se constituyd la Mesa del Ibérico, para realizar el seguimiento,
armonizacion y desarrollo de todo lo relacionado con la Norma de Calidad del ibérico.

Tras cinco afios de andadura de esta norma de calidad, se han evidenciado ciertos
desajustes en el sector productor, como son el retroceso de los censos y producciones de la
raza porcina en purezay de los sistemas de produccion extensivos ligados a la dehesa, lo que
indica la conveniencia de dictar una nueva regulacién en la materia.

También se han detectado dificultades en relacidn con la aceptacién y conocimiento
de los productos por los consumidores, como consecuencia de una excesiva variedad de
menciones en el etiquetado que puede inducir a confusién al consumidor. Sobre este mismo
aspecto, se ha puesto de manifiesto la utilizacion de parte de las designaciones de los

e  inierreg B PRODEHESA @




Identificacion de necesidades tecnoldgicas en los procesos productivos de la agroindustria del cerdo ibérico

productos con tipologia y tamafio de letra no adecuados y distribucion en el etiquetado tan
aleatoria que el consumidor no puede distinguir eficazmente de qué producto se trata,
cuando las diferencias entre las distintas designaciones son muy relevantes y su confusién
produce, ademas de engafio al consumidor, una competencia desleal entre empresas que es
preciso atajar.

Ademas se ha constatado que existe una utilizaciéon de marcas comerciales, logotipos,
imagenes, simbolos y menciones facultativas que evocan o hacen alusién a aspectos
relacionados con productos cuya denominacion de venta no se corresponde con el producto
etiquetado con esa resefa. Este aspecto provoca una gran confusion en el consumidor que
cree estar adquiriendo un producto relacionado con la dehesa y, en realidad, estd
adquiriendo un producto de un animal que nunca ha estado en dicho ecosistema.

Todo ello se intenta corregir en la nueva redaccidon dada a la norma de calidad y por
ello ha sido preciso introducir condiciones relativas al etiquetado que de manera excepcional
ayuden a facilitar la distincion en el consumo de las distintas designaciones de productos del
ibérico, sin perjuicio del cumplimiento de la normativa general de etiquetado e informacion
alimentaria al consumidor.

Asimismo, se ha considerado conveniente reforzar el sistema de trazabilidad,
establecido tradicionalmente sobre la base del autocontrol de los propios operadores y que
incorpora en esta nueva norma el precintado de las piezas en el matadero, siendo asignados
estos precintos por la Asociacion Interprofesional del Cerdo Ibérico (ASICI).

En resumen, se ha visto la necesidad de modificar determinados aspectos que se
enumeran a continuacion:

Un aspecto importante es la necesidad de mejorar la pureza racial de los animales
que se comercializan bajo la Norma de Calidad, pues la utilizacién de reproductores no
inscritos en el Libro Genealdgico de la Raza Porcina Ibérica en cruces con otras razas, puede
llegar a poner en peligro el patrimonio genético que representa el cerdo ibérico.

En cuanto a los modelos productivos se ha puesto en evidencia la necesidad de
modificar las condiciones de manejo y alimentacion de los animales en cada uno de ellos, asi
como la de reducir la carga ganadera autorizada en el sistema de aprovechamiento de la
dehesa, con el fin de evitar el posible deterioro del ecosistema.

En lo que se refiere a los animales alimentados a base de bellota, se prevé un
refuerzo del control en la etapa de aprovechamiento de la montanera, con la identificacion
individual de cada animal, y sustituyendo la relaciéon de términos municipales en los que se
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Identificacion de necesidades tecnoldgicas en los procesos productivos de la agroindustria del cerdo ibérico

asientan aprovechamientos de dehesa, por la exigencia, de que las parcelas y recintos
utilizados para la alimentacion de cerdos ibéricos aptos para elaborar productos con la
mencidn «de bellota» estén identificados en la «capa de montanera» del SIGPAC, incluido el
control de la superficie arbolada cubierta existente, con el fin de asegurar que la
alimentacion de los animales se realice a base del aprovechamiento de la bellota vy
mejorando su contribucidn al ecosistema de dehesa ibérica.

En relacién con los animales que se alimentan de pienso, se considera necesario
establecer disposiciones regulatorias. Dichas disposiciones se refieren tanto a instalaciones
como a cria y manejo de los animales, todo ello con el objetivo de mejorar la calidad de los
productos.

Otra novedad como se ha mencionado anteriormente la constituyen disposiciones
para mejorar la trazabilidad y el control, tales como la exigencia del precintado de las piezas
carnicas obtenidas en el matadero, mediante precintos inviolables que deben permitir
identificar el sistema de cria y alimentacion del animal.

En relacidon con la supervision del cumplimiento de todas las medidas establecidas en
la norma de calidad, se refuerza el papel de la Mesa de Coordinacion del Ibérico que pasa a
denominarse Mesa de Coordinacién de la Norma de Calidad del Ibérico, como grupo de
trabajo, en la que se coordinaran las Autoridades competentes para garantizar el
cumplimiento de las condiciones establecidas en la presente norma a lo largo del proceso
productivo. Esta Mesa contard ademas con la colaboracién de la Asociacion Interprofesional
del Cerdo Ibérico (ASICI), los Consejos Reguladores de las Denominaciones de Origen del
Porcino lbérico y las Asociaciones que tienen encomendada la gestiéon de los Libros
Genealdgicos.

Ademas, se establecen requisitos mas estrictos y claros en relacién con el etiquetado
de los productos con el fin de mejorar la informacidn que reciben los consumidores. En este
sentido se ha considerado esencial el dar a conocer al consumidor en el etiquetado los
diferentes productos que puede encontrar en el mercado en relacion al porcentaje de raza
ibérica del animal del que procede. Las condiciones para ofrecer esta informacién cuentan
con la opinién favorable de la Unidén Europea y se alinean con la nueva reglamentacién
comunitaria establecida en el Reglamento (UE) n.2 1169/2011 del Parlamento y del Consejo,
de 25 de octubre de 2011, sobre la informacién alimentaria facilitada al consumidor.

Por otro lado, se aplicaran restricciones de utilizacion de determinadas menciones,
logotipos, imagenes, dibujos, acronimos, marcas o emblemas que puedan confundir al
consumidor respecto del producto que adquiera, sobre todo para evitar que se pueda
inducir a confusidon entre productos procedentes del sistema de aprovechamiento de la
dehesa a base de bellota y productos procedentes del cebo a base de pienso.
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Identificacion de necesidades tecnoldgicas en los procesos productivos de la agroindustria del cerdo ibérico

Este real decreto ha sido sometido a consulta de las comunidades auténomas y los
sectores afectados y ha sido informado por la Comisién Interministerial para la Ordenacién
Alimentaria.

También ha sido sometido al procedimiento de informaciéon en materia de normas y
reglamentaciones técnicas y de reglamentos relativos a los servicios de la sociedad de la
informacidn, previsto en la Directiva 98/34/CE del Parlamento Europeo y del Consejo, de 22
de junio, asi como en el Real Decreto 1337/1999, de 31 de julio, por el que se regula la
remisidon de informacién en materia de normas y reglamentaciones técnicas y reglamentos
relativos a los servicios de la sociedad de la informacidn, que incorpora esta Directiva al
ordenamiento juridico espariol.

En su virtud y a propuesta del Ministro de Agricultura, Alimentacién y Medio
Ambiente, previa aprobacién del Ministro de Hacienda y Administraciones Publicas, de
acuerdo con el Consejo de Estado y previa deliberacion del Consejo de Ministros en su
reunién del dia 10 de enero de 2014,

DISPONGO:
CAPITULO |
Disposiciones generales
Articulo 1. Objeto.

Este real decreto tiene por objeto establecer las caracteristicas de calidad que deben
reunir los productos procedentes del despiece de la canal de animales porcinos ibéricos, que
se elaboran o comercializan en fresco asi como el jamédn, la paleta, la cana de lomo ibéricos
elaborados o comercializados en Espafia, para poder usar las denominaciones de venta
establecidas en la presente norma, sin perjuicio del cumplimiento de la normativa general
que les sea de aplicacion.

Se admitiran, asimismo, los productos elaborados en Portugal, con base en los
acuerdos firmados entre las autoridades de Espafia y Portugal sobre la produccidn,
elaboracion, comercializacion y control de los productos ibéricos.

Por otro lado aquellos productos acogidos a una figura de calidad reconocida a nivel
comunitario (Denominacién de Origen Protegida o Indicacién Geografica Protegida) que
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Identificacion de necesidades tecnoldgicas en los procesos productivos de la agroindustria del cerdo ibérico

pretendan emplear las denominaciones de venta contempladas en la presente norma o

cualquiera de los términos incluidos en ella, deberan cumplir lo establecido en la misma.

Articulo 2. Definiciones.

A los efectos del presente real decreto, se entendera por:

a)

Canal, es el cuerpo de un cerdo adulto sacrificado, sangrado y eviscerado, entero o
partido longitudinalmente por la mitad, sin lengua, cerdas, érganos genitales,
manteca, rinones ni diafragma.

b) Jamodn, es el producto elaborado con la extremidad posterior, cortada a nivel de la

c)

d)

f)

g)

h)

sinfisis isquiopubiana, con pata y hueso, que incluye la pieza osteomuscular integra,
procedente de cerdos adultos, sometida al correspondiente proceso de salazén y
curado-maduracion.

Paleta, es el producto elaborado con la extremidad anterior, cortada a nivel de la
escapula humeral hasta la humero radial, con mano y hueso, que incluye la pieza
osteomuscular integra, procedente de cerdos adultos, sometida al correspondiente
proceso de salazén y curado-maduracion.

Cafia de lomo, es el producto elaborado con el paquete muscular formado por los
musculos espinal y semiespinal del térax, asi como los musculos longisimos, lumbar y
toracico del cerdo, practicamente libre de grasa externa, aponeurosis y tendones,
adobado y embutido en tripas naturales o envolturas artificiales, el cual ha sufrido un
adecuado proceso de curado-maduracion.

Dentro de esta definicion también se incluyen las denominaciones «lomo
embuchado» y «lomo», puesto que suponen adaptaciones geograficas del nombre
del producto.

Lote de explotacién, es el conjunto de animales pertenecientes a una misma
explotacién ganadera homogéneos en cuanto a factor racial y edad.

A efectos de esta norma se entendera por homogeneidad en el factor edad a
aquellos animales que tengan una diferencia de edad inferior a 30 dias.

Lote de alimentacidn, es el conjunto de animales, que se encuentran en una misma
explotacién ganadera, homogéneo en cuanto a factor racial, y alimentacién vy
manejo.

Lote de sacrificio, es el conjunto de animales pertenecientes a un mismo lote de
alimentacion, sacrificados el mismo dia y en el mismo establecimiento.

Lote de productos, es el conjunto de piezas obtenidas de un lote de sacrificio. En el
caso de los lomos podran agruparse, formando un solo lote de producto, aquellas
piezas que tengan igual factor racial, y alimentacién y manejo y se procesen de forma
conjunta.

@ lhterreg E PRODH-IESA.
f ugal MONTADQ ®




Identificacion de necesidades tecnoldgicas en los procesos productivos de la agroindustria del cerdo ibérico

j)

k)

p)

a)

s)

t)

Dehesa, es el area geografica con predominio de un sistema agroforestal de uso y
gestion de la tierra basado principalmente en la explotacion ganadera extensiva de
una superficie continua de pastizal y arbolado mediterraneo, ocupada
fundamentalmente por especies frondosas del género Quercus, en la que es
manifiesta la accién del hombre para su conservacién y perdurabilidad, y con una
cubierta arbolada media por explotacion de, al menos, 10 arboles por hectarea de
dicho género en produccidn.

Superficie arbolada cubierta es el porcentaje de suelo cubierto por la proyeccion de
todas las copas de los arboles de las especies de quercineas del recinto SIGPAC.

Montanera es el régimen de alimentacién de los animales basado en el
aprovechamiento de los recursos de bellota y pastizal propios de la dehesa en Espaia
y Portugal.

Capa montanera del SIGPAC es el conjunto de recintos y parcelas identificados en el
Sistema de Informacion Geografica de Parcelas Agricolas (SIGPAC) para toda Espanay
validados por la Autoridad Competente de cada Comunidad Auténoma como aptos
para la alimentacion de animales cuyos productos vayan a comercializarse con
arreglo a la mencién «de bellota» establecida en el presente Real Decreto.

Operador, es la persona fisica o juridica que interviene en alguna de las fases del
proceso de produccién, transformacién, comercializacion incluida la distribuciéon y
reetiquetado, responsable de asegurar que sus productos cumplen con los requisitos
establecidos en la Norma de Calidad y, por tanto, debera establecer un sistema de
autocontrol de las operaciones que se realicen bajo su responsabilidad.

Autoridad competente, son los drganos competentes de las comunidades
autéonomas.

Entidades de certificacion y entidades inspeccion de son las definidas,
respectivamente, en los apartados c) y e) del articulo 19 de la ley 21/1992, de 16 de
julio, de Industria.

Salazén, es la incorporacion de sal a la masa muscular para facilitar su deshidratacion
y favorecer la conservacion.

Lavado, es el lavado de las piezas al terminar la salazéon, con agua templada para
eliminar la sal adherida.

Post-salado o asentado, es el proceso para eliminar la humedad superficial de la
paleta o del jamon paulatina y lentamente.

Curado-Maduracion, a efectos de esta norma, es el tratamiento de los productos
embuchados, crudo-adobados y salazones carnicas en condiciones ambientales
adecuadas para provocar, en el transcurso de una lenta y gradual reduccién de la
humedad, la evolucién de los procesos naturales de fermentacion o enzimaticos
necesarios para aportar al producto cualidades organolépticas caracteristicas y que
garantice su estabilidad durante el proceso de comercializacién.

Adobado, a efectos de esta norma, es la adicién de sal, especias o condimentos.
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A los efectos de la presente disposicidn, serdn de aplicacion las definiciones contempladas
en el articulo 2 del Real Decreto 2129/2008, de 26 de diciembre, por el que se establece el
Programa nacional de conservacion, mejora y fomento de las razas ganaderas.

CAPITULO II

Denominacion de venta y etiquetado

Articulo 3. Denominacion de venta.

1. La denominacion de venta de los productos regulados por este real decreto se compone
obligatoriamente de tres designaciones, que deben concordar en género y figurar por el
orden que se indica a continuacion:

a) Designacién por tipo de producto:

Para productos elaborados: Jamén, paleta, cafia de lomo o lomo embuchado
o lomo.

Para los productos obtenidos del despiece de la canal comercializados en
fresco: La designacién de la pieza procedente del despiece, de acuerdo con las
denominaciones de mercado, asi como sus distintas preparaciones y
presentaciones comerciales, en su caso.

b) Designacidn por alimentacién y manejo:

«De bellota»: Para productos procedentes de animales sacrificados
inmediatamente después del aprovechamiento exclusivo de bellota, hierba y
otros recursos naturales de la dehesa, sin aporte de pienso suplementario, en
las condiciones de manejo que se sefalan en el articulo 6.

Para los productos procedentes de animales cuya alimentacién y manejo,
hasta alcanzar el peso de sacrificio, no estén entre los contemplados en el
punto anterior se utilizaran las siguientes designaciones:

1. «De cebo de campo»: Tratdndose de animales que aunque hayan
podido aprovechar recursos de la dehesa o del campo, han sido
alimentados con piensos, constituidos fundamentalmente por cereales y
leguminosas, y cuyo manejo se realice en explotaciones extensivas o
intensivas al aire libre pudiendo tener parte de la superficie cubierta,
teniendo en cuenta al respecto lo sefialado en el articulo 7.
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2. «De cebo»: En caso de animales alimentados con piensos, constituidos
fundamentalmente por cereales y leguminosas, cuyo manejo se realice
en sistemas de explotacidn intensiva, de acuerdo con lo sefialado en el
articulo 8.

c) Designacidn por tipo racial:

«100% ibérico»: Cuando se trate de productos procedentes de animales con
un 100% de pureza genética de la raza ibérica, cuyos progenitores tengan asi
mismo un 100% de pureza racial ibérica y estén inscritos en el
correspondiente libro genealdgico.

«lbérico»: Cuando se trate de productos procedentes de animales con al
menos el 50% de su porcentaje genético correspondiente a la raza porcina
ibérica, con progenitores de las siguientes caracteristicas:

Para obtener animales del 75% ibérico se emplearan hembras de raza 100%
ibérica inscritas en libro genealdgico y machos procedentes del cruce de
madre de raza 100% ibérica y padre de raza 100% duroc, ambos inscritos en el
correspondiente libro genealdgico de la raza.

Para obtener animales del 50% ibérico se emplearan hembras de raza 100%
ibérica y machos de raza 100% duroc, ambos inscritos en el correspondiente
libro genealdgico de la raza.

La justificacién del factor racial de los progenitores se realizard mediante
«certificado racial», emitido por la correspondiente asociacién oficialmente
reconocida para la gestion del Libro Genealdgico. En el caso de los machos
cruzados que intervienen en el cruce para obtener animales del 75% ibérico,
el procedimiento de justificaciéon del factor racial se decidira por la Mesa de
Coordinacién de la Norma de Calidad del Ibérico.

La verificacion del factor racial de los animales con destino al sacrificio para la
obtencion de productos ibéricos serd realizada por una entidad de inspeccion
acreditada por la Entidad Nacional de Acreditacion.

En el etiquetado de los productos debera incluirse como mencién obligatoria
el porcentaje genético de raza porcina ibérica, en las condiciones que se
sefialan en el articulo 4.4.

2. Para los productos obtenidos del despiece de la canal que se comercializan en fresco la
designacion indicada del tipo de alimentacién y manejo es opcional, y se podra utilizar sélo
en el caso de que la trazabilidad de la pieza o de su preparacion y presentacion comercial
permita identificar el lote de alimentacién correspondiente.

3. Se aplicaran las denominaciones citadas en el apartado 1 a las porciones procedentes de
los productos regulados por la presente norma. Se entendera por porcidn cualquier fraccién
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o parte obtenida del troceado o fileteado de los productos obtenidos del despiece de la
canal que se comercializan en fresco asi como del troceado o loncheado del jamén, la paleta
y la cafia de lomo, una vez elaborados.

4. Las designaciones raciales, y de alimentacidon y manejo se aplicardn exclusivamente a los
productos regulados por la presente norma que cumplan con las condiciones que se
establecen en la misma.

5. Las denominaciones de venta se asignaran basandose en los datos obtenidos del informe,
emitido por las entidades de inspeccion, que debe acompaifiar al animal a su llegada al
matadero.

Articulo 4. Etiquetado.

1. El etiquetado de los productos recogidos en esta norma debera cumplir lo dispuesto en las
disposiciones de etiquetado de los productos alimenticios que le sean de aplicacién. Sin
perjuicio de lo establecido en la legislacion sobre informacion alimentaria al consumidor, en
el etiquetado, facturas, albaranes, publicidad, folletos y carteleria en el punto de venta, asi
como en las acciones promocionales o publicitarias, debera figurar completa Ia
denominacién de venta de los productos objeto de la presente norma, ademads de en las
piezas completas, con o sin hueso, troceados o loncheados para el jamdn, paleta y caiia de
lomo, o bien fileteados o en porciones en los productos procedentes del despiece de la canal
gue se comercialicen en fresco, de acuerdo con las denominaciones establecidas en el
articulo 3 del presente real decreto.

2. Queda prohibida la utilizacién incompleta de la denominacidon de venta, la adicion a la
misma de términos diferentes a los designados en el Articulo 3 o el uso aislado de alguno de
los términos que la componen, excepto el tipo de producto, tanto para los productos de esta
norma como los que se encuentren fuera de ella. Se excluyen de esta prohibicidon los
productos de ibérico regulados en la norma de calidad de productos carnicos.

3. Las designaciones que componen la denominacion de venta, segun se define en el articulo
3 del presente real decreto, deberan figurar en lugar destacado y en todo caso en el mismo
campo visual que la marca comercial, del etiquetado con el mismo tipo de letra, tamafio,
grosor y color, en todos sus términos.

4. Ademas de la denominacién de venta, los productos regulados por esta norma, salvo la
carne fresca, deberan indicar en el etiquetado las siguientes menciones obligatorias:

a) Para los productos procedentes de animales cuya designacidn por tipo racial no sea
«100% ibérico», el porcentaje de raza ibérica del animal del que procede el producto,
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se indicard con la expresién «% raza ibérica». Esta indicacion debera aparecer muy
proxima a la denominacion del producto, utilizando un tamafio de fuente con una
altura de la x correspondiente al menos al 75 % de la altura de la x de la
denominacion del producto y no inferior al tamafio minimo requerido en el articulo
13, apartado 2, del Reglamento (EU) N.2 1169/2011.

b) La expresidon «certificado por» seguida del nombre del organismo independiente de
control o su acrénimo.

Esta expresion deberd situarse en el etiquetado prdoxima a la denominacion de venta y de
forma visible.

5. Podran utilizarse en el etiquetado y en acciones de promocién o publicidad las siguientes
menciones facultativas:

— «Pata negra», que queda reservada exclusivamente a la designacion «de bellota 100%
ibérico», que cumpla con las condiciones establecidas en el articulo 3.

— «Dehesa» o «montanera», que quedan reservadas exclusivamente a la designacidén «de
bellota», en las condiciones establecidas en el articulo 3.

6. En el etiquetado y publicidad de los productos, quedan reservados exclusivamente a la
designacion «de bellota» los nombres, logotipos, imagenes, simbolos, o menciones
facultativas que evoquen o hagan alusién a algun aspecto relacionado o referido con la
bellota o la dehesa. Se prohibe asi mismo el empleo de los términos «recebo» e «ibérico
puro».

7. La marca comercial que se asigne al producto final no podrd inducir a confusién al
consumidor, sobre sus caracteristicas raciales y las condiciones de alimentacién o manejo,
tanto a través de la propia denominacidn de la marca, como de su imagen grafica.

CAPITULO IlI
Obtencion de la materia prima

Articulo 5. Identificacion de los animales y registro del censo de explotacion en el Registro
General de Explotaciones Ganaderas (REGA).

1. Sin perjuicio de lo dispuesto en el Real Decreto 205/1996, de 9 de febrero, por el que se
establece el sistema de identificacién y registro de los animales de las especies bovina,
porcina, ovina y caprina, en las explotaciones ganaderas el operador identificard antes del
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destete a cada uno de los animales con un sistema fiable y seguro, que indique, al menos, el
codigo del lote de explotacién, debiendo el operador mantener la trazabilidad a lo largo de
la vida del animal, de forma que permita la formacién de lotes homogéneos en cuanto a
raza, peso y edad. Posteriormente, una vez formados los lotes de alimentacion, se deberan
anotar en un registro de trazabilidad creado a efectos de garantizar la trazabilidad de los
lotes en el marco de la presente norma. Asimismo, se debera conservar la documentacién
que permita relacionar cada lote de alimentacion con el lote de explotacidon
correspondiente.

La identificaciéon se mantendrd para toda la vida del animal y se debera poder trazar a lo
largo de todas las fases de elaboracidon y comercializacién de los productos objeto de la
norma. En el caso de que algun animal pierda la identificacidon del lote de explotacion de
nacimiento o de explotaciones intermedias, no serd necesario reponerlos siempre que se
hayan identificado los animales con el cddigo del lote de alimentacién de la explotacion
donde se encuentran y esté reflejado el origen de los lotes en los registros de trazabilidad de
esa explotacion.

2. En todos los casos, en el apartado «censo» del Registro general de explotaciones
ganaderas (REGA), correspondiente a las explotaciones que alberguen animales que vayan a
ser utilizados para la obtencion de productos al amparo del presente real decreto, debera
figurar la indicacidon «raza porcina ibérica y sus cruces», para las distintas categorias de
animales.

Articulo 6. Condiciones de manejo para los animales que dan origen a productos con la
designacion «de bellota».

1. Las parcelas y recintos utilizados para la alimentacién de animales cuyos productos vayan
a comercializarse con arreglo a la mencién «de bellota», deberdn estar identificados en la
capa montanera incluida en el Sistema de Informacion Geografica de Parcelas Agricolas
(SIGPAC), establecido en el Real decreto 2128/2004, de 29 de octubre, por el que se regula el
sistema de informacidn geografica de parcelas agricolas, como aptos para su utilizacion para
el engorde de animales» de bellota», conforme a las designaciones establecidas en el
presente real decreto.

2. El aprovechamiento de los recursos de la dehesa en época de montanera debera
realizarse teniendo en cuenta la superficie arbolada cubierta de la parcela o recinto y la
carga ganadera maxima admisible que figura en el anexo de este Real decreto, modulada en
su caso a la baja en funcion de la disponibilidad de bellota del afio. La valoracién de dicha
disponibilidad serd realizada anualmente por las entidades de inspeccién, previamente a la
entrada de los animales.
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3. La entrada de los animales a la montanera deberd realizarse entre el 1 de octubre y el 15
de diciembre, estableciéndose como periodo para su sacrificio entre el 15 de diciembre y el
31 de marzo.

4. Las condiciones minimas que habran de reunir los animales en cuanto a su peso y edad,
seran las siguientes:

— El peso medio del lote a la entrada en montanera estara situado entre 92 y 115 kg.
— La reposicion minima en montanera sera de 46 kg, durante mas de 60 dias.
— La edad minima al sacrificio sera de 14 meses.

— El peso minimo individual de la canal serd de 115 kg, excepto para los animales 100%
ibéricos que sera de 108 kg.

Articulo 7. Condiciones de manejo para los animales que dan origen a productos con la
designacién «de cebo de campo».

1. Los animales se cebaran en explotaciones de cebo extensivas que deberan cumplir los
requisitos establecidos en el Real Decreto 1221/2009, de 17 de julio, por el que se
establecen normas basicas de las explotaciones de ganado porcino extensivo y por el que se
modifica el Real Decreto 1547/2004, de 25 de junio, por el que se establecen las normas de
ordenacion de las explotaciones cunicolas.

2. Asi mismo los animales podran cebarse en explotaciones de cebo en instalaciones
intensivas al aire libre pudiendo tener parte de la superficie cubierta, debiendo cumplir los
requisitos establecidos en el Real Decreto 324/2000, de 3 de marzo, por el que se establecen
normas bdsicas de ordenacién de las explotaciones porcinas. En lo que hace referencia a las
condiciones de cria, sin perjuicio de lo establecido en el Real Decreto 1135/2002, de 31 de
octubre, relativo a las normas minimas para la proteccion de cerdos, los animales de
produccién de mas de 110 kilos de peso vivo deben disponer de una superficie minima de
suelo libre total por animal de 100 m2., en su fase de cebo.

3. La estancia minima en dichas explotaciones, previa a su sacrificio, serad de 60 dias.

4. La edad minima al sacrificio serd de 12 meses.

5. El peso minimo individual de la canal sera de 115 kg, excepto para los animales 100%
ibéricos que serd de 108 kg.
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Articulo 8. Condiciones de manejo para los animales que dan origen a productos con la
designacion «de cebo».

1. Sin perjuicio de las condiciones de cria establecidas en el Real Decreto 1135/2002, de 31
de octubre, relativo a las normas minimas para la proteccién de cerdos, los animales de
produccién de mads de 110 kilos de peso vivo que den origen a productos con la designacion
«de cebo» deben disponer de una superficie minima de suelo libre total por animal de 2 m2,,
en su fase de cebo.

2. La edad minima al sacrificio serd de 10 meses.

3. El peso minimo individual de la canal serd de 115 kg, excepto para los animales 100%
ibéricos que serd de 108 kg.

CAPITULO IV
Identificacion y trazabilidad de los productos
Articulo 9. Identificacion de canales y marcado de piezas.

1. Tras el sacrificio, en el matadero se realizard el pesaje individual de las canales, mediante
bascula cuyo sistema de medida sea fiable y no manipulable, descalificando aquellas que no
cumplan con el peso minimo, establecido en este Real Decreto, segun el tipo racial de los
animales. El matadero sera responsable de verificar el cumplimiento de los pesos minimos y
de la descalificacion de las canales que no los cumplan y dejara constancia en su registro de
trazabilidad, emitiendo asimismo un informe para cada lote de sacrificio, con el nimero de
canales aptas y descalificadas.

En el marco de la Mesa de Coordinacién de la Norma de Calidad del Ibérico se procederd a
establecer el protocolo de control de los sistemas de pesado utilizados por los mataderos.

2. Ademads, en el matadero, antes de separar la cabeza, las canales deberan ser identificadas
individualmente con el cddigo del lote de sacrificio que estara relacionado inequivocamente,
en los registros de trazabilidad del matadero, con los cédigos de los animales o del lote o
fraccion de lote de alimentacién que incluya.

3. En el matadero los jamones y paletas de cada lote de productos obtenidos de animales
sacrificados a partir de la entrada en vigor del presente Real decreto, se identificaran, con un
precinto inviolable que sera de distinto color para cada denominacion de venta:
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— Negro: De bellota 100% ibérico.
— Rojo: De bellota ibérico.
—Verde: De cebo de campo ibérico.

— Blanco: De cebo ibérico.

Dicho precinto incluird de forma indeleble y perfectamente legible una numeracion
individual y Unica de la pieza en un tamano suficiente para ser legible, de tal forma que se
correlacione, en los registros de trazabilidad, con la canal o media canal de la que proceda
dentro del lote de sacrificio. Estos precintos seran asignados a las canales que cumplan los
requisitos de cada designacion por la Asociacidén Interprofesional del Cerdo Ibérico (ASICI)
quien podra examinar en el matadero su correcta colocacion en las piezas y llevara la
contabilidad de los colocados, entregados y utilizados. ASICI informard periédicamente a la
autoridad competente de la Comunidad Autdnoma de destino de las canales o piezas para
su elaboracion, de todas las posibles incidencias que se produzcan en esta etapa.

En el caso particular de los productos amparados por una Denominacién de Origen o una
Indicacion Geografica Protegida que empleen las denominaciones de venta establecidas en
la presente norma, podran utilizar sus propios precintos, siempre que se empleen los colores
y menciones indicados en la norma, y demds requisitos y condiciones previstos en el
presente articulo.

Los precintos se mantendran en las piezas en todo momento, incluidos puntos de venta y
establecimientos de restauracién y no podra colocarse ningln otro precinto adicional, por
parte de cualquier operador o un tercero, salvo que respete los colores y menciones en caso
de que las incluya, previstos en esta norma.

4. En el caso de los productos obtenidos del despiece de la canal que se comercializan en
fresco, la identificacién deberd estar contemplada en una etiqueta adherida al envase del
producto que contendra, asimismo, la denominacion de venta del producto.

5. Para la cafna de lomo se harda una primera identificacion en la sala de despiece, y
posteriormente se hard el marcado o identificacién de la misma, de forma inviolable,
indeleble y perfectamente legible, una vez adobada y embutida en la correspondiente tripa,
de forma que se asegure la trazabilidad de la pieza, respetando el color que corresponda en
los precintos de jamones y paletas a esa denominacion de venta.

6. Los productos procedentes del despiece de la canal, fileteados o en porciones deberan
proceder de lotes homogéneos en cuanto a raza y se identificaran en el envase con una
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etiqueta en la que aparezca un numero de identificacién por el que quede garantizada su
trazabilidad asi como la denominacién de venta del producto.

Los productos elaborados que se comercialicen en lonchas o en porciones deberan proceder
de lotes homogéneos en cuanto a raza y alimentacion e incorporaran una etiqueta al envase
del mismo color que el precinto de la pieza de la que procedan en la que aparecerd un
numero de identificacidn que se pueda rastrear y quede garantizada su trazabilidad y la
denominacion de venta del producto.

7. La descalificacién de la canal, la carencia de identificacion, su ilegibilidad o la imposibilidad
de correlacionar las piezas, las porciones, los loncheados o fileteados con el lote o lotes de
alimentacion o producto, supondra la pérdida del derecho a utilizar en el etiquetado las
denominaciones de venta incluidas en el articulo 3.

Articulo 10. Trazabilidad.

En todas las etapas de la produccidn, transformacion, almacenamiento y distribucion debera
asegurarse la trazabilidad de los productos objeto de la norma, de manera que se puedan
relacionar las piezas o porciones de los productos con el animal o el lote o lotes de
explotacidn de que procedan, sin perjuicio de lo establecido en el articulo 18 del Reglamento
(CE) n.2 178/2002, de 28 de enero, por el que se establecen los principios y los requisitos
generales de la legislacion alimentaria, se crea la Autoridad Europea de Seguridad
Alimentaria y se fijan procedimientos relativos a la seguridad alimentaria.

CAPITULO V
Elaboracién de los productos
Articulo 11. Elaboracion del jamdn, paleta y caia de lomo ibéricos.

1. Las técnicas empleadas en el proceso de elaboracion tendran por objeto la obtencién de
productos de la maxima calidad, que reunan las caracteristicas tradicionales del jamoén
ibérico, de la paleta ibérica y de la cafia de lomo ibérico.

2. El proceso de elaboracidn de los jamones y las paletas ibéricas se deberd llevar a cabo con
las piezas osteomusculares integras y constara de las siguientes fases: salazon, lavado, post-
salado y curado-maduracion.

3. El proceso de elaboracién de las cafias de lomo ibérico, constara de las siguientes fases:
adobado y embutido en tripas naturales o artificiales y curado-maduracion.
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Articulo 12. Caracteristicas del jamodn, la paleta y la cafia de lomo ibéricos.

Para obtener productos de la mejor calidad, el jamdn, la paleta y la caina de lomo ibéricos,
deberdn ajustarse a los pesos y tiempos minimos de elaboracion. Al objeto de poder verificar
el cumplimiento de los tiempos minimos de elaboracion de jamones y paletas a lo largo de la
vida del producto, se colocard en sitio visible una identificacion inviolable y perfectamente
legible mediante un sistema que incluya al menos los dos digitos de la semana de entrada en
salazén y los dos digitos finales del aio.

Estos pesos y tiempos minimos contados a partir del dia de entrada en salazén seran los
siguientes:

1. Jamon:

a) Los tiempos minimos de elaboracion para el jamdn en funcion de los pesos seran:

Peso piezas elaboradas (Kg) Tiempo minimo de elaboracién
<7 600 dias
>7 730 dias

b) Los pesos minimos del jamdn elaborado una vez etiquetado, en el momento de la
salida de la instalacidn de la industria final, serdn:

—Jamon 100% ibérico: 2 5,75 kg.

—Jamoén ibérico: > 7 kg.

2. Paleta:
a) Independientemente del peso el tiempo minimo de elaboracién sera de 365 dias.

b) Los pesos minimos de la paleta elaborada una vez etiquetada, en el momento de la
salida de la instalacidn de la industria final, serdn:

— Paleta 100% ibérica: > 3,7 kg.
— Paleta ibérica: > 4 kg.

3. Cafa de lomo. El tiempo minimo del proceso de elaboracion para el lomo serd de 70
dias.

CAPITULO VI
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Control, inspeccidn y certificacion
Articulo 13. Control oficial.

Las autoridades competentes de las comunidades autdénomas llevardn a cabo los
correspondientes controles oficiales a lo largo de todo el proceso desde la explotacion
ganadera hasta el consumidor, en las distintas etapas de produccién, elaboracidon y
comercializacién de los productos acogidos a la presente norma, de acuerdo con los
correspondientes programas de control anuales.

Articulo 14. Autocontrol.

1. Sin perjuicio del control oficial realizado por las autoridades competentes conforme al
articulo 13, los operadores estableceran en todas y cada una de las fases de produccion,
elaboracién y comercializacion incluida la distribucién cuando realice alguna actividad sobre
el producto, un sistema de autocontrol de las operaciones que se realicen bajo su
responsabilidad, que deberd ser verificado por una entidad de inspeccién o certificacion,
segln corresponda.

Los operadores deberan contratar los servicios de una entidad de inspeccion o certificacion,
segun corresponda, a los efectos previstos en el apartado anterior. En dicho contrato se
incluirda una autorizacion expresa para que la Entidad Nacional de Acreditacidn, sin
necesidad de acompafiamiento de la entidad de certificacién o inspeccion, pueda visitar las
explotaciones o industrias objeto de la inspeccion o certificacion, para comprobar
exclusivamente el funcionamiento de las entidades acreditadas a los efectos de mantener o
no la mencionada acreditacién.

2. Los operadores deberan conservar la documentacion referida al autocontrol a disposicion
de las autoridades competentes para el control oficial, durante un periodo minimo de 5
afios.

3. La certificacion de producto se podra realizar por cuenta del operador final, que se hara
responsable de todas las fases anteriores, o mediante certificaciones parciales en
mataderos, salas de despiece, industrias de elaboracion y distribucion haciéndose cada uno
responsable de las operaciones que se realizan en su dmbito.
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Articulo 15. Entidades de Inspeccion y Certificacion.

1. Las entidades de inspeccién y certificacion estaran acreditadas para un alcance que
incluya lo establecido en este Real Decreto por la Entidad Nacional de Acreditacion (ENAC) o
el organismo nacional de acreditaciéon de cualquier otro Estado miembro de la Unidn
Europea, designado de acuerdo a lo establecido en el Reglamento (CE) 765/2008 por el que
se establecen los requisitos de acreditacion y vigilancia del mercado relativos a la
comercializacion de los productos y por el que se deroga el Reglamento (CEE) N.2 339/93 y
gue se haya sometido con éxito al sistema de evaluacién por pares previsto en dicho
reglamento.

Las entidades de inspeccién y certificacion, segin su actividad, deberan cumplir las
siguientes normas:

a) Para las entidades de inspeccidn, la norma UNE EN ISO/IEC 17020, con un alcance que
incluya lo establecido en el presente real decreto y normas de desarrollo.

b) Para las entidades de certificacién de producto, la norma EN 45011 o norma que la
sustituya, con un alcance que incluya lo establecido en el presente real decreto y normas de
desarrollo.

En el caso de entidades que inicien su actividad, la autoridad competente de la comunidad
autonoma, donde vayan a iniciar su actividad las entidades, podrd autorizar
provisionalmente a dichas entidades sin acreditacidn previa, y siempre que hayan solicitado
la acreditacion, durante el plazo maximo de 24 meses desde la fecha de la autorizacién
provisional o hasta que sean acreditados si el plazo es menor, si se estima que responden a
lo establecido en las normas citadas en los apartados a) y b) del presente articulo.
Autorizacién provisional, que una vez concedida, tendra eficacia en todo el territorio
nacional.

2. Las entidades de inspeccién y certificacién, una vez acreditadas, deberan presentar una
declaracion responsable en la comunidad auténoma en la que inicien su actividad en los
términos del articulo 71 bis de la Ley 30/92 de 26 de noviembre de régimen juridico de las
administraciones publicas y del procedimiento administrativo comun y la normativa
autonémica que resulte de aplicacion. Declaracion responsable, que una vez presentada,
tendra eficacia en todo el territorio nacional.

Dichas entidades serdn supervisadas por las autoridades competentes de las comunidades
auténomas para verificar que reunen los requisitos necesarios para realizar la actividad
declaraday la realizan de manera correcta.
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3. Si como consecuencia de la supervision que realizan las comunidades auténomas sobre las
entidades de inspeccion y certificacidon que actlan en su territorio, se detectaran anomalias
lo comunicaran inmediatamente a ENAC para que ésta adopte las medidas oportunas,
comunicandolo igualmente al resto de comunidades autdonomas para conocimiento.

4. La suspension o retirada de la acreditacion implicara el cese automatico de toda actividad,
relacionada con esta norma, en tanto en cuanto no se reinstaure la acreditacion. ENAC
informara de manera inmediata a las autoridades competentes de las comunidades
autéonomas a través del Ministerio de Agricultura, Alimentacién y Medio Ambiente, de
cualquier suspensién o retirada, asi como las razones que han conducido a dicha decisién.

5. La contratacion por el operador de una entidad de inspeccion debera mantenerse durante
el periodo de montanera, salvo causas imputables a la propia entidad de inspeccion, o
debidamente justificadas. En ningln caso, por motivos derivados del resultado de la
inspeccion. En tal caso, la entidad de inspeccién debera informar al drgano competente de la
comunidad auténoma.

6. Para el caso particular de los productos amparados por una Denominacion de Origen o
una Indicacion Geografica Protegida que empleen las denominaciones de venta establecidas
en la presente norma, la verificacion sera llevada a cabo por los organismos o autoridades
competentes de control que se reconocen en el marco del Reglamento (UE) N.2 1151/2012
del Parlamento Europeo y del Consejo de 21 de noviembre de 2012 sobre los regimenes de
calidad de los productos agricolas y alimenticios.

Articulo 16. Deber de informacion.

1. Las entidades de inspeccién y certificacion acreditadas, y en su caso los Consejos
Reguladores de las Denominaciones de Origen Protegidas, deberan comunicar
peridodicamente a las autoridades competentes de las Comunidades Auténomas, en los
plazosy en la forma que éstas determinen la siguiente informacion:

a) El acumulado anual, por municipio, del censo de animales sometidos a su verificacion y
comercializados por los ganaderos por designaciones raciales y de alimentacidon y manejo. La
informacidn se incorporara por trimestres naturales, en los 15 dias siguientes al vencimiento
de cada uno.

b) El acumulado anual, por municipio, de la cantidad de jamones, paletas, lomos y productos
frescos procedentes del despiece de la canal, sometidos a su verificacion y comercializados
por el operador final bajo cada una de las designaciones raciales y de alimentacién y manejo.

Las autoridades competentes de las Comunidades Auténomas remitiran dicha informacion al
Ministerio de Agricultura, Alimentacién y Medio Ambiente que la publicara en su pagina web
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para conocimiento de las autoridades competentes de las comunidades auténomas y del
publico en general, con las garantias debidas de proteccion de los datos de caracter
personal.

2. La Asociacién Interprofesional del Cerdo Ibérico (ASICI) remitirda trimestralmente con
caracter general y particularmente al finalizar la montanera a las comunidades auténomas
correspondientes y al Ministerio de Agricultura, Alimentacion y Medio Ambiente, la
informacién relativa al nimero de precintos por designaciones colocados, entregados vy
utilizados por cada uno de los operadores en los distintos establecimientos.

CAPITULO VII

Infracciones y sanciones

Articulo 17. Infracciones y sanciones.

1. Las infracciones cometidas contra lo dispuesto en el presente real decreto seran
sancionadas de acuerdo con el Real Decreto 1945/1983, de 22 de junio, por el que se
regulan las infracciones y sanciones en materia de defensa del consumidor y de la
produccién agroalimentaria y la correspondiente normativa de las comunidades auténomas
en materia de defensa de los consumidores y de la calidad alimentaria.

2. Las infracciones cometidas por las entidades de inspeccién y entidades de certificacidon
privados seran sancionadas con arreglo a lo dispuesto en la Ley 21/1992, de 16 de julio, de
industria.

Disposicion adicional primera. Mesa de Coordinacion de la Norma de Calidad del Ibérico.

Se constituye la Mesa de Coordinacién de la Norma de Calidad del Ibérico, con el caracter de
grupo de trabajo, que estard integrada por representantes del Ministerio de Agricultura,
Alimentacién y Medio Ambiente y de las Comunidades Autonomas. Colaboraran asi mismo y
cuando el tema lo requiera la Asociacion Interprofesional del Cerdo Ibérico (ASICI), los
Consejos Reguladores de las Denominaciones de Origen de cerdo Ibérico, la Entidad
Nacional de Acreditacion (ENAC) asi como las Entidades que gestionan los libros
genealdgicos relacionados con la norma.

Podran ser invitadas a participar en dicha Mesa otras asociaciones o entidades.

Dicha Mesa, que estara presidida por el Director General de la Industria Alimentaria que
realizard y desarrollard los estudios y trabajos técnicos relacionados con:
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1. La mejora de la coordinacidon y armonizacion de las actuaciones previstas en la
presente norma de calidad y de otras normas que se puedan establecer para su
desarrollo.

2. Los procedimientos de trabajo a desarrollar por las entidades de inspeccidn y
certificacién.

3. Los procedimientos de control racial y de reconocimiento de los animales que
integran la actual cabafia productora, con objeto de facilitar la adecuacion de dicha
cabafia a los requisitos raciales establecidos en la presente.

4. El desarrollo y mejora de mecanismos de verificacion y analisis de trazabilidad que
permitan evaluar los resultados de la aplicacion de la presente norma.

5. Elaboracion técnica de un Plan Nacional de Control de la Calidad de los productos
acogidos a esta norma, que serd propuesto para ser desarrollado por las
Comunidades Auténomas mediante los correspondientes programas de control
anuales.

El Ministerio de Agricultura, Alimentacién y Medio Ambiente podra establecer, si procede,
acuerdos de colaboracion con ASICI para la ejecucién de determinados trabajos y estudios
acordados en la Mesa.

Disposicién adicional segunda. Sistemas privados de Control analitico de la alimentacion de
los animales.

Si una industria establece de manera privada procedimientos especificos de control analitico
de la alimentacidn, dichos procedimientos deberan darse a conocer, con anterioridad, a los
ganaderos y habran de aplicarse con la maxima transparencia y garantias para el productor.

En el caso de que mediante la aplicaciéon de estos métodos se descalifiquen animales en
relacion con la alimentacion y manejo, el ganadero lo comunicara a la autoridad competente
de control, a los efectos oportunos.

Disposicion adicional tercera. Cldusula de reconocimiento mutuo.

Los requisitos de la norma de calidad que se aprueba no se aplicaran a los productos
legalmente fabricados o comercializados de acuerdo con otras especificaciones en otros
Estados Miembros de la Unidén Europea, ni a los productos originarios de los paises de la
Asociaciéon Europea de Libre Comercio (AELC), ni partes contratantes en el Acuerdo del
Espacio Econdmico Europeo (EEE), ni a los Estados que tengan un acuerdo de asociacién
aduanera con la Union Europea.
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Disposicidn transitoria primera. Puesta en el mercado de los productos.

1. Los productos en elaboracion que vayan a ser puestos en el mercado antes del 1 de marzo
de 2014, se etiquetaran utilizando las denominaciones de venta establecidas en el Real
Decreto 1469/2007, por el que se aprueba la norma de calidad para la carne, el jamodn, la
paleta y la cafia de lomo ibéricos, y podran ser comercializados hasta final de existencias de
dichos productos.

2. El operador que disponga de productos en elaboracién a la entrada en vigor de la
presente norma pero cuya puesta en el mercado esté prevista para después del 1 de marzo
de 2014, a la hora de su comercializacion y hasta el fin de dichas existencias, podrd optar
para todos los productos de que disponga entre seguir etiquetdandolos de acuerdo con lo
establecido en el Real Decreto 1469/2007, salvo en lo indicado en el tercer parrafo de este
punto, o pasar a etiquetarlos con las nuevas denominaciones de venta establecidas en la
presente norma.

Unicamente si el operador optase por etiquetar los productos de acuerdo con lo
especificado en la presente norma, debera incorporarles, antes de su puesta en el mercado,
un precinto de periodo transitorio, con los mismos colores que los recogidos en el articulo 9,
que le serdn asignados por la Asociacién Interprofesional del Cerdo Ibérico (ASICI). Asi
mismo, para los productos etiquetados voluntariamente con esta norma cuya puesta en el
mercado se realice con posterioridad al 14 de diciembre de 2014, deberdn contener en su
etiquetado la mencidn obligatoria a la que se hace referencia en el apartado 4 a), del articulo
4, relativa al porcentaje de raza ibérica del animal del que procede el producto.

Sea cual sea la opcidn elegida por el operador, entre las dos anteriores, el cumplimiento del
resto de los requisitos que deben tenerse en cuenta en relacion con el etiquetado, que se
contienen en el citado articulo 4, diferentes de lo indicado en el apartado 4a), sera exigible
en los productos que se pongan en el mercado a partir del 1 de marzo de 2014.

La entrega de los precintos de periodo transitorio precisara de una declaracién responsable
previa por parte del operador, detallando el nUmero de piezas existentes en cada categoriay
afo, que debera coincidir con el balance de existencias que realice la entidad de certificaciéon
de ese operador en el proceso ordinario de evaluacién del mismo. En todo caso los datos
declarados por el operador se corresponderdn con sus registros de trazabilidad y demads
documentacién que deba conservar.

Los productos que estando en proceso de elaboracidn vayan a ser etiquetados de
conformidad con la presente norma, se denominaran de acuerdo con la siguiente tabla de
equivalencias:
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Real Decreto 1469/2007

Presente Real Decreto

Lomo Lomo ibérico puro de bellota Lomo de bellota 100% ibérico
Lomo ibérico de bellota Lomo de bellota ibérico
Lomo ibérico puro de cebo de campo Lomo de cebo de campo 100% ibérico
Lomo ibérico de cebo de campo Lomo de cebo de campo ibérico
Lomo ibérico puro de cebo Lomo de cebo 100% ibérico
Lomo ibérico de cebo Lomo de cebo ibérico

Paleta Paleta ibérica pura de bellota Paleta de bellota 100% ibérica
Paleta ibérica de bellota Paleta de bellota ibérica
Paleta ibérica pura de cebo de campo Paleta de cebo de campo 100% ibérica
Paleta ibérica de cebo de campo Paleta de cebo de campo ibérica
Paleta ibérica pura de cebo Paleta de cebo 100% ibérica
Paleta ibérica de cebo Paleta de cebo ibérica

Jamon Jamén ibérico puro de bellota Jamén de bellota 100% ibérico

Jamon ibérico de bellota

Jamon de bellota ibérico

Jamon ibérico puro de cebo de campo

Jamon de cebo de campo 100% ibérico

Jamon ibérico de cebo de campo

Jamdn de cebo de campo ibérico

Jamon ibérico puro de cebo

Jamon de cebo 100% ibérico

Jamon ibérico de cebo

Jamon de cebo ibérico

Los productos procedentes de animales nacidos antes de la fecha de entrada en vigor de
esta norma vy sacrificados con posterioridad a dicha fecha, deberan aplicar obligatoriamente
estas equivalencias y precintos transitorios.

3. Los productos con derecho al empleo de la mencién «de recebo» con arreglo al Real
Decreto 1469/2007, que estén en fase de elaboracion en el momento de entrada en vigor de
la norma, podran seguir comercializandose hasta finalizacion de existencias. Si el operador
optase por etiquetar todos sus productos en elaboracién de acuerdo con lo especificado en
la presente norma, el precinto que incorpore la categoria «de recebo» serd de color marrén.
Se procederd igualmente a la colocacion de precinto marrén a los productos procedentes de
animales «de recebo» nacidos antes de la fecha de entrada en vigor de esta norma y
sacrificados con posterioridad a dicha fecha, hasta final de existencias.

4. Los productos procedentes de animales sacrificados tras la entrada en vigor de la presente
norma, incluidos los que procedan de animales sujetos a la Disposicidn transitoria segunda o
de explotaciones sujetas a la Disposicion transitoria tercera, deberan cumplir los tiempos
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minimos de elaboracion y los pesos minimos de producto elaborado contemplados en el
articulo 12.

Disposicién transitoria segunda. Plazos de adaptacion a la nueva norma respecto de las
caracteristicas raciales.

Sin perjuicio de lo establecido en la disposicién derogatoria con objeto de facilitar el
cumplimiento de lo previsto en la presente norma, respecto de las caracteristicas raciales de
los animales y el procedimiento para su certificacion, se establece un plazo transitorio de
dos afios para que los reproductores acogidos al Real Decreto 1469/2007 se ajusten al
presente real decreto. En cualquier caso, los nuevos reproductores que, a partir de la
publicacién de esta norma, se incorporen a las explotaciones deberdan cumplir los
mencionados requisitos raciales.

Disposicion transitoria tercera. Periodo transitorio para las explotaciones que produzcan
animales que dardn lugar a productos con la designacion «de cebo».

Las explotaciones ganaderas intensivas que, a la fecha de entrada en vigor de este Real
Decreto, estén autorizadas y produciendo cerdos ibéricos, dispondran de un plazo de tres
afios para adaptarse a las condiciones establecidas en el punto 1 del articulo 8.

Disposicién derogatoria Unica. Derogacion normativa.

Quedan derogadas cuantas disposiciones de igual o inferior rango se opongan a lo dispuesto
en el presente real decreto vy, en particular el Real Decreto 1469/2007, de 2 de noviembre,
por el que se aprueba la norma de calidad para la carne, el jamédn, la paleta y la cafia de
lomo ibéricos.

Disposicién final primera. Titulo competencial.

Lo dispuesto en este real decreto tiene cardcter de normativa bdsica, al amparo de lo
dispuesto en el articulo 149.1. 13.2, 16.2 y 23.2 de la Constitucidon, que atribuye al Estado la
competencia exclusiva sobre bases y coordinacién de la planificacion general de la actividad
econdmica, bases y coordinacidn general de la sanidad y proteccién del medio ambiente,
respectivamente.

Disposicién final segunda. Entrada en vigor.

El presente real decreto entrard en vigor el dia siguiente al de su publicacion en el «Boletin
Oficial del Estado».
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Dado en Madrid, el 10 de enero de 2014.
JUAN CARLOS R.
El Ministro de Agricultura, Alimentaciéon y Medio Ambiente,

MIGUEL ARIAS CANETE
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ANEXO

Carga ganadera maxima admisible determinada por la superficie arbolada cubierta del
recinto SIGPAC para los animales que dan origen a productos con designacion «de bellota»

Superficie arbolada cubierta de los recintos Carga ganadera maxima admisible en la
SIGPAC que integran la explotacion explotacion

(porcentaje) (animales/ha)
Hasta 10 0,25
Hasta 15 0,42
Hasta 20 0,58
Hasta 25 0,75
Hasta 30 0,92
Hasta 35 1,08

Superior a 35 1,25
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